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Descubre |la seleccion que hemos
realizado para que esta
NAVIDAD sea todo un éxito

Mds de 400 referencias

Seleccion especial
Cabra para Navidad
en aperitivos festivos

Quesos de fiesta con trufa

Quesos con Denominacién
de Origen Protegida,
el reflejo de la historia
y la tradicion de una region

Innovacion en quesos de sabores

Mas de 100 novedades este
ano dentro de la seleccién

Ouesos de éxito

Dejamos en tus manos un catalogo que
puedes convertir en tu herramienta de venta
para la campana de Navidad 2016.
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FESTIVOS

TRUFAS

TABLAS

HOT

TRADICION

SABORES Y AROMAS

MANTEQUILLAS

DULCES DE FRUTAS

PATES Y FOIE GRAS
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30

38

84

98

102

106

LEYENDA

Elaborado con leche de vaca. E Elaborado con leche de bufala.
Elaborado con leche de cabra. Elaborado con leche de cabra y oveja.

Elaborado con leche de oveja. % Elaborado con una mezcla de leches.

DOP Producto con Denominacién

‘| de Origen Protegida.

Producto bajo pedido
(no se encuentra en stock)
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QUESOS DE FIESTA

Sekekeelek

Francia
Mini Cabra de Navidad

copIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA | % MG/ES
494 | sogr | 6 | someba | s

Mini cabra de 80gr de 3 sabores diferentes:
curry, estragdn y pimentdn. Decoracion es-
pecial Navidad en cada mini cabra de 80gr.
Muy atractiva para estas fiestas.

Francia

Tabla Aperitivo Mini

copiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3067 | msgr | 6 | SsorebA | a5

Bolitas de queso de cabra envueltas en es-
pecias vy frutas (curry, amapola, pimienta,
albahaca, avellana y papaya). Un surtido
para un aperitivo original y colorido.

Mini Cabra con Bayas Rosas

cépico l PESO/UD lUDS/CAJAl MARCA l % MG/ES
4193 | sogr | 6 | soreDA | s

Mini cabra de 80gr recubierto de bayas ro-
sas. El aroma caprino del queso con el to-
que dulce de las bayas combina a la perfec-
cion para dar una sorpresa al paladar. No
dejes de probarlo!

- Francia \

Brochetas Cabra Higo

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3065 | 80gr | 6 | SOREDA | 45

9 mini brochetas de queso de cabra con
higo. Ideal para degustar como aperitivo
durante estas fiestas.



QUESOS DE FIESTA

FESTIVOS

[
Francia

Brochetas Cabra Tomate

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3066 | 80gr | 6 | SOREDA | 45

9 mini brochetas de queso de cabra con to-
mate cherry. Ideal para degustar como aperi-
tivo durante estas fiestas.

(||
Francia

Brocheta Cabra Frutas

cépiGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3506 | mogr | 6 | SoREDA | s

9 mini brochetas de queso de cabra con fru-
tas frescas. Ideal para degustar como aperiti-
vo durante las fiestas.

m
Francia

Brocheta Cabra Especias

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3505 | 90gr | 6 | SOREDA | s

9 mini brochetas de queso de cabra para to-
dos los gustos. De avellana, semillas de ama-
pola, jengibre, albahaca, pétalos de rosa, enel-
do, curry, pimenton dulce y cebollino.

D
Francia

Panaché Navidad

coDIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3509 | mogr | 6 | soreDA | 5

Surtido navidefio de queso de cabra aroma-
tizado con pimenton dulce, estragdn y curry.
Un aperitivo delicioso vy atractivo para deco-
rar la mesa durante las fiestas.

X

¥




FESTIVOS

¥

QUESOS DE FIESTA

Mini Bolitas Especias

coDIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3508 | 125gr | 6 | SOREDA | 5

25 bocaditos de queso de cabra aromati-
zados con pimenton dulce, curry, pimienta
gris, pétalos de rosa y hojas de estragon. Un
surtido perfecto para un aperitivo original y
lleno de color.

m
Francia

Apérichévre

coDIGO I PESO/UD IUDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
347 | 150qr | 12 | vawcResT | 46

Porciones de queso de cabra (elaborado a
partir de leche de cabra pasteurizada) con di-
ferentes formas y aromatizadas con diferentes
sabores: albaricoque, pimienta, cebollino, uva y
chalote. Un aperitivo original y diferente.

[m
Francia

Mini Cabra con Arandanos

coépIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3069 | 80gr | 12 | sorebA | 45

Queso elaborado con leche pasteurizada
de cabra y recubierto con trozos de aran-
danos. Sabor fresco y original. Presentacion
colorida perfecta para un aperitivo o tabla
de quesos. Embalaje individual para su per-
fecta conservacion.

Francia

Tabla Aperitivo

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3086 | 320gr | 6 | SomeDa | 45

Surtido de peqguenos snacks dulces y salados
de queso de cabra. Mini porciones con toma-
te, higo, ciruela o albaricoque, y pequefas bo-
las aromatizadas (curry, pimienta, estragon y
pimenton) Un surtido completo para un ape-
ritivo original y colorido.

(! ]
Francia

St Julien Aperichics Avellanas y Nueces

copIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2596 | 100gr | 12 | SANTWULEN| 55

Apetitoso aperitivo de 12 tartaletas de queso
de leche de vaca, 6 decoradas con avellanas y
6 con nueces. Procedente de I'le-de-France.
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Mini Cabra con Papaya

coépIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3070 | sogr | 12 | SoReDA | 45

Queso elaborado con leche pasteurizada
de cabra y recubierto con trozos de papa-
va. Sabor fresco, original y exdtico. Presen-
tacion colorida perfecta para un aperitivo o
tabla de quesos. Embalaje individual para
su perfecta conservacion.

Mini Cabra con Nueces

copIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3072 | 8ogr | 6 | soreba | 45

Queso elaborado con leche pasteurizada
de cabra, licor de nueces vy recubierto con
trozos de nuez. Presentacion perfecta para
un aperitivo o tabla de quesos. Embalaje in-
dividual para su perfecta conservacion.

0
Francia

Mini Cabra con Papaya

c6DIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
a7 | sogr | 6 | soreda | s

Queso elaborado con leche de cabra pas-
teurizada recubierto de trocitos de papaya.
Sabor fresco y original. La papaya aporta el
punto dulce perfecto. Una apuesta segura
para un aperitivo original.

Mini Cabra con Pasas

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
o7 | sogr | 12 | someba | 45

Queso elaborado con leche pasteurizada
de cabra y recubierto con pasas. Sabor
fresco y original. Presentacién colorida per-
fecta para un aperitivo o tabla de guesos.
Embalaje individual para su perfecta con-
servacion.

Francia

Mini Cabra con Ardandanos Rojos

cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
ane | sogr | 6 | somebA | 5

Queso elaborado con leche de cabra pas-
teurizada recubierto de arandanos rojos. El
color es el protagonista y su sabor, gustara
tanto a los mas peguefios como a los mayo-
res. |deal para aperitivos.
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(! ]
Francia

Coeur Gourmand Higo

coDpIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA | % MG/ES
a67 | sogr | 1 |CHENEVERT| >45

Mini cabra de 80gr con higo en su interior.
Un corazon dulce dentro de un queso ca-
prino de primera calidad. Una combinacion
de sabor que te sorprenderd y deleitard. No
te lo pierdas!

[
Francia

Coeur Gourmand Albaricoque

coDpIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
4164 | sogr | 1 [CHENEVERT| >45

Mini cabra de 80gr con albaricoque en su
interior. Un corazoén dulce dentro de un
queso caprino de primera calidad. Una
combinacion de sabor que te sorprenderd
y deleitard.

0
Francia

Coeur Gourmand Pifa

cépico l PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
a65 | sogr | 1 |CHENEVERT| >45

Mini cabra de 80gr con pifia en su interior.
Un corazoén fresco dentro de un queso ca-
prino de primera calidad. Una combinacion
de sabor que te sorprendera.
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Francia

Coeur Gourmand Limon Bio

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4166 | 80gr | 1 |CHENEVERT| »45

Mini cabra de 80gr con limdén BIO en su
interior. Un corazon sabroso dentro de un
qgueso caprino de primera calidad. Una
combinacion de sabor que te sorprenderd y
deleitard. No te lo pierdas y pruébalos!
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[
Francia

Mini Pastel Cabra con Hierbas Provenzales

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3842 | 80gr | 6 | SOREDA | 51

Mini pasteles de cabra con una capa de hier-
bas provenzales en su interior. Una combi-
naciéon peculiar pero acertada que mezcla
el sabor del queso de cabra tan caracteris-
tico con el extraordinario aroma y sabor de
las hierbas provenzales.

[
Francia

Mini Pastel Cabra con Miel

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3843 | sogr | 6 | soreDA | 5

Mini pasteles de cabra con una capa de miel
en su interior. Una mezcla que serd una ten-
tacion para todos. El sabor caprino del que-
so de cabra acompanado del toque dulce
de la miel despierta todos los sentidos.

Mini Pastel Cabra con Tapenade

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3846 | sogr | 6 | someDA | 5

Mini pasteles de cabra con una capa de ta-
penade en su interior. El tapenade es un con-
dimento tipico provenzal que consiste en
aceitunas negras machacadas finamente jun-
to con alcaparras, anchoas vy aceite de oliva.
Este condimento combinado con el queso de
cabra nos da un resultado delicado vy sabroso.

m
Francia

Mini Pastel Cabra con Arandanos y Papaya

coépIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3844 | 80gr | 6 | SOREDA | 5

Mini pasteles de cabra con una capa de
arandanos o papaya en su interior. Descu-
bre el sabor que se crea al mezclar la fuerza
del queso de cabra con la dulzura de la pa-
paya o los ardndanos. No te lo pierdas!

¥
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[
Francia

Bolitas de Cabra Trufa con Miel

cépico l PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA l % MG/ES
255 | 90gr | 6 |FRoMACOEUR| 60

Bolitas de queso de cabra con trocitos de
trufa y rellenas de miel. Ideales para tomar
de aperitivo y degustar la combinacion de
sabores. La deliciosa trufa se potencia con
el sabor suave de la miel. Un placer para
los sentidos.

[
Francia

Bolitas de Cabra Tomate confitado

coDpIGO | PESO/UD IUDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
w57 | 75qr | 6  |FRomAcOEUR| 60

Bolitas de queso de cabra rellenas de
tomate confitado. Ideales para tomar de
aperitivo y degustar la combinacion de
sabores equilibrada y sorprendente. Un
éxito asegurado.

[
Francia

Bolitas de Cabra con Higo

coDpIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
@56 | 759r | 6 |FROMACOEUR| 60

Bolitas de queso de cabra rellenas de
higo. Ideales para tomar de aperitivo. Una
interesante combinacion de sabores que
se complementan a la perfeccion. El to-
gue dulce del higo con el aroma caprino
del queso, despertard todos los sentidos.
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0
Francia

Bolitas de Cabra con Miel

coDpIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
454 | 759r | 6 |FROMACOEUR| 60

Bolitas de queso de cabra rellenas de miel
en su interior. Descubre la combinacion
perfecta entre el sabor caprino del queso
y el dulce sabor de la miel. Ideales para
tomar de aperitivo y sorprender. Un éxito
asegurado.

0
Francia

Bolitas de Vaca Tomate

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
@52 | 100gr | 6 |FRoMACOEUR| 60

Bolitas de queso de vaca rellenas de toma-
te. Ideales para tomar de aperitivo y degus-
tar la combinacion de sabores equilibrada vy
sorprendente. Un éxito asegurado.

(! ]
Francia

Bolitas de Vaca Pesto

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
453 | 100gr | 6 |FROMACOEUR| 60

Bolitas de queso de vaca rellenas de pesto.
|deales para tomar de aperitivo y degustar
la combinacion del sabor suave del queso
con el toque del pesto. Equilibrado vy sor-
prendente. Un éxito asegurado.
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(! ]
Francia

Duo Brie con Arandanos

copIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES

38 |1,3Kq| 2 RENARD | 62
GILLARD

Brie elaborado con leche pasteurizada de
vaca. Relleno de crema de ardandanos. Ori-
ginal, permite la variedad en cualquier tabla
de quesos.

m
Francia

Tabla Mini Briques

copIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
204 | 180gr | 4 | Jusscac | 4852

Seleccion de tres mini briques: una elabora-
da con leche de vaca, otra con leche ovejay
la tercera con leche de cabra. Un surtido va-
riado en intensidades de sabores en funcion
de la leche utilizada, idoneo para compartir
en una tabla de quesos.

(! ]
Francia

Duo Brie con Trufas

cépIGo | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES

379 |1,3Kq | 2 RENARD | 62
GILLARD

Brie elaborado con leche pasteurizada de
vaca. Incorpora en el centro una capa de
crema trufada. Original, permite la variedad
en cualquier tabla de quesos.

Kkl
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Francia
Pastel de Cabra con Ardndanos

coDIGO |PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA |%MG/ES
3073 | 1kg | 1 | soreba | >»as

Pastel de Vaca con Arandanos

cODpIGO |PE5°/UD |UDS/CAJA| MARCA |%MG/ES
3082 | 1Kg | 1 | SOREDA | 45

Queso elaborado con leche pasteurizada de
cabra o vaca con capas de mermelada de aran-
danos en el interior y envuelto en ardndanos.

Francia
Pastel de Cabra con Cebollino

coDIGO IPESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I"/oMG/ES
3075 | 1kg | 1 | soreba | a5

Pastel de Vaca con Cebollino

cépiGo |PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA |‘%MG/E$
3084 | 1kg | 1 | SorebA | »4s

Queso elaborado con leche pasteurizada de
cabra o vaca con finas capas de cebollino y ajo
en el interior, y envuelto en cebollino.

Francia
Pastel de Cabra con Papaya

cépico IPESO/UD |UDS/CAJAI MARCA I°/nMG/ES
3074 | 1kg | 1 | sorepba | a5

Pastel de Vaca con Papaya

coépiGo |PE$0/UD |UD5/CAJA| MARCA |‘V0MG/ES
3083 | 1Kg | 1 | SOREDA | »45

Queso elaborado con leche pasteurizada de
cabra o vaca con finas capas de trozos de
papaya en el interior, y envuelto en papaya.

Francia
Pastel de Cabra con Pimienta

cépico IPESO/UD |UDS/CAJAI MARCA |°/0MG/ES
3081 | 1kg | 1 | SorepbA | a5

Pastel de Vaca con Pimienta

coépIGo |PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA |°/0MG/ES
3085 | 1Kg | 1 | SOREDA | »45

Queso elaborado con leche pasteurizada de
cabra o vaca con finas capas de pimienta
negra en el interior y envuelto en pimienta.
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T R UF A S NAVIDADES TRUFADAS

llas Navidedes T

La Trufa Negra, diamante de la
excepcional sabor y aroma.
Los gquesos que se elaboran con este ingrediente / \

adicional, ganan un toque diferente y original para }3&{
disfrutarlos durante las fiestas. 744

cocina, aporta un \ [
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Truffette
cépIGo | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
3848 | 55qr | 6 | SOREDA | 51

Bolitas de queso de cabra con trocitos de
trufa negra en su interior. Especialmente
preparado para aperitivos y poder degustar
la combinacion del sabor caracteristico de
la trufa negra con la fuerza y el aroma del
queso de cabra.

Francia

Brie con Trufas

c6pIGO | PESO/UD |UDS/CAJAI MARCA | % MG/ES
2943 | 15Kkg | 1 | Rouzare | 50

Auténtico brie elaborado con leche pasteuri-
zada de vaca. A las 4 semanas de curacion el
queso se corta en dos en sentido horizontal y
se le introduce una capa de crema elaborada
a base de auténtica trufa negra, crema fresca
DOP y mascarpone. Receta artesana.

Cada vez se consumen mas este tipo de quesos para
celebraciones y festividades.
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Francia

Mini Pastel Cabra con Trufa

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3845 | 80gr | 6 | SOREDA | s

Mini pasteles de cabra con una capa de tru-
fa negra en su interior. Una combinacion es-
pecial para las fiestas. El sabor de la cabra
combinada con el aroma de la trufa negra
despierta todos los sentidos. Un aperitivo
perfecto que gustard a todos.

(! ]
Francia

Brie con Trufas Leche Cruda 1/4

c6pIGo | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
380 | 950gr | 2 |RevaRooLLARD| 50

Brie elaborado con leche cruda de vaca, re-
lleno de crema trufada en el centro. Origi-
nal, permite la variedad en cualquier tabla
de quesos.
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D
Francia Francia

Brie con Trufas Leche Cruda Brie Duo con Trufas
c6DpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES cépiGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3287 | 3,8 Kg | 1 |RENARDGILLARD| 50 379 | 1,3 Kg | 2 |R’ENARDGILLARD| 60
Brie elaborado con leche cruda de vaca, re- Brie elaborado con leche pasteurizada de
lleno de crema trufada. Original, permite la vaca. Incorpora en el centro una capa de
variedad en cualquier tabla de quesos. crema trufada. Original, permite la variedad

en cualquier tabla de quesos

0 m
Francia Francia

Pavé d’Affinois Trufa Fin Briard con Trufas

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA|  MARCA | % MG/ES CODIGO | PESO/UD |UDS/CAJA|  MARCA | % MG/ES

3044 | 150gr | 8  |PavEAFFINOIS| 60 2951 | 150qr | 8 | RouzaRre | 50
Queso elaborado con leche pasteurizada de Queso Fin Briard elaborado con leche pas-
vaca y nata. Su receta hace que sea espe- teurizada de vaca con una capa de crema
cialmente cremoso. Sabor fresco, delicado elaborada a base de auténtica trufa negra,
y fino. Su pasta contiene trufa de la region crema fresca DOP y mascarpone. Para_de—
del Perigord. Sélo disponible de mediados gustar en tabla de quesos o bien fundir al
de febrero a finales de marzo y en Navidad. horno, tipo fondue.
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Italia

Pecorino al Tartufo

cépIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
720 | 2kg | 2 | wLForETO | 56

El Pecorino al Tartufo es una armoniosa
combinacion entre la leche de oveja y la
fuerza de la trufa. De pasta granulosa se
puede consumir en tabla de quesos o tam-
bién anadirlo a un plato de pasta.

Italia

Moliterno al Tartufo

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3262 | 52Kg | 2 | LAcAsEARM | 5
CARPENEDO

Queso elaborado a base de leche pasteu-
rizada de oveja, entretejido con generosas
y profundas vetas de trufa negra. A dife-
rencia de otros quesos, la trufa se agrega
después del envejecimiento del queso me-
diante la inyeccion de una pasta hecha de
trufas negras.

Italia

Boschetto al Tartufo

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
470 | e0ogr | 6 |ILFORTETO| 50

Pecorino lItaliano con trocitos de trufa. Un
auténtico placer para el paladar. Textura
granulada por la curacion con un sabor ex-
cepcional por los trocitos de trufa. No dejes
de probarlo!
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NAVIDADES TRUFADAS

(! ]
Italia

Burrata Trufa

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4199 | 350gr | 4 |TENERELLA| 455

Queso de pasta hilada elaborado con leche
pasteurizada de vaca y trocitos de trufa.
Tiene un aroma intenso a mantequilla y
sabe suave y dulce. La trufa le aporta un to-
que fuerte e intensifica el sabor del queso.
Una combinacion exquisita que sorprende-
ra a todos.

Holanda

Gouda Trufa Rueda

coDIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3053 | 45Kg | 1 | BASRON | 50

Queso elaborado con leche pasteurizada
de vaca, aromatizado con pequenos trozos
de trufa negra. Maduracion de 6 semanas.
|[doneo para aperitivos y tablas de quesos.
También para cocinar y dar un toque dife-
rente a los platos.

talia
Gouda Villa Truffo Leche Cruda

copIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
409 | 9Kkg | 1 |viaTRurro| 54

Es un queso muy sabroso realizado con
leche cruda de vaca. Contiene trocitos de
trufa negra en su interior que le dan un sa-
bor irresistible. Un queso para el verdadero
gourmet.
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T A B L A S TABLAS SURTIDAS

Francia

Tabla Aperitiva
CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA |  MARCA
4160 | 140 gr | 4 | LES ATELIERS DE

CHATEAUBOURG
Practica tabla de quesos ya cortados y pre-
parados para picar. Una seleccion variada
qgue gustard a todos. Cantal, Emmental,
Blue d’Auvergne y Mimolette. Sabores dife-
rentes para tener un éxito asegurado.

Francia
Tabla Quesos DOP Premiados

cODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA | MARCA
459 | 155qr | 4 [ Les ATeLIERS DE
CHATEAUBOURG

Seleccion de quesos franceses DOP pre-
miados y de gran categoria. Maroilles, Four-
me d’Ambert, Rocamadour y Saint Nectaire
Laitier. Disfruta de estas delicias y descubre
sabores sorprendentes de estas joyas de la
gastronomia.

Francia
Tabla Normandia

cODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA | MARCA
4158 | 315gr | 4 | LES ATELIERS DE
CHATEAUBOURG

Seleccion de quesos de Normandia para
degustar con los tuyos. Pont I'Eveque DOP,
Livarot DOP, Mimolette y Pavé d’lsigny. Para
acompanfar esta seleccion, una porcion de
una matequilla excelente Isigny Ste Mére, vy
un toque dulce con una mermelada de pe-
ras a la vainilla.




TABLAS SURTIDAS T A B L A S

Francia
Tabla Aperitiva

cODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA | MARCA
4202 | 1959r | 6 | Le PALAIS DES
SAVEURS

Tabla totalmente preparada para aperitivo.
Los quesos estan cortados para degustar.
Mimolette, Téte de Moine, Comté, un queso
azul y otro de oveja. Muy préactica, variada y
con productos de primera calidad.

Francia
Tabla Aperitiva Soreda

c6DIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3086 | 320gr | 6 | somebA | 45

Surtido de pequefios snacks dulces vy sala-
dos de queso de cabra. Mini porciones con
tomate, higo, ciruela o albaricoque, vy pe-
quefas bolas aromatizadas (curry, pimien-
ta, estragdn y pimenton) Un surtido com-
pleto para un aperitivo original y colorido.

Francia
Tabla Pizarra

cODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA
4201 | a00gr | 5

Tabla de auténtica pizarra con una selec-
cion de 3 magnificos quesos: Petit Camem-
bert, Pavé d’Affinois y Brillat-Savarin. Una
seleccion de productos que se complemen-
ta perfectamente entre ellos. Disfrdtalal
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T A B L A S TABLAS SURTIDAS

Francia
Tabla Barqueta

cODIGO I PESO/UD I UDS/CAJA
3828 | 200gr | 5

Seleccion de 3 especialidades francesas:
Saint Marcellin DOP 80gr, Rond du Val
150gr y Crottin de Chavignol DOP 60gr. Un
surtido ideal para compartir en una tabla de
quesos.

Francia

Tabla Cuchillo Madera
cODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA
3829 [ 40gr | 5

Seleccion de 4 especialidades francesas:
Roquefort Papillon DOP 100gr, Pérail Papi-
llon 100gr, Petit Camembert 150gr y Pico-
don 60gr. Presentacion en una tabla de ma-
dera natural con un practico cuchillo. Una
propuesta especial de éxito asegurado para
las fiestas.

Francia
Tabla Plumier

cODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA
2505 | 2209r | 8

Seleccion de especialidades francesas:
Queso de Cabra Picodon DOP , St. Marcellin
vy Vache de Chalais. Atractiva presentacion
en un plumier de madera.
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Francia
Tabla Plato Tradicional

copIGO | PESO/UD | UDS/CAJA | MARCA
280 | 600gr | 4 | RocHEBRUNE

Atractiva presentacion en cesta de mimbre
que incorpora diferentes variedades de es-
pecialidades francesas: Brie de Meaux DOP;
Fourme d’Ambert DOP (queso azul); Petit
Reblochon DOP; St. Marcellin de leche cru-
da; Crottin de Périgord.

Francia

Tabla Quesos DOP
copIGO | PESO/UD | UDS/CAJA | MARCA
3723 | 2509r | 6 | LEPALAISDES

SAVEURS

Tabla de quesos DOP formada por: 2x25 gr
de Comte, 2x20 gr de Saint Nectaire, 2x30
gr de Fourme d’Ambert, 2x20 gr de Morbier
y 2x30 gr de Cantal. Perfecto para aperiti-
VOS y entrantes.
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Francia

Raclette Rueda Leche Cruda

cépico | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
2870 | 67Kg | 1 | MONTAGNON | 48

Queso elaborado con leche cruda de vaca.
Textura eldstica vy flexible, tiene un sabor
dulzdn que se intensifica al fundir el queso.
Suele fundirse y acompanarse con patatas
hervidas.

Francia

Raclette Lonchas

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
37 | 200gr | 12 | ErMmAGE | a8

Queso elaborado con leche de vaca, semi
graso y aromatico. Sus caracteristicas le
permiten ser un queso ideal para fundir vy
degustar con patatas hervidas. Cortado en
lonchas, listas para servir.

Francia
Raclette DUO Natural Chili

coépIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
35 | 400gr | 6 | ERMITAGE | 45

Lonchas de Raclette con chili. Un toque sabro-
SO vy picante que combina con la cremosidad
del queso raclette fundido. Su corteza es dura
y rigida vy su pasta es de un color amarillento.
Ideal para fundir.

Francia

Raclette Rueda

cépico I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES

2871 | 67Kg | 1 | ERMITAGE | »>48%

Queso elaborado con leche pasteurizada
de vaca. Textura elastica vy flexible, tiene un
sabor dulzon que se intensifica al fundir el
gueso. Suele fundirse y acompanarse con

patatas hervidas.

Francia
Raclette DUO Natural 3 Pimietas

coDpIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
4068 | 400gr | 6 | ermmace | 45

Queso elaborado con leche pasteuriza-
da de vaca. Su sabor es dulce y al mis-
mo tiempo fuerte por el efecto de las 3
pimientas. Su textura es eldstica y flexible
pero se derrite facilmente. Su corteza na-
tural es comestible.




Francia

Raclette DUO Natural Ahumada

copiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4069 | 400gr | 6 | ERMITAGE | 45

Queso Raclette ahumado al fuego de car-
bon vegetal. Tiene un fascinante sabor ahu-
mado vy se deshace facilmente. Su corteza
es natural y su pasta es de un color amari-
llento. Tiene un sabor suave, poco graso, y
su textura es cremosa.

Francia

Raclette ahumada

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3954 | 65Kg | 1 | ERMITAGE | »>45%

Queso Raclette ahumado al fuego de car-
bon vegetal. Tiene un fascinante sabor ahu-
mado vy se deshace facilmente. Su corteza
es natural y su pasta es de un color amari-
llento. Tiene un sabor suave, poco graso, y
Su textura es cremosa.

Francia

Morbier Rueda Franche-Comté
coépIGo | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
3652 | 65Kg | 1 | JEANPERRN| 45

Queso DOP elaborado con leche cruda de
vaca procedente de las montanas del Jura.
De pasta prensada no cocida. Su gran parti-
cularidad es la capa de carbodn vegetal que
lleva en su interior.

-
! Francia

Raclette Lonchas

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

2052 | 400gr | 10 | LEPAYs | a8
FROMAGER ‘
Queso elaborado con leche de vaca, semi

graso y aromatico. Sus caracteristicas le
permiten ser un queso ideal para fundir vy
degustar con patatas hervidas. Cortado en
lonchas, listas para servir.

Francia

Morbier Rueda

Leche Cruda Franche-Comté
copIGo l PESO/UD l UDS/CAJAI MARCA l % MG/ES
2128 | 7Kg | 1 | MONTAGNON | 545

Queso DOP elaborado con leche cruda de
vaca procedente de las montafas del Jura.
De pasta prensada no cocida. Su gran parti-
cularidad es la capa de carbdn vegetal que
lleva en su interior.
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Francia

Morbier Porcidn

Leche Cruda Franche-Comté
coépiGo | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
4232 | 2209r | 8 | MoNTAGNON | 45

Queso DOP, elaborado con leche cruda de
vaca procedente de las montafas del Jura.
De pasta prensada no cocida. Su gran parti-
cularidad es la capa de carbdn vegetal que
lleva en su interior.

D
Francia

Camembert Petit para Horno

c6DpIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
4168 | 1209r | 6 |GRAINDORGE| 45

Camembert de 120gr listo para fundirse en
el horno vy disfrutar de todo el sabor de un
buen camembert. Facil de preparar y bue-
nisimo de degustar con tostaditas o picos.
Una forma ideal de tapear con los amigos
o familia.

Francia

Reblochon Fruitier

de Savoie L. Cruda Haute-Savoie

coDpIGO | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
3748 | 500gr | 6 |LABERGERE| »45%
DE THONES

Queso con DOP, elaborado con leche cruda
de vaca. De pasta prensada, no cocida, tie-
ne una textura consistente y flexible. Su cor-
teza es limpia y de color azafran. Su sabor
es suave y duradero con togues a avellana.
Se utiliza para la elaboracion de la Tartiflette.

0
Francia

Mont d’Or L.Cruda

c6DIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3891 | 448gr | 6 |MONTAGNON| »>45%

Queso DOP elaborado con leche cruda de
vaca de la raza Montbéliard del departamen-
to de Jura en Francia. Desprende un aroma
inconfundible a bosque. Delicioso, puede de-
gustarse untado sobre pan crujiente o servi-
do como fondue. Queso estacional, sélo se
elabora de septiembre a marzo.
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Francia

Le Fromager Clarines

c6DIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
3557 | 250gr | 7 |JEANPERRN| 50

Queso de leche pasteurizada de vaca. Cor-
teza de moho blanco que tiende a dorado
con el tiempo. De textura suave y cremosa.
Se debe consumir a 20-222 ya que es a esta
temperatura donde brindarad todos sus aro-
mas y sabor. Tradicionalmente de sirve en
la misma caja.
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Edel de Cléron . - CLERON
coépIGo | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
3558 | 200qr | 7 | JEANPERRIN| 45

Queso de leche de vaca pasteurizada. De
interior suave y cremoso. De corteza blan-
ca y mohosa. Se recomienda degustar a
unos 20-22°,
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Italia

Provolone Dolce

=3

/ Norte de Itali
Tarrina oreceta

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3216 | 200qgr | 14 | ALBIERO | >44%

Queso DOP tradicional italiano con sabor
unico, elaborado con leche de vaca pasteu-
rizada y sin conservantes. Su corteza firme
vy natural junto con su envase original de te-
rracota, garantizan la higiene y la apropiada
conservacion del producto.

Suiza

Fondue

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2207 | a00gr | 12 | TGER | 425

Auténtica Fondue Suiza preparada segun
la receta original. De consistencia cremo-
sa, preparada a base de los mejores que-
SOS suizos. Producto de gran calidad, lider
en el mercado espafol. Lista para calentar
Y Servir.

Francia

Crépes Auténtica

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2651 | 370Kg | 8  |PAYSANBRETON|NOLACTEO

Crépes Bretonas elaboradas segun receta
tradicional. Espesas y esponjosas, recuer-
dan a las crépes caseras. Sabor tradicional.
Listas para degustar, frias o calientes.

Francia
Crépes Caramelo

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

2653 | 230gr | 8  |pavsanBRETON|NoLACTEO

Crépes Bretonas elaboradas segun receta
tradicional. Espesas y esponjosas, recuer-
dan a las crépes caseras. Con mantequilla
salada y caramelo. Listas para degustar,
frias o calientes.
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Francia
Crépes rellenas de Caramelo

copico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4198 | 180gr | 10 |PAYSANBRETON|NOLACTEO

Deliciosas crépes rellenas de caramelo vy
listas para consumir. Se pueden calentar en
horno, paella o microondas o degustarla sin
calentar. iNo dejes de probar esta delicia!
En cada pack hay 6 crépes envueltas indi-
vidualmente.

Francia
Crépes rellenas de Fresa

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
497 | 180gr | 10 [PavsaneRETON|NOLACTEO

Deliciosas crépes rellenas de mermelada
de fresa vy listas para consumir. Se pueden
calentar en horno, paella o microondas o
degustarlas sin calentar. iNo dejes de pro-
bar esta delicial En cada pack hay 6 crépes
envueltas individualmente.

Francia
Crépes rellenas de Chocolate

copico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4192 | 180gr | 10 |PAYSANBRETON|NOLACTEO

Deliciosas crépes rellenas de chocolate vy
listas para consumir. Se pueden calentar en
horno, paella o microondas para fundir los
trocitos de chocolate de su interior, o de-
gustarla sin calentar. iINo dejes de probar
esta delicial En cada pack hay 6 crépes en-
vueltas individualmente.
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FRANCIA-PASTAS BLANDAS
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Francia

Brie de Meaux
Leche Cruda

coDpIGO IPESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I°/° MG/ES
4059 | 3kg | 1 | oponee | 45

Seine-et-Marne

Queso DOP de pasta blanda elaborado con
leche cruda de vaca. De corteza de moho
blanco, su textura es cremosa. Ligero sabor
a avellana. Elaborado al estilo tradicional,
con un periodo de maduracion de minimo
4 semanas.

Francia

Brie de Meaux
Porcién L. Cruda

coépIGo [ PESO/UD |UDS/CAJAI MARCA [ % MG/ES
4061 | 17og | 8 | ooneE | 45

Seine-et-Marne

Queso DOP de pasta blanda elaborado con
leche cruda de vaca. De corteza de moho
blanco, su textura es cremosa. Ligero sabor
a avellana. Elaborado al estilo tradicional,
con un periodo de maduracion de minimo
4 semanas.

Francia

Brie de Meaux
Leche Cruda

copIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
371 | 3kg | 1 |Revaeooard] 44

Seine-et-Marne

Queso DOP de pasta blanda elaborado con
leche cruda de vaca. De corteza de moho
blanco, su textura es cremosa. Ligero sabor
a avellana. Elaborado al estilo tradicional,
con un periodo de maduracion de minimo
4 semanas.
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Brie de Meaux 1/4 Seine-et-Marne
Leche Cruda —

coDpIGo | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
4060 | 7509 | 2 | ooneE | 45

Queso DOP de pasta blanda elaborado con
leche cruda de vaca. De corteza de moho
blanco, su textura es cremosa. Ligero sabor
a avellana. Elaborado al estilo tradicional,
con un periodo de maduracion de minimo
4 semanas.

Frar.wcia1

Brie de Meaux
Leche Cruda

coépIGo | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
2946 | 28Kg | 1 | ROUZARE | 45

Seine-et-Marne

Queso DOP de pasta blanda elaborado con
leche cruda de vaca. De corteza de moho
blanco, su textura es cremosa. Ligero sabor
a avellana. Elaborado al estilo tradicional,
con un periodo de maduracion de minimo
4 semanas.
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Francia

Brie de Meaux 1/4
Leche Cruda Seine-et-Marne

cépico I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
372 | 750qr | 4  |ReNARDGLLARD| 44

Queso DOP de pasta blanda elaborado con
leche cruda de vaca. De corteza de moho
blanco, su textura es cremosa. Ligero sabor
a avellana. Elaborado al estilo tradicional,
con un periodo de maduracion de minimo
4 semanas.

Francia

Petit Pont L'Evéque [_BasseNomandie

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

2863 | 220gr | 6 | ISGNYSTE. | 45
MERE
Queso DOP de pasta blanda elaborado con

leche pasteurizada de vaca. De corteza la-
vada y color variable de ocre a rojizo. Pasta
flexible y a la vez consistente. Su sabor es
sutil y refinado con sabor a avellana y to-
ques afrutados.

Francia

Petit Camembert Leche Cruda

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3480 | 150gr | 6 | GRANDORGE | 45

Camembert elaborado a partir de la mejor
leche cruda de vaca de Normandia. Con una
corteza aterciopelada, firme y enmohecida
de color blanco, tiene una pasta flexible y
untuosa, ligeramente salada.

PETIT PONT L'EVEQUE
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Francia @ @

Petit Pont L’Evéque Basse-Normandie

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3484 | 220qr | 6 | GRANDORGE | 45

Queso DOP de pasta blanda elaborado con
leche pasteurizada de vaca. Se presenta en
forma cuadrada con corteza lavada de co-
lor beige o anaranjada. Tiene un periodo de
maduracion de 4 a 6 semanas.
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Francia

e, | -

Petit Livarot L. Cruda [L_Basse-Normandie
copIGo | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
3482 | 250gr | 6 | GRANDORGE | 40

Queso DOP elaborado a base de leche cru-
da de vaca de la region de Normandia. Po-
see una corteza lavada de color anaranjado
y aspecto rustico. Tiene un periodo de ma-
duracion de 6 a 8 semanas.
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Francia
Camembert Leche Cruda

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3477 | 250gr | 6 |GRANDORGE| 45

Especialidad artesanal de camembert afi-
nado, elaborado exclusivamente a partir de
la mejor leche cruda de Normandia. Afruta-
do, tierno y untuoso es producto del saber
ancestral de los maestros queseros.
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Francia

Camembert al Calvados

coépIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3486 | 250qr | 6 | GRANDORGE | 45

Camembert semicurado al que se le quita
la corteza, se remoja en licor de Calvados,
se pasa por el pan rallado y se decora con
nuez. El queso absorbe la esencia de la be-
bida. Tiene un leve aroma a manzana vy la
textura es cremosa y untuosa.

Francia

Camembert de .
Normandie L.Cruda |__Basse-Normandie

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3534 | 250qr | 6 | GRANDORGE | 45

Autentico Camembert de 250gr de Nor-
mandia DOP, elaborado exclusivamente a
partir de la mejor leche cruda de Norman-
dfa y moldeado a mano con cuchara. Afru-
tado, tierno y untuoso es producto del sa-
ber ancestral de los maestros queseros.

(! ]
Francia

Petit Camembert al Calvados

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3487 | 150gr | 6 | GRANDORGE | 45

Camembert semicurado al que se le quita
la corteza, se remoja en licor de Calvados,
se pasa por el pan rallado y se decora con
nuez. El queso absorbe la esencia de la be-
bida. Tiene un leve aroma a manzana vy la
textura es cremosa y untuosa.
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Francia
Camembert de _
Normandie L.Cruda Basse-Normandie

copIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3478 | 250qr | 6 | GRAINDORGE| 45

Queso DOP elaborado a base de leche
cruda de vaca. El proceso de fabricacion
es muy tradicional: es depositado en los
moldes con un cuchardn. De pasta blanda,
untuosa y suave, tiene un periodo de madu-
racion de 3 a 5 semanas.
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- Francia

Petit Camembert Leche Cruda

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4012 | 1509 | 9 [LEGAsLonDE| 45

Queso elaborado con leche cruda de vaca.
Moldeado manualmente con cuchara, de
acuerdo con los métodos tradicionales del
pasado. Es un queso artesanal con caracter,
que deleitard el paladar mas exigente. Tiene
una textura cremosa y un sabor suave.
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Francia )

Camembert Leche Cruda

cépico I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
4016 | 1Kg | 2 |LEGAsLoNDE| 45

Elaborado exclusivamente a partir de la me-
jor leche cruda de Normandia y moldeado
a mano con cuchara. Afrutado, tierno y un-
tuoso es producto del saber ancestral de
los maestros queseros.

(! ]
Francia

Saint Angel Triple Crema

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2041 | 780gr | 2 |sawTanceL| 71

Especialidad elaborada con leche pasteuriza-
da de vaca. Textura especialmente cremosa,
funde en boca como si fuera mantequilla.

- Francia

Camembert de
Basse-Normandie

Normandie L.Cruda

coDpIGO ] PESO/UD ]UDS/CAJA] MARCA ] % MG/ES
4013 | 250q | 12 |LEGAsLonDE| 45

Queso DOP elaborado con leche cruda de
vaca. Moldeado manualmente con cuchara,
de acuerdo con los métodos tradicionales
del pasado. Es un queso artesanal con ca-
racter, que deleitard el paladar mas exigente.
Tiene una textura cremosa y un sabor suave.

Francia

Coeur de Bray
Leche cruda

Haute-Normandie

coDpIGO ] PESO/UD ]UDS/CAJA] MARCA ] % MG/ES
3485 | 200qr | 6 | NEUFCHATEL| 52

Queso DOP de pasta blanda y elaborado
con leche cruda de vaca. Es uno de los que-
sos mas antiguos de Normandia. Cremoso,
fresco y con un delicado sabor a leche.
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Francia

Fromager d’Affinois Campagnier

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3985 | 2Kg | 2 | FROMAGER | 60
AFFINOIS

En un queso de pasta suave y cremosa que
libera un sabor fresco y muy delicado. Es
un queso con un toque dulce vy se deshace
en la boca.

o |
Francia

Saint Félicien Tentacion L.Cruda

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3301 | 200gr | 6 | ETOLEDU | 70
VERCORS
Queso de pasta blanda elaborado con leche

cruda de vaca y nata pasteurizada. Tiene la
corteza poco formada y de un color ocre.
La pasta es cremosa y uniforme con un sa-
bor suave y delicioso.

Francia

Saint Marcellin

copIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3735 | sogr | 9 | BouroN | 50

Queso elaborado con leche de vaca con una
curacion de 20 dias. Muy cremoso con sabor
suave acido y especiado que se intensifica
con el paso de los dias. Tras 5-6 semanas el
queso estd totalmente seco vy sabe picante.
Presentado en una terrina de cerdmica.

0
Francia

Saint Felicien Doble Crema L.Cruda

copIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4195 | 200gr | 9 | TENORE | 70
] EXCEPTION
Estd elaborado con leche cruda de vaca

y nata pasteurizada. Su pasta es blanda vy
cremosa al contener el doble de crema. La
corteza estd poco formada y tiene un co-
lor entre blanco y ocre. Su sabor es suave
y Cremoso.

m -
; adl®
Francia

Saint Félicien Royal Leche Cruda

coDIGO I PESO/UD IUDS/CAJA| MARCA I % MG/ES

214 | 180gr | 9 |FRoMAGERE| 60
ALPINE
Queso de pasta blanda elaborado con leche

cruda de vaca. Su periodo de maduracion
optimo es de 4 a 6 semanas. Es un queso

Cremaoso y suave.
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Francia

Saint Marcellin Leche Cruda

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

253 | 8ogr | 12 | FROMAGERE | 50
ALPINE

Especialidad de “Le Dauphine”, Lyon. Que-
so elaborado con leche cruda de vaca y con
una curacion de 20 dias. Se suele consumir
muy cremoso. Estd presentado en una tarri-
na de ceramica reutilizable.

-
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Francia

Brigue Oveja d’Auvergne

coDpIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
265 | 200gr | 6 | wussac | 52

Especialidad de pasta blanda. Su forma
rectangular caracteristica facilita la madu-
racion homogénea del queso, consiguiendo
una textura fina, flexible y untuosa. Elabora-
do con leche de oveja pasteurizada.

o
Francia

Maroilles Norte-Paso de Calais
CODIGO | PESO/UD |UDS/CAJA|  MARCA | % MG/ES
3839 | 180gr | 12 | CHATEAU- | 56

COURBET

Queso DOP elaborado con leche de vaca que
proviene de un queso elaborado en el siglo
VIl por los monjes de la Abadia de Maroilles.
Es un queso de pasta blanda y de corteza la-
vada. Su sabor es fuerte y tiene una madura-
cion de 8 a 10 semanas. Durante la madura-
cion, el queso gana cuerpo vy sabor.

Francia

Brique Cabra d’Auvergne

coépIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
252 | 200gr | 6 | Jussac | 48

Especialidad de pasta blanda. Su forma
rectangular caracteristica facilita la madu-
racion homogénea del queso, consiguiendo
una textura fina, flexible y untuosa. Elabora-
do con leche de cabra pasteurizada.

Francia

Brigue Vaca d’Auvergne

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2713 | 200gr | 6 | ussac | s0

Especialidad de pasta blanda. Su forma
rectangular caracteristica facilita la madu-
racion homogénea del queso, consiguiendo
una textura fina, flexible y untuosa. Elabora-
do con leche de vaca pasteurizada.
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Francia

Trou Du Cru

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
218 | eogr | 12 | BERTHAUT | 54

Queso elaborado con leche de vaca de la zona
de Borgona. Es un queso picante y fuerte. Tiene
una maduracion minima de 4 semanas donde
cada queso es lavado con un alcohol local lla-
mado Marc de Bourgogne. Esto aumenta su
sabor y su fortaleza. Es de color amarillo con
una corteza comestible de color naranja.

Francia 4\“‘

Brillat Savarin Leche Cruda

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2950 | 100gr | 9 | Rouzame | 75

Elaborado con leche cruda de vaca. Tiene la
corteza ligeramente fermentada. Su textura
es cremosa y su sabor es Unico vy delicioso.

(! ]
Francia

Reblochon Fermier

de Savoie L.Cruda Haute-Savoie
coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
347 | s00gr | 6 | LaBerotre | 45
DE THONES

Queso con DOP, elaborado con leche cru-
da de vaca. Tiene una textura consistente
y flexible. Su corteza es limpia y de color
azafran. Su sabor es suave y duradero con
toques a avellana. Se utiliza para la elabora-
cion de la Tartiflette.

Boursault
coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3781 | 180gr | 6 | BOURSAULT | 76

Queso procedente de Normandia y de L'ile-
de-France. Su corteza es clara, algo rosada
y vellosa. La pasta es muy cremosa y sua-
vemente aromatica. Su sabor es suave con
un toque de nuez.

Francia

Cremeux de Bourgogne

copIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3835 | 15kg | 1 | FROMAGERE | >72
DELIN

Queso francés elaborado con leche de vaca
de la region de Borgofa. Es rico y cremoso
porque se le anade nata dos veces a la leche
durante su fabricacion (triple crema). La cor-
teza es blanca amarillenta y su textura se de-
rrite en la boca. El aroma puede ser picante
pero el sabor es mantecoso, dulce vy sutil.

Le @Eazaxz’i‘-:m; v
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Francia

Reblochon Fruitier

de Savoie L.Cruda wl Tl

coDIGO | PESO/UD | UDS/CAJAl MARCA | % MG/ES
3748 | 5009r | 6 |LABERGERE| »45%
DE THONES

Queso con DOP, elaborado con leche cruda
de vaca. De pasta prensada, no cocida, tie-
ne una textura consistente y flexible. Su cor-
teza es limpia y de color azafran. Su sabor
es suave y duradero con toques a avellana.
Se utiliza para la elaboracion de la Tartiflette.

n ..‘._ I X
Francia
Tomme de Savoie
Leche Cruda

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3753 | 17Kg | 2 | LABERGERE | >48
DE THONES
Queso elaborado con leche cruda de vaca.
De pasta semidura color blanco amarillento,
su corteza color gris con manchas blancas
segun afinado, es dura. Sabor suave y deli-
cado, ligeramente salado.

Savoie

Francia

Munster Lorraine
c6DIGO | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
45 | 1259r | 8 | erwmacE | 50

Queso con DOP elaborado con leche de
vaca pasteurizada. De pasta blanda y de
corteza lavada de color marfil. Su olor es
fuerte y su sabor suave. Tiene muy buenas
cualidades de fundido.

Francia_

Reblochon Petit
Leche Cruda

Haute-Savoie

copIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES

3648 | 240qgr | 9 | LABERGERE | >45
DE THONES
Queso DOP elaborado con leche cruda de

vaca. Su sabor es suave y duradero con to-
ques a avellana. Se utiliza para la elaboracion
de la Tartiflette. Queso de pasta prensada
que tiene una textura consistente y flexible.

(1]
Francia

Tommette la Grignette

coépIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES

3782 | 300qgr | 8 | LABERGERE | 48
DE THONES

Queso francés de montana. Se produce
tanto con leche desnatada de vaca (des-
pués de que se haya quitado la crema para
producir la mantequilla), como con leche
semidesnatada y leche entera. Es un queso
generalmente bajo en grasa. La textura es
semidura.
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Francia

Munster

Lorraine

coDIGO I PESO/UD |UDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
2100 | 750gr | 2 | ermmAcE | 50

Queso con DOP elaborado con leche de
vaca pasteurizada. De pasta blanda y de
corteza lavada de color marfil. Su olor es
fuerte y su sabor suave. Tiene muy buenas
cualidades de fundido.

m
Francia

Langres Champagne-Ardenne

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3104 | 180gr | 8 | ERMITAGE | >50

Queso con DOP de aroma penetrante y sabor
especiado. La textura cambia con la madura-
cion. Al principio granulada y a medida que
envejece se vuelve cremoso vy funde en boca.

i
Francia

St. Nectaire -
Leche Cruda Cantal y Puy-de-Ddme

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3494 | 16Kg | 1 | STNECTARE [ 45

Queso DOP elaborado a base de leche cruda
de vaca proveniente de la region de Auverg-
ne. Queso semi-blando de corteza lavada.
Madura entre 8 y 10 semanas en lecho de
paja. Cremoso y untuoso, el queso sugiere
hierba recién cortada, heno dulce, flores y
v hierbas silvestres. Perfecto para tablas de
quesos y con vinos como el Saint Estéphe.

[
Francia

Munster L. Cruda Lorraine
coDpIGO | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
3156 | 750qr | 2 | RocHESSON | 50

A base de leche cruda de vaca, su pasta es
blanday su corteza lavada es lisa y ligeramen-
te humeda de color marfil. Su olor es fuerte y
su sabor suave. Tiene muy buenas calidades
de fundido. Madura entre 2 y 3 meses.

-
Francia

Epoisses L. Cruda Bourgogne
copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
266 | 250gr | 6 |JEANGAUGRY| 50

Originario de la region borgofesa de Auxois,
los primeros quesos fueron elaborados por
monjes cistercienses en el 1500. De pasta
blanda con corteza lavada a base de leche de
vaca cruda, se elabora mediante proceso ar-
tesanal madurando entre 6 y 8 semanas.
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Francia

Sant Vernier al vino de Arbois

cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3545 | 100gr | 8 |JEANPERRN| 60

Queso de leche de vaca pasteurizada. Que-
so de maduracién corta, unas tres semanas.
Durante este periodo, la corteza es lavada
con vino de la region del Jura. Esto le da un
caracteristico sabor afrutado. Con un interior
Ccremoso, suave y untuoso.

m
Francia

Beaufort L. Cruda

Rueda y Porcién Savoie
c6pIGo PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
3751 40 Kg 1 LE FARTO DE >48
THONES
3752 3,3Kg 2 LEFARTODE | 48
THONES

Queso con DOP elaborado con leche cruda
de vaca. Su corteza de color amarillo ama-
rronado envuelve una pasta homogénea sin
apenas agujeros, pero con finas estrias. Con-
sistencia firme y suave. Muy aromatico, es
fuerte, afrutado, y con un toque a nuez.

[m
Francia

Le Compostelle Leche Cruda

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3838 | 120qr | 6 |FROMAGERES| 45
DE L'ETOILE

Queso elaborado con leche cruda de cabra.
Tiene un delicado sabor a la leche de cabra
con aromas frescos. La Compostelle es facil-
mente reconocible por su caparazon con la
original forma a vieira de Saint Jacques .

AN %,

[
Francia

Abondance Fruitier
Rueda-1/4 L.Cruda

Haute-Savoie

c6épIGO PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
3750 8 Kg 1 LA BERGERE 48
DE THONES
3749 2 Kg 2 LA BERGERE >48
DE THONES

Queso con DOP elaborado con leche cruda
de vaca. Su corteza estd curvada vy es lisa de
color marréon. Su pasta es compacta y sua-
ve, color marfil. Muy aromatico con un sabor
afrutado y a nuez.

L

o
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Francia &

Cantal Entre Deux
Porcion Cantal

copIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
3771 | 25Ke | 3 | CANTAL | a7

Queso DOP elaborado con leche pasteuriza-
da de vaca. Conocido también como Forme
de Cantal, es uno de los quesos mas antiguos
de Francia. De corteza color gris blanguecino
y pasta color marfil. Tiene un aroma lechoso
y un agradable sabor a nueces. Maduracion

minima de 3 meses.
K
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Francia

Rocamadour
Leche Cruda

cépico I PESO/UD IUDS/CAJA' MARCA I % MG/ES
3536 | 70gr | 9  |ROCAMADOUR| »45

Queso DOP elaborado con leche cruda de
cabra. Su pasta es tierna y cremosa, con aro-
ma discretamente caprino gue se intensifica
cuando el queso madura.

(! ]
Francia
Le Chevrot Leche Cruda

coDpIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
212 | 200qr | 6  [stvReeTBeLLE| >S50

Especialidad elaborada a partir de leche cru-
da de cabra. Sabor delicado y ligeramente
salado. Madura poco a poco y va tomando
caracter. De sabor ligero y pasta cremosa
cuando es joven, toma fuerza y pasa a tener
un sabor fuerte y seco cuando madura. ies-
pectacular en todos sus estados!

Banon Leche Cruda |Alpes-de-Haute-Provence

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3501 | 100gr | 8 | LETOLEDE | >40
PROVENCE

Queso DOP que debe su nombre a la ciu-
dad de Banon. Elaborado a base de leche
cruda de cabra, tiene un sabor delicioso
qgue nos evoca sutilmente ciertos aromas
de las flores y plantas aromaticas de la zona
como el tomillo y la lavanda. Va envuelto en
hojas de castano tipicas de la region.

Francia

Petit Pouligny
Saint-Pierre

c6DIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
462 | 150gr | 6 | SOGNON | 25

Debe su nombre a una pequena ciudad del
Berry y tiene DOP des del 1976. Su corteza
es natural, suave, arrugada y de color mar-
fil. Conforme va madurando, surgen mohos
naturales superficiales. La pasta es tierna
y granulosa. Desprende un aroma caprino
y Su sabor es complejo con notas de vino
blanco. Su forma es piramidal con punta
cuadrada.



FRANCIA-CABRA

TRADICIO

A AGE
Al

———
'.‘.-_._...-—

Francia

Coeur de Berry

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2999 | 170gr | 6 |sacounsFis| 45

Queso elaborado con leche pasteurizada de
cabra. De pasta blanca consistente y fina,
estd recubierta de moho grisdceo. Aroma
caprino y sabor suave. Caracteristico por su
forma de corazon.

Francia

Valencay Fermier
Leche Cruda Indre

cépico I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
2954 | 220qr | 6 |JACQUNGFLS| 45

Queso DOP elaborado con leche cruda de
cabra. Se caracteriza por su forma pirami-
dal. Su corteza espolvoreada con ceniza
es regular vy fina, su pasta color blanco es
homogénea y suave. Desprende sutiles aro-
mas caprinos, de sotobosque, asi como ma-
tices florales.

Francia

Crottin Chavignol
Leche Cruda Cher

copIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
2952 | 60gr | 12 [|JacuNsFLS| 45

Queso DOP elaborado con leche cruda
de cabra. Segun su estado de maduracion
ofrece una gama infinita de sabores: Medio
seco, su aroma es lechoso y con sutil sabor
a cabra. Mas maduro, libera aromas de setas
y a sotobosque. Seco, desprende sabor de
nueces vy avellanas.

Selles sur Cher

Leche Cruda Cher
cépico I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3056 | 150qr | 6 |JACQUNSFLS| 45

Queso DOP elaborado con leche cruda de
cabra. Su corteza se cubre con ceniza sobre
la cual prolifera un moho gris azulado. Su tex-
tura es firme y se derrite en boca. Aroma ca-
prino y sabor suave.

X
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Francia

Sainte Maure ,
Touraine L. Cruda Indre-et-Loire

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3473 | 250gr | 5  |JACQUNSFLS| >45

Queso DOP elaborado con leche cruda de ca-
bra. Su corteza esta ligeramente espolvoreada
con ceniza. Sabor ligeramente salado con un
toque de sabor a nuez. La pajita de centeno
gue atraviesa el corazon del queso es simbolo de
autenticidad y calidad. Atractivo embalaje indivi-
dual de madera para su perfecta conservacion.

Francia

Papillon Margalet

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
22 | 1s0gr | 8 | PaPLLON | 50

Queso de oveja de pasta blanda y corteza
mohosa. Tiene un sabor suave y poco salado.
Su color es blanco marfil. Presentacion muy
atractiva.

(! ]
Francia

Provencal con Hierbas

cODIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
o1 | sogr | 6 | vuEtoe | 45

Queso de cabra artesanal elaborado a partir
de leche de cabra pasteurizada, con hierbas
aromaticas y olivas. Atractivo y diferente, ofre-
ce a una tabla de quesos diversidad y color.

Francia e <

Papillon Rondin

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2182 | 8oogr | 2 | PaPLLoN | 57

Queso elaborado con leche de oveja, de
corteza amarronada y dura, su pasta es de
color marfil, firme y fundente. Muy sabroso,
resalta el sabor a leche de oveja.



FRANCIA-GAMA PAPILLON

TRADICIO

N

=y '
PAPFILLOMN
F e

%
0 S

Francia

Caja Papillon
Premium Aveyron

coDIGO | PESO/UD | UDS/CAJA|  MARCA | % MG/ES
205 | 300gr | 8 | PaPLLON | 52

Queso con DOP elaborado a partir de leche
cruda y entera de oveja raza Lacaune. Una au-
téntica referencia para los amantes de este tipo
de queso. De pasta blanca, se caracteriza por
sus alargadas y numerosas cavidades azules.
Gusto tipico y generoso. 9 meses de madura-
cion. Embalaje en caja de metal muy atractiva.

Roquefort Papillon

Negro 1/2 L. Cruda Aveyron
c6DIGO | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
200 | t4Kkg | 4 | PaPLon | s2

Queso con DOP elaborado a partir de leche
cruda vy entera de oveja raza “Lacaune”. El Ro-
quefort Papillon es una auténtica referencia
para los amantes de este tipo de queso. De
pasta blanca, se caracteriza por sus alargadas
y numerosas cavidades azules. Tiene 6 meses
de maduracion.

Francia

Roqguefort Revelation

1/2 Leche Cruda Aveyron
coépIGo | PESO/UD | UDS/CAJAl MARCA | % MG/ES
24 | 14akg | 2 | PN | s

Queso con DOP elaborado a partir de leche
cruda y entera de oveja raza “Lacaune”. El
Roquefort Papillon es una auténtica referen-
cia para los amantes de este tipo de queso.
De pasta blanca, se caracteriza por sus alar-
gadas y numerosas cavidades azules.

P . A
: a E’A PILLON

Francia

Roquefort Papillon

Aveyron

Premium 1/2 L.Cruda

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
200 | 14Kkg | 2 | PaPLLON | 52

Queso con DOP elaborado a partir de leche
cruda y entera de oveja raza “Lacaune”. El Ro-
quefort Papillon es una auténtica referencia
para los amantes de este tipo de queso. Tiene
9 meses de maduracion.

|‘-|_1.._ch-|‘-' EFy s

Francia

Roquefort Papillon

Rojo 1/2 L. Cruda Aveyron
c6DIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
196 | 14Kg | 4 | PaPLoN | 52

Queso con DOP elaborado a partir de leche
cruda y entera de oveja raza “Lacaune”. El
Roqguefort Papillon es una auténtica referen-
cia para los amantes de este tipo de queso. De
pasta blanca, se caracteriza por sus alargadas
y numerosas cavidades azules. Tiene 4 meses
de maduracion.
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- Francia

Papillon Rond du Val

coépIGo | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
20 | 1s0gr | 8 | eaPLLON | 55

Queso de oveja de pasta blanda, fina y muy
untuosa. Tiene un sabor muy suave y afrutado.

Francia

Fourme d’Ambert Auvergne

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2 | 21kg | 2 | TReoLam | ss0

Queso azul elaborado con leche de vaca,
de pasta blanca y con corteza mohosa. Es
muy sabroso aunque es el mas suave de to-
dos los azules. Su textura cremosa permite
degustarlo de muchas maneras: con carnes,
ensaladas o acompafando verduras.

- Francia

Papillon Pérail

copIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
206 | 100gr | 10 | PaPLLON | 55

Queso elaborado con leche pasteurizada de
oveja. Su corteza es fina y ligeramente on-
dulada. Su pasta es flexible, fina, untuosa vy
fundente. Tiene un ligero sabor a mantequilla.

m
Francia

Fourme d’Ambert

Lecha Cruda Auvergne
cépIGo | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
3495 | 2Kg | 2 | Lescaves | 557

D'ORDANCHE

Queso azul DOP elaborado con leche cru-
da de vaca, de pasta blanca y con corteza
mohosa. Es muy sabroso aunque es el mas
suave de todos los azules. Su textura cre-
mosa permite degustarlo de muchas mane-
ras: con carnes, ensaladas o acompafiando
verduras.
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Francia

Pyrénée Moulis Vaca Leche Cruda

copIGo l PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA l % MG/ES
2 | akg | 1 | Emous | s0-54

Queso originario de los Pirineos franceses.
Se elabora a partir de leche cruda de vaca ri-
gurosamente seleccionada que le aporta un
gusto muy caracteristico y buscado. Corteza
solida de color nuez moscada y de pasta con-
sistente. Curacion minima 8 semanas.

- Francia

Pyrénée Moulis Cabra

copIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
7 | akg | 1 | temowss | 4550

Queso elaborado a partir de leche de cabra
pasteurizada procedente de los Pirineos. De
pasta prensada no cocida y de color blan-
ca, su corteza es de color teja y su sabor
pronunciado. Curacion minima 10 semanas.

Pyrénée Moulis
Ossau Iraty

Pyrénées-Atlantiques

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3 | akg | 1 | temowss | s0

Producto DOP elaborado segun meétodos
tradicionales con leche pasteurizada de ove-
ja, recogida exclusivamente en el Pais Vasco y
Béarn. Es un queso de pasta firme, prensada
y no cocida. Curacion minima 5 meses.

Francia

Pyrénée Moulis Prestige Vaca
Leche Cruda

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3026 | 4kg | 1 | LEmouus | 50

Queso artesanal de los Pirineos elaborado
con leche cruda de vaca seleccionada ri-
gurosamente. Madura un minimo de 10 se-
manas sobre tablas de abeto, recibiendo
unos cuidados particulares que permiten
el desarrollo de su corteza y su caracte-
ristico sabor.

¥
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Pyrénée Moulis Prestige Oveja

coDIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3028 | 4Kkg | 1 | Lemouus | 50

Queso artesanal elaborado con leche pas-
teurizada de oveja. Madura durante un pe-
riodo minimo de 12 semanas, donde desa-
rrolla todo su aroma vy textura.

(1]
Francia

Azul Cabra Moulis

copico | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
3823 | 3Kg | 1 | LEMowss | 50

Queso azul elaborado con leche de cabra vy
madurado a una temperatura baja durante un
periodo minimo de 8 semanas. Es alli donde se
desarrolla el penicillium roqueforti y crea estas
vetas azules por todo el queso. Un sabor pro-
nunciado con un togue de mantequilla.

(! ]
- Francia

Luzenac Moulis Leche Cruda

CODIGO | PESO/UD |UDS/CAJA|  MARCA | % MG/ES
3772 | 4 Kg | 1 | LEMOULIS | 50 - 54

Queso de leche cruda de vaca, elaborado
segun meétodos tradicionales de los pasto-
res. De corteza gris ceniza y de pasta blan-
ca y elastica, es tierno y mantecoso. Muy
aromatico y muy suave, tiene notas vegeta-
les y de frutos secos.

(! ]
Francia

Pyrénée Moulis Prestige Cabra

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3027 | akg | 1 | temowss | 52

Queso artesanal elaborado con leche pas-
teurizada de cabra proveniente basicamente
de la raza "Pyrénées Ariégeoises”. Madura un
minimo de 12 semanas recibiendo unos cui-
dados particulares que permiten el desarrollo
de su corteza y su caracteristico sabor.

(! ]
Francia

Azul Oveja Moulis

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3822 | 5kg | 1 | LEMOUUS | 50

Queso azul elaborado con leche de oveja vy
madurado a una temperatura baja durante un
periodo minimo de 8 semanas. Es alli donde
se desarrolla el penicillium roqueforti y crea
estas vetas azules por todo el queso. Un sabor
pronunciado con un toque de mantequilla.

ARTISANAL
DES PYRENFEES
ARIEGEOISES
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Francia

Mimolette 6 meses

cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

75 | 32kg | 2 | sowstE | a0
) ] MERE
La Mimolette Isigny se elabora con leche pas-

teurizada de vaca y procede de Normandia.
De pasta prensada, semidura de color naran-
ja, de corteza ocre. Con un periodo de madu-
racion en bodega de 6 meses.

(! ]
Francia

Mimolette 18 meses

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

80 | 28kg | 2 | sonvstE | 40
) ) MERE
La Mimolette Isigny procede de Normandia.

De pasta prensada, semidura de color na-
ranja, tiene una corteza color ocre. Con una
maduracion en bodega de 18 meses.

(! ]
Francia

Mimolette 12 meses

copIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES

8t | 3kg | 2 | sowsE | 40
) ) MERE )
La Mimolette Isigny procede de Normandia.

De pasta prensada, semidura de color naran-
ja, tiene una corteza color ocre. Con un perio-
do de maduracion en bodega de 12 meses.

(1]
Francia

Mimolette Extra Vieille 24 meses

coDIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
383 | 23Kg | 1 |LES3MOULINS| >40

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada. Su atractivo e intenso color ana-
ranjado viene del colorante natural annatto
afladido durante el proceso de elaboracion.
Pasta compacta, lisa y homogénea con al-
gunos agujeros. Tiene una maduracion de

24 meses.
X
R 2
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Francia

Gruyere Monts & Terroirs porcion

copico I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES

4048 | 2009r | 12 | MoNTS & | 45

Queso con DOP, elaborado con leche de vaca
cruda, de pasta prensada y cocida, de color
marfil a amarillo claro. Maduracion minima de
6 meses. La presencia de agujeros no es in-
dispensable. De corteza granulada, su sabor
es delicado, recio y con un perfume pronun-
ciado a nuez.

a ——
Francia
Comté 10 meses
Rueda L.Cruda

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3157 | 40Kg | 1 | ERMTAGE | >45

Franche-Comté

Queso DOP mas consumido en Francia en
volumen. De pasta dura elaborado con le-
che cruda de vaca de la raza Montbeliarde
y Simmental. Proviene del departamento de
Jura. Su textura es cremosa vy su sabor afru-
tado. Funde muy bien.

Francia

Comté 12 meses
1/8 Leche Cruda

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

2084 | 5kg | 2 | Mmontss | 45
 TERRORS _
Queso DOP mas consumido en Francia en

volumen. De pasta dura elaborado con le-
che cruda de vaca de la raza Montbeliarde
y Simmental. Proviene del departamento de
Jura. Su textura es cremosa y su sabor afru-
tado. Funde muy bien.

Franche-Comté

n-,.,
Francia

Comté 7 meses
1/4 - Rueda L.Cruda

Franche-Comté

coDIGO PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
3164 10 Kg 1 ERMITAGE >45
3163 40 Kg 1 ERMITAGE >45

Queso DOP mas consumido en Francia en
volumen. De pasta dura elaborado con le-
che cruda de vaca de la raza Montbeliarde
vy Simmental. Proviene del departamento de
Jura. Su textura es cremosa vy su sabor afru-
tado. Funde muy bien.

Francia

Comté 12 meses
1/16 Rueda L.Cruda

coépIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3367 | 25Kg | 4  |LEMONTAGNON| 45

Franche-Comté

Queso DOP mas consumido en Francia en
volumen. De pasta dura elaborado con le-
che cruda de vaca de la raza Montbeliarde
y Simmental. Proviene del departamento de
Jura. Su textura es cremosa vy su sabor afru-
tado. Funde muy bien.
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0
Francia

Comté 8 meses 1/8

@

y Rueda.L.Cruda Franche-Comté
c6DIGO PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
3679 | 4,5Kg 2 RIVOIRE: >45
JACQUEMIN
3676 | 36Kg 1 RIVOIRE: 545
JACQUEMIN

Queso DOP de pasta dura elaborado con
leche cruda de vaca de la raza Montbeliar-
de y Simmental. Proviene del departamen-
to de Jura. Elaborado artesanalmente en las
lecherias alpinas, su textura es cremosa y su
sabor afrutado. 8 meses de maduracion.

0
Francia N

Comté 18 meses :
1/8 yRueda. LCruda Franche-Comté

@

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA|  MARCA % MG/ES
3328 4,5 Kg 2 RIVOIRE: 545
JACQUEMIN
3322 36 Kg 1 RIVOIRE- 545
JACQUEMIN

Queso DOP mas consumido en Francia en
volumen. De pasta dura elaborado con leche
cruda de vaca de la raza Montbeliarde y Sim-
mental. Proviene del departamento de Jura.
Su textura es cremosa y su sabor afrutado.
Funde muy bien.

Francia

Comté 10 meses .
1/8. Leche Cruda Franche-Comté

@

coDpIGo l PESO/UD lUDS/CAJAl MARCA l % MG/ES

3329 | 45Kg | 2 | RVORE | 45
) JACQUEMIN ‘
Queso DOP mas consumido en Francia en

volumen. De pasta dura elaborado con le-
che cruda de vaca de la raza Montbeliarde
y Simmental. Proviene del departamento de
Jura. Su textura es cremosa y su sabor afru-
tado. Funde muy bien.

-r.f-—.—-"_:}—:»
R
\ {,

i

Comté 24 meses .
1/8 yRueda. LCruda Franche-Comté

copIGO PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
3326 | 4,5Kg 2 RIVOIRE: >45
JACQUEMIN
3321 36 Kg 1 RIVOIRE: 545

i _JACOUEMIN .
Queso DOP mas consumido en Francia en

volumen. De pasta dura elaborado con leche
cruda de vaca de la raza Montbeliarde y Sim-
mental. Proviene del departamento de Jura.
Su textura es cremosa vy su sabor afrutado.
Funde muy bien.

u :\.',E‘;E‘-'T' e eSS e 4
Francia @;\ - * *
Comté 30 m. “-v-"‘} | N g
/8 yRueda. LCruda Franche-Comté \ S8
=
CODIGO | PESO/UD |UDS/CAJA|  MARCA % MG/ES W,
3325 | 45Kg | 2 JRwoRE | 32 @}J‘Nﬂﬁ[l
RIVOIRE-

3320 36 Kg ! JACQUEMIN 32 /

Queso DOP mas consumido en Francia en =y

volumen. De pasta dura elaborado con leche

cruda de vaca de la raza Montbeliarde y Sim-

mental. Proviene del departamento de Jura.

Su textura es cremosa y su sabor afrutado. X
Funde muy bien.
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Francia

Comté premium12m.
1/8 yRueda. LCruda Franche-Comté

coDIGO PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
3678 | 4,5Kg 2 RIVORE: 545
JACQUEMIN
3675 | 36Kg 1 RIVORE: 545

JACQUEMIN
Queso DOP de pasta dura elaborado con le-
che cruda de vaca de la raza Montbeliarde y
Simmental, que pasturan (fabricados de abril
a noviembre). La mejor leche posible para su
elaboracion. La textura es cremosa y su sabor
afrutado. Maduracion minima: 12meses.

D
Francia

Comté premium 24m. "
1/8 yRueda. LCruda |__franche-Comté

CcODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
3677 4,5 Kg 2 RIVOIRE- 545
JACQUEMIN
3674 36 Kg 1 RIVOIRE- >45
JACQUEMIN

Queso DOP de pasta dura elaborado con le-
che cruda de vaca de la raza Montbeliarde vy
Simmental, que pasturan (fabricados de abril
a noviembre). La mejor leche posible para su
elaboracion. La textura es cremosa y su sabor
afrutado. Maduracion minima: 24m.

Francia

Comté 18-24 m.

Leche Cruda 1/4 Doubsy Jura
c6DpIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
2533 | 10Kg | 4 | MoNTss | 45
TERROIRS

Queso DOP de pasta dura elaborado con
leche cruda de vaca de la raza Montbeliar-
de y Simmental. Proviene de la regién del
Franco-Condado, departamento de Jura.
Marcado sabor a avellana. Elaborado arte-
sanalmente en las lecherias alpinas, el com-
té es mas que un queso.

[
Francia

Comté 18-24 m.
Leche Cruda Doubsy Jura

cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

2532 | 42Kkg | 1 | Mowtss | 45
TERROIRS
Queso DOP de pasta dura elaborado con

leche cruda de vaca de la raza Montbeliar-
de y Simmental. Proviene de la regién del
Franco-Condado, departamento de Jura.
Marcado sabor a avellana. Elaborado arte-
sanalmente en las lecherias alpinas, el com-
té es mas que un queso.
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Comté 12 meses .
Porcion L. Cruda Franche-Comté

copiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3607 | 200gr | 10 | RVORE [ 45
JACQUEMIN _
Queso DOP mas consumido en Francia en

volumen. De pasta dura elaborado con leche
cruda de vaca de la raza Montbeliarde y Sim-
mental. Proviene del departamento de Jura.
Su textura es cremosa vy su sabor afrutado.
Funde muy bien.

@j}

Comté 12 m.

Porcién L. Cruda Franche-Comié
cépico l PESO/UD lUDS/CAJAl MARCA l % MG/ES
3021 | 200gr | 10 | Montss | a5
TERROIRS

Queso DOP mas consumido en Francia en
volumen. De pasta dura elaborado con le-
che cruda de vaca de la raza Montbeliarde
y Simmental. Proviene del departamento de
Jura. Su textura es cremosa vy su sabor afru-
tado. Funde muy bien.

(1)
@

Comté 4 meses :
Porcion L. Cruda Franche-Comté

c6DIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
3165 | 150qr | 20 | ERMTAGE | 45

Queso DOP mas consumido en Francia en
volumen. De pasta dura elaborado con le-
che cruda de vaca de la raza Montbeliarde
y Simmental. Proviene del departamento de
Jura. Su textura es cremosa vy su sabor afru-
tado. Funde muy bien.




TRADICIO

N

. ¥

ITALIA-PECORINO

Italia

Pecorino Toscano
Curado 4 meses Toscana

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
m | 2kg | 2 | wroriEro | 525

Pecorino con DOP, con maduracién supe-
rior a 4 meses. De pasta amarillenta. Sabor
complejo, con un toque dulce, y con una
textura granulosa.

Italia

Pecorino Toscano Curado 1 afo

cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
724 | 2kg | 2 | wFortEO | 53

Elaborado a partir de leche de oveja, y con
1 afo de maduraciéon. De pasta rocosa, in-
tenso sabor y aroma persistente. Su corteza
recuerda las piedras de las cuevas.

Italia 0

Pecorino Oro
Curado 6 Meses Toscana

copIGo | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
73 | 2kg | 2 | wroriEro | 50

El Pecorino Oro Antico con DOP, tiene una
curacion de 6 meses. De pasta granulosa,
tiene un sabor suave pero con un firme gus-
to a leche oveja. Su corteza es brillante por
el aceite que lleva por encima.

“ACIO
SCO <l

e &

Italia B

Pecorino al Tartufo

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA|  MARCA | % MG/ES
720 | 2kg | 2 | wrortET0 | 5590

El Pecorino al Tartufo es una armoniosa
combinacion entre la leche de oveja vy la
fuerza de la trufa. De pasta granulosa se
puede consumir en tabla de quesos o tam-
bién afadirlo a un plato de pasta.
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0
Italia

Pecorino Toscano Pimienta

copIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
342 | 2kg | 2 | wrorEro | 50

Queso Pecorino elaborado con leche de
oveja pasteurizada. La pasta presenta una
textura granulosa. El olor es delicado pero
persistente. Encontraremos granos de pi-
mienta en su interior que le dan mas cuerpo
a su sabor. Tiene 3 meses de maduracion.

Italia

Moliterno al Tartufo

copico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3262 | 52Kg | 2 |LACASEARA | 5
CARPENEDO

Queso elaborado a base de leche pasteuri-
zada de oveja, entretejido con generosas vy
profundas vetas de trufa negra. A diferencia
de otros quesos, la trufa se agrega después
del envejecimiento del queso mediante la
inyeccion de una pasta hecha de trufas ne-
gras. Maduracion de 3 meses.

[ ]
Italia

Pecorino Roncione Leche Cruda

c6DpIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
3808 | 24Kg | 2 | susn | 55

Queso elaborado con leche cruda de oveja.
Maduracion de unos 5 meses en las cuevas
de Rocione del siglo XVIII. Esta envuelto en
paja para que pueda respirar y lo protege
de la excesiva humedad. Su sabor es inten-
so y unico.
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Dolomitico
coépIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
4055 | 15Kg | 4 [LacasEARA | 54
CARPENEDO

Queso azul con textura semidura. Estd en-
vejecido con cerveza y malta. Tiene un sa-
bor intenso y persistente y se caracteriza
por notas tostadas. Tiene una maduracion
minima de 50 dias.

m
Italia

Toma Blue

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4057 | 20Kkg | 1 [Lacaseara | 52
CARPENEDO

Queso fabricado con leche pasteuriza-
da de vaca con un minimo de 3 meses de
maduracion. Es un queso azul semi-duro,
envejecido en barriles con heno y hierbas
aromaticas. Sabor intenso, agradablemente
aromatico.

eketeteteted
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Italia

Hyrkus
coépIGo | PESO/UD | UDS/CAJA | MARCA | % MG/ES
4056 | 4Kg | 1 |LACASEARA| s
CARPENEDO

Es un queso de forma cilindrica con corte-
za de color grisdceo. Su pasta es de color
blanco con vetas azules. Su textura es suave
y cremosa. Su sabor es delicado y deja un
gusto de leche de cabra muy agradable al
paladar con un toque dulce.

Italia

Basajo Oveja Rueda Leche Cruda

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3636 | 12Kg | 2 |LACASEARA | 605
CARPENEDO

Queso fabricado con leche cruda de oveja
con un periodo minimo de maduracion de 6
meses. Es un queso azul cremoso envejeci-
do en vino blanco. Sabor armonioso unico,
fusion-en-la-boca, con regusto azucarado
al vino.
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Italia

Taleggio L.Cruda

Lombardia y Piamonte

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3816 | 1,8Kg | 2 | LACASEARA | 48
CARPENEDO

Es un queso con DOP elaborado con leche
cruda de vaca. Es cremoso vy de pasta blanda
de origen lombardo. Tiene una maduracion de
40 dias y una vez por semana se moja con sal-
muera para limitar el crecimiento de hongos
y crear su corteza amarilla caracteristica. Su
forma es cuadrada y tiene un sabor a mante-
quilla con un punto aromatico.

m
Italia

Briscola
copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
75 | 23Kkg | 4 [LAcAsEARA | 54
CARPENEDO

Queso elaborado artesanalmente en la region
de Véneto. A base de leche de vaca pasteuri-
zada. Con una maduracion de 3 meses, tiene
un sabor y un aroma muy distintivos. La pas-
ta, cocida y prensada, es compacta de color
amarillo y con agujeros. De corteza violeta os-
curo. Tiene un sabor intenso y afrutado.

Italia

Ubriaco d’Amore Leche Cruda

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA|  MARCA | % MG/ES

79 | 8kg | 1 [Lacaseara| 55
CARPENEDO
Elaborado con leche de vaca cruda, de pasta
dura y corteza natural dspera. Siguiendo la tra-
dicion regional, el queso joven se remoja en vino
local Amarone, tinéndole la corteza v filtrandose
en su interior creando ‘venas purpuras’. Madura-
cion entre 6 y 10 meses.

(! ]
(¥ talia
Azul Blu ‘61 Rueda

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

723 | 23kg | 1 |Lacaseara| 52
CARPENEDO

Queso elaborado en Camald de Povegliano,
Treviso, Italia, desde principios del 1900. Ela-
borado con leche de vaca pasteurizada, de
pasta blanda y humeda tendiendo a cremi-
ficarse a medida que envejece. Requiere un
periodo de maduracion minimo de 3 meses.
Tiene la corteza decorada con arandonos ro-
jos. 12 premio Alma Caseus 2012.

X
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(1)
ltalia o

Piave Rueda Belluno
coDpIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
86 | 6Kg | 1 | AGRFORM | 51

Queso DOP de pasta dura y elaborado con
leche entera de vaca. Se elabora segun pro-
cesos tradicionales. Es uno de los quesos mas
conocidos de la regidon de Véneto. 12 meses
de maduracion. Tiene un sabor afrutado, in-
tenso vy sustancioso, y al madurar gana aroma.

ASIAGO

FORMAGGIO DO P

talia
Asiago Fresco Rueda Trentino-Alto Adige y Veneto

cépico | PESO/UD |UDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
2756 | 135Kg | 1 | AGRFORM | a4

Queso DOP de pasta semi dura elaborado
con leche pasteurizada de vaca. Aromatico,
un poco picante y mas bien fuerte. Curacion
de 20 dias.

Italia 4

Piave 1/4 Belluno
copIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
am | 15k | 2 | AcrFoRM | 5

Queso DOP de pasta dura y elaborado con
leche entera de vaca. Se elabora segun pro-
cesos tradicionales. Es uno de los quesos mas
conocidos de la region de Véneto. 12 meses
de maduracion. Tiene un sabor afrutado, in-
tenso y sustancioso, y al madurar gana aroma.

Centro-Norte de Italia

Italia

Parmigiano Extra Viejo 36 meses Rueda

coDIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3801 | 38Kg | 1 | AGRFORM | 535

Queso de renombre mundial, con DOP, se-
migraso, cocido y madurado lentamente
de forma natural. Se obtiene de la leche de
vaca. Sabroso, aromatico y suave, de textu-
ra granulosa. Mas de 36 meses de madura-
cion en bodegas.
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Italia

Tavoliere 1/4 y Rueda

CODIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
LA CASEARIA
3757 3Kg 4 CARPENEDO 50
3634 | 12Kg 1 LA CASEARIA 50

CARPENEDO
Queso fabricado con leche de vaca pasteu-
rizada con una maduracion de 45 dias. Es
un queso de pasta prensada con algunos
agujeros. La corteza se trata con salsa de
tomate y aceite de oliva extra virgen.

Italia

Tiramisu

cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2406 | 160gr | 6 |GLDOYMARA| 50

Delicioso postre elaborado a partir de una
receta tradicional italiana: bizcochos sa-
voiardi bafados en café, cubiertos por ca-
pas con la mezcla de yema de huevo, queso
mascarpone vy azucar, todo espolvoreado
con cacao. En formato individual (80g x 2)

Italia

Tiramisu

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
214 | s00gr | 4 [oLDOYMARA| 50

Delicioso postre elaborado a partir de una
receta tradicional italiana: bizcochos sa-
voiardi bafados en café, cubiertos por ca-
pas con la mezcla de yema de huevo, queso
mascarpone y azucar, todo espolvoreado
con cacao.
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Holanda

Beemster rueda
10 meses

Beemster

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4082 | MaKg | 1 | BEEMSTER | 51

Auténtico Gouda DOP holandés con 10 meses
de maduracion. Tiene un sabor refinado vy una
textura cremosa. No contiene ningun aditivo
adicional en su maduracion y se envejece segln
el método tradicional ancestral. Fue medalla de
oro en los World Championship Cheese del afo
2008 vy en los World Cheese Awards 2014.

Holanda

Beemster porcion

D
Holanda

Beemster 1/4
rueda 10 meses Beemster

cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4083 |285Kg| 4 | BEEMSTER | 5

Auténtico Gouda DOP holandés con 10 meses
de maduracion. Tiene un sabor refinado y una
textura cremosa. No contiene ningun aditivo
adicional en su maduracion y se envejece segin
el método tradicional ancestral. Fue medalla de
oro en los World Championship Cheese del afio
2008y en los World Cheese Awards 2014.

(! ]
Holanda

Beemster rueda

10 meses Beemster 18 meses Beemster
coDIGO | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG/ES coDpIGO | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
4084 | 250gr | 12 | sEEMSTER | 51 3255 |105Kg | 1 | BEEMSTER | i

Auténtico Gouda DOP holandés con 10 meses
de maduracion. Tiene un sabor refinado y una
textura cremosa. No contiene ningun aditivo
adicional en su maduracion y se envejece segln
el método tradicional ancestral. Fue medalla de
oro en los World Championship Cheese del afo
2008 vy en los World Cheese Awards 2014.

n an

Holanda

Beemster 1/4
rueda 18 meses Beemster

coépIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4078 | 262Kg| 4 | BEEMSTER | 5

Auténtico Gouda holandés DOP madurado
durante 18 meses. Destaca su sabor a nueces
y mantequilla, los sabores que se esperan de
los quesos Gouda madurados. Este queso se
envejece con el antiguo proceso de un siglo
de historia vy el resultado es una textura firme
y aterciopelada con un sabor excelente.

Auténtico Gouda holandés DOP madurado
durante 18 meses. Destaca su sabor a nueces
y mantequilla, los sabores que se esperan de
los quesos Gouda madurados. Este queso se
envejece con el antiguo proceso de un siglo
de historia y el resultado es una textura firme
y aterciopelada con un sabor excelente
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Holanda

Beemster porcion

18 meses Beemster

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4079 | 250gr | 12 | BEEMSTER | s

Auténtico Gouda holandés DOP madurado
durante 18 meses. Destaca su sabor a nueces
y mantequilla, los sabores que se esperan de
los quesos Gouda madurados. Este queso se
envejece con el antiguo proceso de un siglo
de historia vy el resultado es una textura firme
y aterciopelada con un sabor excelente.

[
Holanda

Beemster 1/4 rueda

26 meses Beemster

coépIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
4080 | 25Kg | 4 | BEEMSTER | s

Gouda DOP con 26 meses de curacion. Me-
dalla de oro en el World Cheese Awards 2010
y 2013, junto con muchos otros premios mas.
Gouda reverenciado por los expertos que-
seros por sus increibles sabores a dulce de
manteca, whiskey y nueces. Elaborado con
leche pasteurizada de vaca, este queso ma-
dura en bodegas tradicionales.
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Holanda

Beemster rueda

26 meses Beemster
copIGO | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
3256 | 105Kg | 1 | BEEMSTER | 5

Gouda DOP con 26 meses de curacion. Me-
dalla de oro en el World Cheese Awards 2010
y 2013, junto con muchos otros premios mas.
Gouda reverenciado por los expertos que-
seros por sus increibles sabores a dulce de
manteca, whiskey y nueces. Elaborado con
leche pasteurizada de vaca, este queso ma-
dura en bodegas tradicionales.

(! ]
Holanda

Beemster porcion
26 meses

Beemster

coépIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
4081 | 250gr | 12 | BEEMSTER | s

Gouda DOP con 26 meses de curacion. Me-
dalla de oro en el World Cheese Awards 2010
y 2013, junto con muchos otros premios mas.
Gouda reverenciado por los expertos que-
seros por sus increibles sabores a dulce de
manteca, whiskey y nueces. Elaborado con
leche pasteurizada de vaca, este queso ma-
dura en bodegas tradicionales.
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Holanda

Gouda Cabra con Romero

copIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

423 | 120gr | 12 [REYPENAER-| 48
WIJNGAARD

Gouda de cabra con una capa de romero por
encima. Mismo sistema de elaboracion que
un gouda pero en lugar de leche de vaca, se
utiliza leche de cabra. Con el romero, su sabor
se potencia y combina a la perfeccion.

selslsislslslsisislsislaliels
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Holanda

Gouda con Trufa

cépiGco | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4216 | 150gr | 12 [REYPENAER-| 48
WIJNGAARD

Gouda de excepcional sabor con una capa
de trufa por encima de la porcion. Tiene un
intenso aroma por la combinacion de estos
dos sabores y una textura uUnica. Un queso
exquisito que despierta el paladar.
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Holanda

Gouda con Pimienta Negra

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

421 | 150gr | 12 |REYPENAER| 48
WIJNGAARD

Gouda de excepcional sabor con una capa
de pimienta negra por encima de la porcion.
Tiene un intenso aroma y una textura Unica.
Se puede remarcar el toque afrutado y de
nuez en el paladar.

Gouda con Mostaza

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

Hefekeisisislelsisleiisllalsieieien

4214 | 150gr | 12 [REVPENAER| 48
WIJNGAARD

Gouda de excepcional sabor con una capa de
mostaza y eneldo por encima de la porcion.
Tiene un intenso aroma por la combinacion de
sabores y una textura Unica. Un queso divertido
v de calidad para degustar con los tuyos.
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Holanda

Gouda daditos Tomillo y Romero

coépIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES

4224 | 85gr | 6 [REYPENAER| 48
WIJNGAARD

Daditos de Gouda ya preparados con tomi-
llo y romero. Todo el sabor del Gouda con un
toque diferente gracias a las especias. Una
combinacion muy acertada para aperitivo. In-
cluye palillos para facilitar degustacion.
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Holanda

Gouda daditos Mostaza

cépiGco | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4223 | 859r | 6 |REYPENAER| 48
WIUNGAARD

Daditos de Gouda ya preparados con Mostaza.
Combinacion de sabores muy acertada para
dar un toque picante y diferenciador al Gouda.
Incluye palillos para facilitar degustacion.

(1]
Holanda

Gouda 24 Meses Porcion

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4212 | 135gr | 12 [REYPENAER-| 48
WIJNGAARD

Gouda madurado durante 2 anos. Su sabor
es fuerte y su aroma transmite toques de
chocolate, avellana, caramelo y madera.
Tiene una textura cristalina delicada y es un
regalo para el paladar.
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Gouda daditos Tomate y Hierbas

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4225 | 85gr | 6 |[REYPENAER| 48
WIJNGAARD

Daditos de Gouda ya preparados con toma-
te y hierbas. Combinacion de sabores muy
acertada para dar un toque diferenciador al
Gouda. Refrescante y sorprendente. Incluye
palillos para facilitar degustacion.

D
Holanda

Gouda 12 Meses Porcion

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4215 | 1a0gr | 12 [RevPENAER| 48
WIJNGAARD

Gouda de excelente calidad con un sabor
intenso y duradero. Tiene un afno de ma-
duracion y su textura es suave y granulosa.
Desprende un aroma salado con notas de
nuez. Ha obtenido diferentes premios en
Nantwich como el mejor gouda de los pai-
ses bajos (en 2005, 2007 y 2009).
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Bélgica

Brugge Vieux cubitos

c6DIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
@51 | 150gr | 6 | BRUGGE | 50

Brugge Vieux estd asociado a una larga tra-
dicion gastrondmica del pueblo de Brujas, en
Bélgica. Se deja madurar durante 12 meses
para desarrollar su delicioso sabor vy su tex-
tura uniforme. Muy poca sal se utiliza en la
creacion de este producto, permitiendo asi
mantener un sabor suave, pero complejo de-
bido a su largo tiempo de maduracion.

[
Bélgica

Brugge Vieux Rueda

coDpIGO |PE50/UD |UDS/CAJA| MARCA |%MG/ES
4148 | nkg | 1 | BRUGGE | 50

Brugge Vieux esta asociado a una larga tra-
dicion gastrondmica del pueblo de Brujas, en
Bélgica. Se deja madurar durante 12 meses
para desarrollar su delicioso sabor vy su tex-
tura uniforme. Muy poca sal se utiliza en la
creacion de este producto, permitiendo asf
mantener un sabor suave, pero complejo de-
bido a su largo tiempo de maduracion.

Hefelelelelel

(1] \
Bélgica

Brugge Vieux porcion

c6DIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4149 | 250gr | 12 | BRUGGE | 50

Brugge Vieux esta asociado a una larga tra-
dicion gastrondmica del pueblo de Brujas, en
Bélgica. Se deja madurar durante 12 meses
para desarrollar su delicioso sabor y su tex-
tura uniforme. Muy poca sal se utiliza en la
creacion de este producto, permitiendo asi
mantener un sabor suave, pero complejo de-
bido a su largo tiempo de maduracion.

0
Bélgica

Brugge Vieux 1/4 Rueda

c6DIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4221 | 3kg | 2 | BRUGGE | 50

Brugge Vieux estd asociado a una larga tra-
dicion gastrondmica del pueblo de Brujas, en
Bélgica. Se deja madurar durante 12 meses
para desarrollar su delicioso sabor vy su tex-
tura uniforme. Muy poca sal se utiliza en la
creacion de este producto, permitiendo asfi
mantener un sabor suave, pero complejo de-
bido a su largo tiempo de maduracion.
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Bélgica

Brugge Prior

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3935 | 26Kg | 1 | BRUGGE | 50

Es un queso cremoso de corteza de color
burdeos y un intenso sabor. Madura duran-
te un periodo minimo de 6 semanas en bo-
degas humedas con un clima controlado vy
obtiene muchos matices. Es un queso con
gran intensidad.

Bélgica

Brugge Fleuron

cépiGco | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2664 | 2Kkg | 1 | BRUGGE | 48

Queso de pasta blanda elaborado con leche
pasteurizada de vaca. Su breve periodo de
curacion en cuevas humedas le otorgan un
delicado aroma que sorprenderd agrada-
blemente a los amantes del queso. Textura
generosa y cremosa con aromas sutiles.

Bélgica

Brugge Dentelle

c6DIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
3051 | 150gr | 6 | BRUGE | 58

Queso elaborado con leche pasteurizada
de vaca. De fina corteza aterciopelada color
marfil y corazon blando, fino y cremoso. Su
sabor es caracteristico, auténtico y natural.
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Bélgica

Brugge Cerveza Rueda

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2662 | 35Kg | 1 | BRUusGE | 48

Queso de pasta semidura elaborado con
leche pasteurizada de vaca. Durante su pe-
riodo de curacion el queso se sumerge en la
cerveza regional Rodenbach. Maridaje per-
fecto entre queso y cerveza.

653
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Bélgica

Chimay a la Cerveza Roja Rueda

coDpIGo IPESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I%MG/ES
2882 | 2kg | 1 | cwmar | a7

El Chimay es un queso semi duro de corteza
lavada con cerveza Chimay roja, elaborado
en la Abadia de Notre-Dame de Scourmont,
Bélgica. El monasterio produce la cervezay el
queso con el nombre de Chimay. Elaborado
con leche pasteurizada de vaca y corteza en-
mohecida. Queso de gusto pronunciado con
claros tintes de levadura y malta.

Brugge Mostaza Pan Apero

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2663 | 28Kg | 1 | BRUGGE | 48

Queso de pasta semi dura elaborado con
leche pasteurizada de vaca. Se caracteriza
por su forma de pan con una corteza natu-
ral de color blanca. Sabor suave y cremoso,
contiene granos de mostaza que otorgan al
queso un sabor original y divertido.

(! ]
Bélgica

Chimay Viejo 12 meses Rueda

cépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2881 | 32Kkg | 1 | crmar | 48

Queso elaborado con leche de vaca proce-
dente de la zona de Chimay. Curacion minima
de 12 meses. Corteza de color marron ocre,
aroma ligeramente floral y sabor a nuez.
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Bélgica

Brugge Brigand Rueda

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3805 | 27Kg | 1 | BRUGGE | 48

Queso tipico belga del Flandes Occiden-
tal, madurado de manera tradicional. Es un
queso ideal para raclette. Tiene caracter y
su sabor es suave y agradable. Su corteza
es de color naranja y su textura es cremosa.
Funde muy bien.

B
Bélgica

Exquis Intenso Herve

c6DIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
3245 | 100gr | 6 | Lexaus | 554

Queso DOP de pasta blanda y corteza lavada
con leche de vaca belga. Elaborado a base
de leche de vaca pasteurizada. Pasta suave
con un corazon fragil y un sabor ligeramente
mas salado que el Exquis Suave y una fuerza
aromatica mayor. Maduracion en bodega du-
rante 3 0 4 semanas.

Bélgica

Exquis Suave Herve

coépIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3242 | 100gr | 6 | LExaus | 554

Queso DOP de pasta blanda y corteza lavada
con leche de vaca belga. Elaborado a base
de leche de vaca pasteurizada. Pasta suave
con un corazon fragil, un sabor equilibrado y
sencillo. Maduracion en bodega durante 3 o
4 semanas.
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LITUANIA-NOVEDADES

Lituania

Dziugas Oro 12 meses Rueda

coDIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
1092 | 44Kkg | 1 | pzueas | 40

Queso de Lituania de pasta dura elaborado
con leche de vaca y con una curacion de
mas de 12 meses. Su sabor Unico y caracte-
ristico, entre un Gouda y un Grana Padano,
lo hace ideal para degustarlo como aperiti-
vo, rallarlo o hacer lascas para darle un to-
que especial a los platos.

Lituania

Dziugas Piquant 18 meses Rueda

coDIGO I PESO/UD |UDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3974 | a4kg | 1 | pzweas | 40

Queso de Lituania de pasta dura elaborado
con leche de vaca y con una curacion de
mas de 18 meses. Su sabor Unico y caracte-
ristico, entre un Gouda y un Grana Padano,
lo hace ideal para degustarlo como aperiti-
vo, rallarlo o hacer lascas para darle un to-
que especial a los platos.

Lituania

Dziugas Gourmet 36 meses

coépIGo | PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA | % MG/ES
3989 | 44kg | 1 | pzueas | 40

Queso de pasta dura elaborado con leche
de vaca y con una curacion de mas de 36
meses. Su sabor Unico y caracteristico, en-
tre un Gouda y un Grana Padano, lo hace
ideal para la preparacion de platos culina-
rios. Funde muy bien.

Lituania

Dziugas Oro 12 meses Porcion

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4203 | 18ogr | 12 | pzweas | 40

Queso de Lituania de pasta dura elaborado
con leche de vaca y con una curacion de
mas de 12 meses. Su sabor Unico y caracte-
ristico, entre un Gouda y un Grana Padano,
lo hace ideal para degustarlo como aperiti-
Vo, rallarlo o hacer lascas para darle un to-
gue especial a los platos.

Lituania .

Dziugas Piquant 18 meses Porcion

coDpIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
4205 | 180gr | 12 | pzucas | 40

Queso de Lituania de pasta dura elaborado
con leche de vaca y con una curacion de
mas de 18 meses. Su sabor Unico y caracte-
ristico, entre un Gouda y un Grana Padano,
lo hace ideal para degustarlo como aperiti-
vo, rallarlo o hacer lascas para darle un to-
que especial a los platos.
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- Inglaterra
Blue Stilton Rueda Parte de East Middlands

c6pIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3296 | 8Kg | 1 | THOMASHOE| 5645
_ STEVENSON
Conocido como “el rey de los quesos ingleses”,

este queso DOP se elabora exclusivamente en
los condados de Derby, Nottingham vy Leicester
a base de leche entera de vaca. Pasta enmo-
hecida y sabor consistente de textura cremosa
con vetas azules de penicillium roqueforti.

Inglaterra

Blue Stilton Seccidn | Parte de East Middlands

cépico | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
3734 | 2kg | 2 | cLawson | 56,45

Este queso DOP se elabora exclusivamente
en los condados de Derby, Nottingham vy Lei-
cester a base de leche entera de vaca. Pas-
ta enmohecida vy sabor consistente con una
textura cremosa con vetas azules de peninci-
llium roqueforti.

P

Inglaterra

Blue Stilton Porcion

Parte de East Middlands

c6pIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

2902 | 1259r | 12 | HEARTOF | 48
ENGLAND _
Queso DOP elaborado con leche pasteuri-

zada de vaca. Sabor consistente y textura
cremosa con vetas azules de penincillium
roqueforti. Se elabora exclusivamente en las
regiones de Leicestershire, Nottinghamshire
y Derbyshire. Es conocido como el rey de los
quesos tradicionales ingleses.

() ]
Inglaterra

Blue Stilton _
Premium 1/2 Rueda Parte de East Middlands

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4031 | akg | 1 | croemmL | a8
BISHOP CREAMERY

Conocido como “el rey de los quesos ingle-
ses”, este queso DOP se elabora exclusiva-
mente en los condados de Derby, Nottin-
gham vy Leicester a base de leche entera de
vaca. Pasta enmohecida vy sabor consistente
de textura cremosa con vetas azules de pe-
nicillium roqueforti.

Inglaterra

Blue Stilton 1/4 Redondo

cépico I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES

3932 | 2Kg | 2 | HEARTOF | 48
ENGLAND
Queso DOP de pasta enmohecida elabora-

do con leche de vaca. Sabor consistente vy
textura cremosa con vetas azules de penin-
cillium roqueforti. Se elabora exclusivamen-
te en las regiones de Leicestershire, Nottin-
ghamshire y Derbyshire. Es conocido como
el rey de los quesos tradicionales ingleses.

X
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l Inglaterra
Blue Stilton Jar Parte de East Middlands
coDpIGO | PESO/UD |UDSICAJA| MARCA | % MG/ES
3564 | 100gr | 6 | CLAWSON | 5645

Conocido como ‘el rey de los quesos ingle-
ses’, este queso DOP se elabora exclusiva-
mente en los condados de Derby, Nottin-
gham vy Leicester a base de leche entera de
vaca. Pasta enmohecida y sabor consistente
con una textura cremosa con vetas azules de
penicillium roqueforti.

Inglaterra

Shropshire Azul Mini Rueda

coDpIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

317 | 2kg | 1| sweoesure | 56
CHEESE COMPANY

Queso azul elaborado con leche pasteuriza-
da de vaca. La receta de este queso se basa
en el Stilton pero anade achiote para dar-
le su apetitoso color naranja. Es mas suave
que el Stilton pero igual de cremoso. Sabor
acido y picante de azul.

o
Inglaterra

Shropshire Azul Premium 1/2 Rueda

copIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4033 | 4 Kg l 2 I CROPWELL J 548
BISHOP CREAMER

Queso azul elaborado con leche pasteuriza-
da de vaca. La receta de este queso se basa
en el Stilton, pero aflade annato para dar-
le su apetitoso color naranja. Es mas suave
que el Stilton pero igual de cremoso. Su sa-
bor es acido y picante de azul con un toque
de dulzor de caramelo
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Inglaterra

Leicestershire

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3200 | 369r | 1 | clawson | 52

Queso de pasta dura a base de leche de vaca
con un suave tenido de amarillo rojizo. Su ela-
boracion es parecida a la del cheddar vy debe
su color a la adicion del achiote, colorante ve-
getal que ha acabado sustituyendo al zumo
de zanahoria que se utilizaba en el pasado.
Madura entre 3y 9 meses.

Inglaterra

Cheddar Throstle Nest 18 meses

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3874 | 27kg | 1 | Bulers | »45

Queso elaborado artesanalmente en Somer-
set. Es un queso fabricado con leche de vaca
y envejecido cuidadosamente durante 18 me-
ses. Este Cheddar tiene una increible profun-
didad de sabor y un caracter unico.

Inglaterra

Inglaterra
Cheddar 18 meses

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3201 | 18Kg | 6 | FORDFARM | >48

Somerset

Considerado el mas tradicional de los quesos
ingleses. Su sabor pronunciado y su peculiar
consistencia lo convierten en un queso con
acentuada y deliciosa personalidad. Curacion
de 18 meses, excepcionalmente complejo,
fuerte vy rico.

Bath Blue 1/2 Rueda

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3804 | 35Kg | 1 | BATHBLUE | 48

Queso elaborado con leche de vaca pasteuri-
zada. Tiene una pasta azul, semi-blanda y una
corteza rugosa. Es un queso muy sabroso, de
color amarillo palido con vetas azules y una
textura cremosa. La pasta es firme, pero lige-
ramente desmenuzable. Es de sabor fuerte y
picante y tiene un aroma fresco.

¥
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[m
Suiza

Vacherin Mont D’or Jura
coDIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA I % MG/ES
3832 | 300gr | 10 | VACHERN | 49-549
MONT D'OR

Queso DOP de pasta blanda elaborado con
leche de vaca en la region de Canton del Jura
(Suiza). El aroma de este queso recuerda a
setas y bosque mientras que el sabor es cre-
Moso con gusto a nueces, miel y caramelo.
Tiene poca consistencia su pasta y por esta
razon se sirve como salsa para untar.

T,

i
Suiza

Etivaz Leche Cruda

1/4 Rueda Cantén de Vaud
CODIGO | PESO/UD |UDS/CAJA|  MARCA | % MG/ES
263 | 7kg | 6 | Emvaz | s0

Queso DOP de pasta dura elaborado con le-
che cruda de vaca en las montanas alpinas
del canton de Vaud. Tiene un marcado sabor
frutal, con un ligero toque de nuez. Su cuerpo
posee un color entre marfil y amarillo claro.

Suiza

Etivaz Leche Cruda

+14m Rueda Canton de Vaud
CODIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3969 | 33kg | 1 | EvAaz | 49

Queso DOP de pasta dura elaborado con le-
che cruda de vaca en las montafas alpinas
del canton de Vaud. Tiene un marcado sabor
frutal, con un ligero toque de nuez. Su cuerpo
posee un color entre marfil y amarillo claro.

[
Suiza

Fribourgeois Rueda

Leche Cruda Fribourg
cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
40 | 6Kg | 1 | VACHERN | 4g

FRIBOURGEOIS

Queso tradicional suizo DOP de pasta se-
mi-dura, prensada y no cocida, elaborado con
leche cruda de vaca. Su sabor es ligeramente
acido vy se suele anadir a la preparacion de la
Fondue.
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D
Suiza

Gruyeére Suizo 15 m.
Rueda Leche Cruda Suiza Occidental

coDIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
1822 | 33kg | 1 |LEGRUYERE | 49

Queso con DOP, elaborado con leche cruda de
vaca, de pasta prensada y cocida, de color mar-
fil a amarillo claro. EI Gruyere reserva madura
entre 12 y 15 meses. De corteza granulada, pre-
senta una magnifica complejidad de sabores
contundentes y fuertes a frutos secos vy a tierra.

Suiza

Edel Suizo Rueda

coDpIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
3970 | 55kg | 1 | e | 54

Es un queso artesano producido con leche
de vaca y métodos tradicionales. Es un queso
envejecido durante unos meses y adquiere
mas caracter cuando va madurando. Tiene
pequefos agujeros en su interior y su sabor
es suave. Se distingue por una corteza de co-
lor ocre decorada con un relieve elevado de la
Edelweiss, el emblema de Suiza.

Suiza

Appenzeller Rueda

coépIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
130 | 6Kg | 1 |SWTZERLAND| 48%

Queso fuerte y refinado elaborado con leche
de vaca termizada, segun la receta tradicio-
nal. De pasta semidura con escasos agujeros
del tamafo de un guisante. Se suele consumir
fundido acompanando platos calientes.

o
Suiza

Montagnard Grisons Rueda

c6pIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3971 | skg | 1 | BONDNER | 48

El Montagnard es un queso de montafa
con un caracter fuerte. Se trata de un que-
so de pasta prensada con trocitos de carne
de buey curada. Le da un sabor especial al
queso con mucho aroma y personalidad.
Tiene aromas de la tierra y su textura es
compacta.

. ¥
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SUIZA-ESPECIALIDADES

(! ]
Suiza

Tete de Moine
Fleurolle

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4200 | a00gr | 6 | rromaceoe [ s
BELLELAY

Queso con DOP elaborado con leche cruda
de vaca. Es reconocido por su gran sabor vy
su aroma ademas de su caracteristico corte
en forma de rosetas que se consigue gra-
cias a la ‘girolle’.

Suiza

Téte de Moine
L. Cruda Pack

cépIGo | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES

no | 2kg [ 1 [rromacepe| s

Queso con DOP elaborado con leche cruda
de vaca. Es reconocido por su gran sabory
su aroma ademas de su caracteristico corte
en forma de rosetas que se consigue gra-
cias a la “girolle”, incluida en este pack.

m
Suiza

Téte de Moine

Gold 4 m L. Cruda Jura
copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2092 | 800gr | 4 | FfRomacEDE| i
BELLELAY

Queso con DOP elaborado con leche cruda
de vaca. Es reconocido por su gran sabory
su aroma ademas de su caracteristico corte
en forma de rosetas que se consigue gra-
cias a la “girolle”. Con la particularidad de 4
meses de curacion.

(! ]
Suiza

Téte de Moine
Roseta L. Cruda

coépIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
3131 | 100gr | 6 |FROMAGEDE| s
BELLELAY

Queso con DOP, elaborado con leche cruda de
vaca. Es reconocido por su gran sabor vy su aro-
ma ademas de su caracteristico corte en forma
de rosetas. Formato listo para consumir.

Suiza

Téte de Moine
Leche Cruda

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

Jura

132 | 800gr | 4 |FROMAGEDE| 51
BELLELAY

Queso con DOP elaborado con leche cruda
de vaca. Es reconocido por su gran sabory
su aroma ademas de su caracteristico corte
en forma de rosetas que se consigue gra-
cias a la “girolle”.
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Alemania MR

Mirabo Nueces

coépIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
627 | 12Kg | 1 | cHAWPGNON| 68

Queso de pasta blanda elaborado con leche
de vaca. Su textura cremosa se combina a
la perfeccion con los trocitos de nueces que
lleva en su interior. Permite elaborar recetas
muy originales y varios tipos de salsas.

Classic
- feripwilr 218
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i3>
Alemania

Cambozola Mini

cépico ] PESO/UD ]UDS/CAJA] MARCA ] % MG/ES
628 | 150qr | 8 |cHAMPGNON| 70

Queso cremoso de pasta blanda, suave vy
aromatico, con vetas azules que le propor-
cionan un sabor mas pronunciado. Debe su
sabor uUnico a la unidén de un cremoso ca-
membert con un suave y sabroso azul. Delei-
ta los paladares de los amantes del queso.

Alemania

Montagnolo Cremoso

c6pIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
3208 | 2Kg | 1 |CHAMPGNON| 70

Campedn Supremo en los Premios Inter-
nacionales de quesos 2013, este queso de
triple crema con vetas azules y maduracion
en superficie combina las ricas texturas de
un Brie de triple crema con los sabores ca-
racteristicos de un queso azul. De corteza
gris, tiene un sabor mantecoso y ligeramen-
te picante. Madura en frio.

Alemania

Cambozola

copIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
620 | 22Kg | 3 |cHamPGNON| 70

Queso moderno de éxito. De pasta blanda, es
cremoso, suave y aromatico. Sus vetas azules
le proporcionan un sabor pronunciado, sutil-
mente picante. Elaborado con leche de vaca,
se logra esta suavidad en su textura afadien-
do nata a la leche. Viene a ser una combina-
cion de Camembert y Gorgonzola.

* ¥
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HOLANDA-GOUDAS

Holanda ﬁ-. , :

Gouda Nueces Rueda

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2847 | 45kg | 1 | BaAsRON | 50

Queso gouda elaborado con leche pasteuri-
zada de vaca. Su mezcla con nueces aporta
al queso un sabor unico. Puede ser un ingre-
diente en platos elaborados o un aperitivo
por si solo.

—S

Holanda

Gouda Pesto Verde Porcion

cépico I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3758 | 150qr | 14 | BASRON | 50

Queso elaborado con leche pasteurizada
de vaca. De sabor unico, mezcla ajo fresco
y albahaca. Su atractiva apariencia verde
|lo hace resaltar en cualquier mostrador de
quesos. Puede ser un ingrediente en platos
elaborados o un aperitivo por si solo. For-
mato en porcion.

Holanda

Gouda Pesto Rojo Porcion

coDpIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3759 | 150gr | 14 | BASRON | 50

Queso elaborado con leche pasteurizada
de vaca. De sabor uUnico, mezcla deliciosos
tomates rojos y orégano. Su atractiva apa-
riencia rojiza activa todos los sentidos. Pue-
de ser un ingrediente en platos elaborados o
un aperitivo por si solo. Formato en porcion.

Holan ]

Gouda Pesto Verde Rueda - 1/4

c6DpIGO PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
2834 4,5 Kg 1 BASIRON 50
2831 11Kg 4 BASIRON 50

Elaborado con leche de vaca. De sabor uni-
co, mezcla ajo fresco vy albahaca. Su atracti-
va apariencia verde lo hace resaltar en cual-
quier mostrador de quesos. Puede ser un
ingrediente en platos elaborados o un ape-
ritivo por si solo.

Holanda

Gouda Pesto Rojo Rueda

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJAI MARCA | % MG/ES
2849 | 45Kkg | 1 | BASRON | 50

Queso elaborado con leche pasteurizada
de vaca. De sabor uUnico, mezcla delicio-
sos tomates rojos y orégano. Su atractiva
apariencia rojiza activa todos los sentidos.
Puede ser un ingrediente en platos elabo-
rados o un aperitivo por si solo.
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Holanda

Gouda Trufa Rueda

copIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
3053 | 45Kg | 1 | BasRoN | 50

Queso elaborado con leche pasteurizada de
vaca, aromatizado con pequefnos trozos de
trufa negra. Maduracion de 6 semanas. 1do-
neo para aperitivos y tablas de quesos. Tam-
bién para cocinar y dar un toque diferente a
los platos.

Holanda

Gouda Wasabi Rueda

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2848 | 45Kkg | 1 | Basron | 50

Queso gouda elaborado con leche pasteuri-
zada de vaca. Auténtico sabor a wasabi que
despierta todos los sentidos. Perfecto para
una tabla de queso o para acompafar sushi.

Holanda

Gouda Hierbas Rueda

coépIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
3145 | 45Kk | 1 | BASRON | 50

Queso elaborado con leche de vaca pasteuriza-
day aromatizado con una mezcla de hierbas, pi-
menton, cebolleta y ajo. Iddneo para aperitivos o
tablas de quesos. También para cocinar y dar
un toque original y diferente a los platos.

Holanda

Gouda Villa Truffo Leche Cruda

cépiGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
4019 | okg | 1 [viLaTRUFFO| 54

En un queso muy sabroso realizado con
leche cruda de vaca. Contiene trocitos de
trufa negra en su interior que le dan un sa-
bor irresistible. Un queso para el verdadero
gourmet.

Holanda

Gouda Beicon Rueda

cépico I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
39 | 45kg | 1 | BAasROoN | 50

Queso elaborado con leche de vaca pasteu-
rizada y aromatizado con trocitos de beicon.
|[déneo para aperitivos o tablas de quesos.
También para cocinar y dar un toque original
y diferente a los platos.
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HOLANDA-GOUDAS

nda

Gouda Mostaza Rueda

cODIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3744 | 45Kg | 1 | BASRON | 50

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada y aromatizado con Mostaza. Es
uno de los quesos mas populares de la
gama Basiron. Idoneo para aperitivos o ta-
blas de quesos. También para cocinar y dar
un toque original y diferente a los platos.

Holanda

Gouda Alpine Rueda

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4003 | 45Kg | 1 | BasroN | 50

Queso elaborado con leche de vaca pasteu-
rizada y hierbas alpinas. Es un queso cre-
moso de increible combinacion!

Holanda

Gouda Villa Bleu

cépIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
408 | 5kg | 1 | viaseu | =2

Villa Bleu es un gueso artesano con tomi-
llo y romero. Se elabora con leche de vaca
pasteurizada. Lo que hace que este queso
tan especial es su gusto particular y su co-
lor azul. Tiene una maduracion aproximada
de 8 semanas. Ideal para tabla de quesos
y sorprender por su apariencia y su sabor.

Holanda

Gouda Comino Rueda

coépIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
3977 | 45k | 1 | wvsseR | 48

Queso elaborado con leche de vaca pas-
teurizada y aromatizado con comino. Tiene
un sabor anis como distintivo que combina
muy bien con la textura cremosa del queso.
Idoneo para aperitivos, para sandwiches o
para cocinar.

Gouda Tricolore Rueda

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4004 | 45kg | 1 | BasRoN | 50

Es un queso elaborado elaborado con leche
de cabray vacay tiene un color nunca visto.
Bajo su corteza blanca este queso tiene tres
colores! Con color rojo de chiles, pimientos
verdes y deliciosa pasta blanca de cabra. Es
un queso tricolor de gran sabor!
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Holanda

Gouda Chili Rueda

coDIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
4064 | 45Kg | 1 | wsseR [ 40

Gouda holandés semi-duro con un sabor pi-
cante gracias al chili. De textura mantecosa,
es suave y sabroso. Da un toque inesperado
en los platos vy va perfecto para servir de
aperitivo.

(1]
Holanda

Rulo Cabra Miel

coDIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
1823 | 1kg | 1 | DpEJonG | >50%

Elaborado con leche de cabra pasteurizada.
Con sabor a miel, se consigue una conocida
y apreciada combinaciéon de sabores.

Holanda

Rulo Cabra Cranberries

coDIGO I PESO/UD |UDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
495 | 1kg | 1 | pesone | >50%

Elaborado con leche de cabra pasteurizada,
incluye trozos de ardndanos que proporcio-
nan un sabor diferente e innovador. Combina-
cion de sabores deliciosa, ligeramente dulce.

[ ]
Holanda

Rulo Cabra Fresa

cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
366 | 1Kg | 1 | DEJONG | >50%

Elaborado con leche de cabra pasteurizada,
complementado con trozos de fresas con-
siguiendo una apreciada combinacion de
sabores. Textura agradablemente cremosa

y facil de untar.
xK
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Inglaterra

Wensleydale Choco Naranja 1/2

cépIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
4035 | 15Kg | 2 | IcHESTER | a1

Queso elaborado con leche de vaca que
combina el sabor suave del Wensleydale
con trozos de chocolate y de naranja. Se
puede consumir en ensaladas, en tablas de
quesos 0 como postre.

- j_l'ﬂ___‘-:\tflf__:
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Inglaterra

Wensleydale Ardndano Rojo 1/2 Rueda

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2483 | 15kg | 2 | wcHEsTER | 44

Queso Wensleydale elaborado con leche de
vaca. Tiene una textura granulosa, un ligero
sabor a miel e incorpora deliciosos arando-
Nnos rojos. Se puede consumir en tablas de
quesos, en ensaladas, en salsa o acompa-
Aando platos calientes.

Inglaterra

Wensleydale Mango/Naranja 1/2 Rueda

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2484 | 15Kg | 2 | wcHesTER | 422

Queso elaborado con leche de vaca que
combina el sabor suave del Wensleyda-
le con trozos de mango y de naranja. Se
puede consumir en ensaladas, en tablas de
quesos 0 como postre.

WENSLEYDALE

cHEEﬂ

m
Inglaterra

Wensleydale Choco Naranja porcidon

coépIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
4054 | 150gr | 12 | WCHESTER | 4

Queso elaborado con leche de vaca que
combina el sabor suave del Wensleydale
con trozos de chocolate y de naranja. Se
puede consumir en ensaladas, en tablas de
quesos 0 como postre.

Inglaterra

Wensleydale Arandano Rojo Porcion

coDpIGO [ PESO/UD IUDS/CAJAl MARCA [ % MG/ES
925 | 150gr | 12 | wcHESTER | 44

Queso Wensleydale elaborado con leche de
vaca. Tiene un textura granulosa, un ligero
sabor a miel e incorpora deliciosos arando-
nos rojos. Se puede consumir en tablas de
quesos, en ensaladas, en salsa 0 acompa-
Aando platos calientes.

I h-'\.rrfgz ] E
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Inglaterra

Wensleydale Mango/Naranja Porcidn

copiGco | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
928 | 150gr | 12 | ICHESTER | 422

Queso elaborado con leche de vaca que
combina el sabor suave del Wensleydale con
trozos de mango y de naranja. Se puede con-
sumir en ensaladas o bien como postre.

Inglaterra

Dubliner a la Cerveza

c6pIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
370 | 2009r | 6 | KERRYGOLD | 46

Queso irlandés originario de Cork, comercia-
lizado a nivel internacional bajo la marca Ke-
rrygold. Elaborado a base de leche de vaca
pasteurizada, se introduce la cerveza negra
“Stout” en el interior durante la segunda mo-
lienda, aportandole al sabor amargo, notas de
caramelo, malta y café. Pasta de color marfil.
Maduracioén de 12 meses.

Inglaterra

Cheddar Mexicana 1/2 Rueda

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3345 | 15Kg | 2 | ICHESTER | 48

Queso cheddar inglés elaborado con leche
de vaca. Mezclado con pimientos picantes ro-
jos y verdes, chiles jalapenos y espolvoreado
con pimenton. Visualmente muy atractivo, de
color llamativo vy sabor ligeramente picante.

ﬁ ORIGINAL
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u
Inglaterra §

Stilton Blanco
Mango Jengibre

1/2 Rueda Parte de East Middlands
CODIGO | PESO/UD |UDS/CAJA|  MARCA | % MG/ES
3604 | 12Kg | 4 | cLawson | 46

El White Stilton DOP es una variedad joven
del Stilton, sin moho azul. Esta elaborado con
leche de vaca. Suave, deliciosamente cremo-
so y desmenuzable. Tiene un toque dulce por
los trocitos de mango v jengibre. De textura
semi-tierna y con un sabor muy fresco.

T o
Heng . e
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Inglaterra

Cheddar al Whiskey 18 meses

c6épIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
372 | 2000r | 6 | KERRYGOLD | 46

Queso irlandés originario de Cork, fabricado
por Carbery y comercializado a nivel inter-
nacional bajo la marca Kerrygold. Elaborado
con leche de vaca. Robusto vy fuerte con un
toque de dulzura y suaves matices a madera
y nuez provenientes del puro whiskey irlan-
dés. Sin corteza, la pasta es palida de color
entre blanco y amarillo.

MEXICANA
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Inglaterra

Cheddar Albaricoque Pasas 1/2 Rueda

cODIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3420 | 15Kg | 2 | wmDvRDGE | 458

Queso Cheddar elaborado con leche pas-
teurizada de vaca con trozos de albarico-
que, pasas y especias marroquies. Producto
exotico que puede consumirse en ensala-
das, tablas de quesos o de postre.

- ol e sl
@
Inglaterra

Cheddar Ahumado Applewood
1/2 Rueda

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJAI MARCA | % MG/ES
921 | 15kg | 4 | wcrester | s3g

Queso cheddar inglés elaborado con leche
pasteurizada de vaca y con sabor ahumado.
Ideal para preparar pizzas y calzones, pata-
tas horneadas, ensaladas, salsas, etc.

Inglaterra

Porthole 1/2 Rueda
coépIGo | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
3515 | 15Kg | 2 | WNDYRDGE | 553

Interesante combinacion de Blue Stilton
con vino Oporto a través de un complejo
proceso de superposicion de capas. Elabo-
rado a base de leche entera de vaca. Queso
visualmente impactante, ideal para comple-
tar una tabla de quesos de manera original
e innovadora.

(! ]
Inglaterra

Cheddar Curado Pimienta Negra y
Ajo 1/2 Rueda

c6pIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3416 | 15Kg | 2 | WNDYRDGE | 54

Queso Cheddar curado elaborado con le-
che pasteurizada de vaca mezclado con pi-
mienta negra molida y ajo. Un queso ideal
para picar a cualquier hora.

Inglaterra 4

Cheddar Ahumado

Applewood

Vintage 1/2 Rueda Somerset
copIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3737 | 1kg | 2 | wcuester | 54

Queso cheddar inglés elaborado con leche
pasteurizada de vaca y con sabor ahumado.
Tiene una maduracion de 12 meses que le
da mas fuerza y sabor al queso.




ESPECIALIDADES

INGLESAS

SABORES Y AROMAS

L-'"“--,_

m
Inglaterra

Porthole Porcion

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3521 | 185¢r | 12 | WNDYRDGE | 553

Interesante combinacion de Blue Stilton
con vino Oporto a través de un complejo
proceso de superposicion de capas. Queso
visualmente impactante, ideal para comple-
tar una tabla de quesos de manera original
e innovadora.

o
Inglaterra

Irish Gold 1/2 Rueda

coépIGo | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
3516 | 15Kg | 2 | WINDYRDGE | 54

Inspiracion Irlandesa de Peter Kelly. Una
combinacion de cheddar, doble gloucester
vy cheddar aromatizado con salvia. Un peda-
zo de Irlanda en un solo bocado.

[
Inglaterra

Red Leicester Rulo Pimienta

cépico I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
3740 | 1Kg | 2 | ICHESTER | 51,2

Rulo de red Leicester envuelto en pimienta.
Su sabor suave combina bien con la fortale-
za de la pimienta y le da un toque diferente
y original. Ideal para aperitivos.

(1]
Inglaterra

Huntsman con Stilton 1/2 Rueda

c6épIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
395 | 12kg | 4 | cLawson | 52

El Huntsman es la combinacion de dos deli-
ciosos clasicos britanicos, Doble Gloucester
y Blue Stilton. El resultado es una combina-
cion de excelente sabor que es tan sabroso
al gusto como hermoso a la vista. Se puede
servir al final de una comida como postre.

Inglaterra

Cheddar Rulo Mezcla Mediterraneo

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3739 | 1Kg | 2 | LCHESTER | 53

Rulo de cheddar envuelto con hierbas, to-
mate, cebolla, pimienta... el sabor del ched-
dar con todo el sabor mediterraneo. Perfec-
to para degustar en aperitivos, ensaladas...
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ITALIA-PECORINO

D
Italia

Pecorino con Chocolate

copiGo |PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA |°/oMG/E$
80 | 1kg | 3 | susm | 57

La textura compacta y ligeramente quebra-
diza del Pecorino encaja perfectamente con
el chocolate. Una combinacion perfecta del
cuerpo vy sabor del Pecorino con el toque
dulce y delicado del chocolate. Una tenta-
cion para todos.

[ ]
Italia

Pecorino con Nueces Il Noce

coépIGo IPESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I"/oMG/ES
82 | 1kg | 3 | susn | 57

Las nueces picadas, de Sorrento o siempre
de origen nacional, se anaden directamente
a la masa durante el proceso de fabricacion
del Pecorino. La corteza es un color rosaceo
y SuU masa es elastica y se caracteriza por la
presencia de las nueces picadas.

Italia

Pecorino con Uvas Il Merigo

cépico |PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA |%MG/E5
i | 1kg | 3 | Busm | &7

Combinacion del queso Pecorino elabora-
do con leche de oveja y las uvas rojas de
Bolgheri. El queso es envejecido un minimo
de 3 meses en barricas de roble con orujo.
La corteza adquiere un color burdeos vy la
textura es compacta. Queso fuertemente
caracterizado por la fragancia del Orujo.

Italia

Pecorino con Pifones Il Pinolo

coDpIGO |PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA |%MG/ES
84 | 1kg | 3 | susm | o7

Queso Pecorino elaborado con leche de
oveja y con pifones afadidos. Su pasta es
blanca y compacta. Su sabor es delicado vy
tiene un sutil aroma de resina gracias a los
pifones. Ideal para pica pica y sorprender
a todos.

iopm
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D
Francia

Saint Julien Nueces 1/2 Rueda

cODIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2807 | 1Kg | 2 |SANTUWLEN| 55

Queso elaborado con leche de vaca pasteu-
rizada. Fusion de texturas, queso cremoso
con relleno de nueces y avellanas picadas.
Decorado con nueces. Formato de media
luna. Procedente de I'llle-de-France.

D
Francia

Saint Julien Aperichics

copIGo | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
2596 | 100gr | 12 |sANTQuLEN| 55

Apetitoso aperitivo de 12 tartaletas de queso
de leche de vaca, 6 decoradas con avellanas y
6 con nueces. Procedente de Ille-de-France.

Francia

Saint Julien Rulo Nueces

copIGo I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
2808 | 12Kg | 2 |sanTuuLen| s

Queso elaborado con leche de vaca pasteu-
rizada. Fusion de texturas, queso cremoso
con relleno de nueces vy avellanas picadas.
Decorado con nueces. Formato rulo. Proce-
dente de Ille-de-France.

(! ]
Francia

Saint Julien Nueces

copIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
3052 | 2Kg | 1 |SaNTuLEN| 55

Queso elaborado con leche pasteurizada
de vaca. Fusion de texturas, queso cremoso
con relleno de nueces vy avellanas picadas.
Procedente de I'llle-de-France.

X
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Francia

Brie con Mostaza de Meaux

cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2898 | 15Kkg | 1 | rouzare | 50

Brie elaborado con leche pasteurizada de
vaca. A las 4 semanas de curacion el queso
se corta en dos en sentido horizontal y se le
introduce una capa de Mostaza de Meaux
que, como el queso, forma parte del patri-
monio culinario de la region llle-de-France.

0
Francia

Fin Briard Con Grand Marnier

cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJAI MARCA | % MG/ES
3036 | 310gr | 4 | ROUZARE | 50

Queso Fin Briard elaborado con leche pas-
teurizada de vaca y banado en Grand Mar-
nier, licor que forma parte del patrimonio
culinario de la regidn ille-de-France. Receta
artesanal que da lugar a un producto de ex-
cepcional calidad.

m
Francia

Brie Grand Marnier

coDIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
2900 | 15Kg | 1 | rouzare | 50

Brie elaborado con leche pasteurizada de
vaca. A las 4 semanas de curacion el que-
so se corta en dos en sentido horizontal y
se bafia con Grand Marnier, licor que forma
parte del patrimonio culinario de la region
Tle-de-France. Receta artesanal que da lu-
gar a un producto de excepcional calidad.

n :
Francia

Pave Affinois Trufa

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
3044 | 150gr | 8 [pavEaFFNOS| 60

Queso elaborado con leche pasteurizada de
vaca y nata. Su receta hace que sea espe-
cialmente cremoso. Sabor fresco, delicado
y fino. Su pasta contiene trufa de la region
del Perigord. Solo disponible de mediados
de febrero a finales de marzo y en Navidad.
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Dinamarca

Castello Pifa

c6DIGO | PESO/UD |UD$/CAJA| MARCA | % MG/ES
1000 | 1kg | 1 | casteLo | 70

Queso blanco decorado con jugosos trozos
de pifa que le aportan un delicioso sabor
y un toque de color. Ideal para aperitivos y
cocteles por su original presentacion.

< CASTELLO

WY
Dinamarca

Castello Pimienta

coDpIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
998 | 1kg | 1 | casteo | 70

Queso blanco decorado con trozos de pi-
mienta negra que aportan un delicioso sa-
bor y un toque de color. Ideal para aperiti-
vOs y cocteles por su original presentacion.

! Dinamarca

Castello Avellana con Ron

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
99 | 1Kg | 1 | castELo | 70

Queso blanco decorado con trozos de ave-
[lana con ron que aportan un delicioso sa-
bor y un toque de color. Ideal para aperiti-
vos y cocteles por su original presentacion.

Dinamarca

Castello Pifa Mini

cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

1004 | 125gr | 10 | casteLo | 70

Queso blanco decorado con jugosos trozos
de pifa que le aportan un delicioso sabor
y un toque de color. Ideal para aperitivos y
cocteles por su original presentacion.

Dinamarca

Castello Pimienta Mini

coDIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
1006 | 125gr | 10 | casteLo | 70

Queso blanco decorado con trozos de pi-
mienta negra que aportan un delicioso sa-
bor y un toque de color. Ideal para aperiti-
vos y cocteles por su original presentacion.

! Dinamarca

Castello Cebolleta

cépico I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA I % MG/ES
997 | 1kg | 1 | casteo | 70

Queso blanco decorado con trozos de ce-
bolleta que aportan un delicioso sabor y un
toque de color. Ideal para aperitivos y coc-
teles por su original presentacion.
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MANTEQUILLAS

Francia

Mantequilla Paysan Breton Moulé sin sal

cépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3955 | 250qr | 20 | PAYsaN | >80
BRETON

Mantequilla de la Bretafa Francesa moldea-
da de forma tradicional. De sabor suave y
textura cremosa, es perfecta para los aman-
tes de la buena mantequilla.

Francia

Mantequilla Kerrygold sin sal

coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
2240 | 2509r | 20 |KERRYGOLD| >80

Mantequilla producida a partir de leche de
vaca fresca pasteurizada, de sabor vy tex-
tura fabulosa. Procedente de la leche de
vacas alimentadas de hierba fresca, es alta
en Omega 3, betacaroteno y vitamina A. In-
grediente delicioso vy versatil, que aporta un
sabor uUnico y natural, ya sea untada sobre
pan tostado crujiente o en la cocina.

Francia

Mantequilla Paysan Breton Moulé con sal

copico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

3956 | 250qr | 20 | PAYSAN | >80
BRETON

Mantequilla de la Bretafia Francesa moldea-
da de forma tradicional. De sabor suave con
un toque de sal, para los amantes de la bue-
na mantequilla.

ER
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Francia

Mantequilla Kerrygold con sal

coDpIGO | PESO/UD |UD5/CAJA| MARCA | % MG/ES
2241 | 2s0qr | 20 |KERRYGOLD| >80

Mantequilla producida a partir de leche de
vaca fresca pasteurizada, de sabor vy textura
fabulosa. Con sal, acentUa el sabor inheren-
te de la mantequilla. Procedente de la leche
de vacas alimentadas de hierba fresca, es
alta en Omega 3, betacaroteno y vitamina A.
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Francia

Mantequilla baratte Gaslonde sin sal

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4014 | 1259r | 12 [LEGASLONDE| o7

Una mantequilla que se fabrica en el mayor
respeto a la tradicion, gracias a la experien-
cia. Con un sabor increible y una textura
cremosa.

(! ]
Francia

Mantequilla con cristales
de sal Gaslonde

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES
4015 | 1259r | 12 [LEGAsLONDE| o7

Una mantequilla que se fabrica en el mayor
respeto a la tradicion, gracias a la experien-
cia. Con un sabor increible y una textura
cremosa. Afade un toque de sal que incre-
menta aln mas su sabor.

(! ]
Francia

Mantequilla con

sal cesta 5kg Isigny Sur Mer
coDpIGO | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG/ES
3930 | 5Kkg | 1 |ISIGNYSTE.| 80
MERE

Mantequilla con DOP fabricada con el maxi-
mo respeto a las tradiciones. De color ama-
rillo oro, tiene un ligero sabor a nuez. Rica
en vitamina A y con un toque de sal. Elabo-
rada segun procesos ancestrales, sin ningdn
aditivo.

O my-ipgp
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DULCES DE FRUTAS
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B Francia
Dulce de cerezas, chocolate y pimienta

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA |
3869 | 13kg | 3 |

MARCA
LES FROMAGERES

Dulce de cerezas con chocolate negro y un to-
que de pimienta. Un dulce de frutas muy sabro-
so que tiene el toque de la pimienta para darle
un aroma muy especial. Se puede comer con
galletas, con tostadas finas, o también degus-
tarlo haciendo maridaje con queso.

B Francia
Dulce de frambuesas con hierbas y tomillo

MARCA
LES FROMAGERES

c6DpIGO | PESO/UD |UD5/CAJA|
3867 | 13Kg | 3 |

Dulce elaborado con frambuesas, hierbas
aromaticas y tomillo. Se puede comer con
galletas, con tostadas finas o también de-
gustarlo haciendo maridaje con queso.

B Francia
Dulce de higos y nueces

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA |
3868 | 13Kg | 3 | LESFROMAGERES

MARCA

Dulce elaborado con higos y nueces. Se
puede comer con galletas, con tostadas fi-
nas, o también degustarlo haciendo mari-
daje con gueso.

Maridaje con quesos tipo Tomme des Pyrenees, de Saboya, Cantal ...

Un dulce de frutas con mucha fortaleza, que combina con quesos tipo
Tomme des Pyrenees, Tomme de Savoya, Cantal, etc. Quesos de pasta
semi dura que realzan los sabores del chocolate vy las cerezas para dar un
resultado que despertard el paladar.

Maridaje con quesos de cabra, queso semiseco ...

Un dulce de frutas fresco y aromatico que combina perfectamente con
quesos tipo semisecos y quesos de cabra. El sabor dulce de la frambuesa
se une con los aromas caprinos del queso de cabra para dar una mezcla
de sabores que despertard los sentidos.

Maridaje con quesos con vetas tipo Roquefort, Fourme d’Ambert ...

Un dulce de frutas fresco y con consistencia que combina perfectamente
con gquesos tipo Roquefort o Fourme d’Ambert. El sabor dulce del higo
se une con la consistencia de un queso azul creando una combinacion de
sabores explosiva.



DULCES DE FRUTAS

Dulce de melocotdn con vino y arandanos

coDIGO I PESO/UD IUDS/CAJAI MARCA
3871 | 13Kg | 3 | LESFROMAGERES

Dulce de frutas elaborado con melocotdn,
vino blanco y ardndanos rojos. Una mezcla
de ingredientes que consigue un sabor fres-
co vy divertido. Se puede comer con galle-
tas, con tostadas finas, o también degustar-
lo haciendo maridaje con queso.

a Francia

Dulce de membrillo
CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA | MARCA
3870 | 13Kg | 3 | LESFROMAGERES

Dulce elaborado a partir de la fruta del
membrillo. Es el mas conocido dentro de
los dulces de frutas. El dulce se prepara
simplemente cociendo pulpa de membrillo
con igual cantidad de azucar, obteniendo
un blogue de dulce que puede ser cortado
para acompafnar o rellenar distintas prepa-

B Francia

Dulce de pera con vino y comino
CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA| MARCA
3872 | 13Kg | 3 | LESFROMAGERES

Dulce de fruta elaborado con peras, vino
blanco y comino. Estos 3 ingredientes se
transforman en un sabor fresco y aromatico
gue despertara los sentidos. Se puede comer
con galletas, con tostadas finas, o también
degustarlo haciendo maridaje con queso.

Maridaje con queso tipo Emmental y con quesos de corteza
lavada tipo Epoisses, Livarot, etc.

Este dulce de frutas de melocotdon con vino y ardndanos combina con
quesos tipo Emmental y con quesos de corteza lavada tipo Epoisses,
Livarot, etc. El protagonista es el dulce de frutas pero gana cuerpo con el
sabor del queso y potencia su textura y su aroma.

Maridaje con quesos de pasta prensada tipo Comté, Beaufort, Etivaz ...

Este dulce de frutas combina con quesos de pasta prensada tipo Comté,
Beaufort o Etivaz. Quesos con caracter y con un toque de nuez que rea-
lizan el sabor con el dulce de membrillo. Una combinacion que gustard a
todos por su sabor vy su textura.

Maridaje con quesos de corteza lavada blandos: Munster, Langres ...

Este dulce de frutas combina perfectamente con quesos de pasta blanda
y corteza lavada tipo Munster, Langres, etc. La textura blanda del queso
gana cuerpo con el sabor vy la textura del dulce de frutas y su combina-

cion sorprende a todos los paladares.
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Francia
Mi cuit de Pato

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
4103 200 gr 18 MAISON 47
SAMARAN
4105 450 gr 12 MAISON 47
SAMARAN
4098 1Kg 10 MAISON 47
SAMARAN

Foie gras de pato entero con un toque de
sal, pimienta y especias. Todo el sabor de
un Foie gras de pato de gran calidad sin nin-
gun otro aditivo. Formatos de 1Kg, 450gr vy
200gr envasados al vacio para su perfecta
conservacion. Un clasico para las fiestas.

Francia
Bloc Mi cuit de Pato

CODIGO | PESO/UD |UDS/CAJA|  MARCA % MG/ES
407 200 gr 18 MAISON 44
SAMARAN
4108 400 gr 12 MAISON 44
SAMARAN
4106 1Kg 10 MAISON 44
SAMARAN

Foie gras de pato con Armagnac, sal y pi-
mienta. Formato en un bloc facil de cortar
por su textura. Un sabor suave y de excep-
cional calidad para compartir con los tuyos
estas fiestas. Presentado en diferentes for-
matos: 1IKg, 400gr y 200gr.

Francia
Terrine de Pato con Pistachos

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4076 | 1kg | 10 |SMAISON S
AMARAN

Terrina de magret de pato elaborada tam-
bién con cerdo. Contiene un 60% de pato
y tiene el toque crujiente vy fresco del pista-
cho. Una combinacion que realza el sabor
del pato y sorprende al paladar.

Francia
Foie Gras de Pato con Caviar

copIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

4086 | 200gr | 18 | mason | 50
SAMARAN
Foie gras de pato entero con caviar y es-
pecias. Producto de alta calidad y de sa-
bor excepcional. Presentacion en tarrina de
200gr envasado al vacio para su perfecta
conservacion.
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Francia
Mi Cuit de Pato con Trufa

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES

4088 200 gr 18 MAISON 44
SAMARAN

4089 450 gr 12 MAISON 44
SAMARAN

4087 1Kg 10 MAISON 44
SAMARAN

Foie gras de pato con trozos de trufa. Con-
tiene un 91% de foie gras de pato y un 7,5%
de trufa. Dos de los productos mas selectos
combinados hasta la perfeccion. Formatos
de 1Kg, 450gr y 200gr. Todos ellos envasa-
dos al vacio para su mejor conservacion

u -
Francia

Foie de Pato con Peras
y Pan con Especias

copIGO PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES

4093 | 200 gr 18 MAISON 45
SAMARAN

4094 | 450 gr 12 MAISON 45
SAMARAN

4092 1Kg 10 MAISON 45
SAMARAN

Foie gras de pato con mermelada de peras
y pan de especias. Perfecta combinacion de
sabores para potenciar el sabor del foie gras
con el dulce de la pera y el toque de las es-
pecias. Una receta Unica que hara disfrutar a
todos. Formato de 1Kg, 450gr y 200gr enva-
sados al vacio para su mejor conservacion.

Francia
Terrine de Pato

cépiGo | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

409 | 1kg | 10 | MAISON |

Foie gras de pato 35% mezclado con car-
ne de cerdo. Una textura suave y sabrosa
para degustar en familia. Formato de 1Kg
envasado al vacio para su perfecta conser-
vacion. Un producto de excelente calidad.

A enfigy

Francia
Mi cuit de Pato a la Vainilla

c6DIGO PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES

4096 | 200 gr 18 MAISON 51
SAMARAN

4104 | 450gr 12 MAISON 51
SAMARAN

4095 1Kg 10 MAISON 51
SAMARAN

Foie gras de pato entero con aroma de
vainilla. Un producto de excelente calidad
y espectacular sabor. Tiene el toque de la
vainilla que le afade suavidad en el sabor
potenciando la textura del foie gras. Toda
una experiencia para los sentidos. Formato
de 1Kg, 450gr y 200gr.
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Francia

Foie de Pato con Higos

coDIGO PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
am | 200qr 18 MAISON a2
SAMARAN
413 | 450 gr 12 MAISON a2
SAMARAN
4109 1Kg 10 MAISON a2
SAMARAN

Foie gras de pato con higos confitados. Todo
el sabor del foie gras, potenciado gracias al
toque dulce de los higos. Una explosion de
sabores por la combinacion de estos dos in-
gredientes. Todo un lujo para estas fiestas.
Diferentes formatos disponibles: 1Kg, 450gr y
200gr. Producto de gran calidad.
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Francia
Blogue de Foie de Pato

coépIGo PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
4179 400 gr 20 MAISON 51
SAMARAN
4181 800 gr 16 MAISON 51
SAMARAN

Producto elaborado con un 90% de foie
gras de pato, Armagnac, sal y pimienta. Asi
se puede presentar en forma de bloque con
una textura cremosa y facil de cortar. Exis-
ten diferentes formatos disponibles: 400gr
y 800gr.

Francia

Foie de Pato con Chocolate
y Cebolla Confitada

cépiGo PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
4115 200 gr 18 MAISON 49
SAMARAN
4114 1Kg 10 MAISON 49
SAMARAN

Foie gras de pato entero con chocolate y
trocitos de cebolla confitados. Una combi-
nacion de texturas y sabores espectacular
que crea un producto excepcional para de-
gustar en familia. Un regalo para el paladar.
Disponible en diferentes formatos: 1Kg vy
200gr.

3AMAIAN
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Francia
Blogue de Foie de Pato

——

copIGo PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
475 130 gr 12 MAISON 51
SAMARAN
4178 190 gr 12 MAISON 51
SAMARAN

Producto elaborado con un 90% de foie
gras de pato, Armagnac, sal y pimienta. Asi
se puede presentar en forma de blogue con
una textura cremosa y facil de cortar. Exis-
ten diferentes formatos disponibles: 130gr
y 190gr.



FOIE GRAS

Francia
Foie de Pato entero con Trufa

coDpIGo PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
417 120 gr 12 MAISON 44
SAMARAN
4172 330 qr 12 MAISON 44
SAMARAN

Foie gras de pato entero con trocitos de
trufas. Una combinacion de lujo con dos
materias primas selectas. Un sabor extraor-
dinario que despierta el paladar. Dos forma-
tos disponibles: 120gr y 330gr. Un producto
de gran calidad.

Yy MAMAIAN
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Francia
Foie de Pato entero

copIGo PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES

4186 | 120gr 2 MAISON 50
SAMARAN

4187 | 190 gr 12 MAISON 50
SAMARAN

Foie gras de pato entero solo acompanado
de un toque de sal y pimienta. El sabor exce-
lente del foie con una presentacion en varios
formatos: 120gr vy 190gr. Producto envasado
al vacio para su perfecta conservacion.

Francia
Foie de Oca entero con Trufa

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES
4183 120 gr 12 MAISON 44
SAMARAN
4184 330 ¢r 12 MAISON 44
SAMARAN

Producto elaborado con el foie gras de oca
entero vy trocitos de trufas. Dos ingredien-
tes excepcionales para crear un producto
selecto que deleitard a todos. Disponible
en diferentes formatos: 120gr y 330gr. Toda
una experiencia para los sentidos.

Francia

Foie de Oca entero

coDIGO PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG/ES

4188 | 120gr 12 MAISON 54
SAMARAN

4190 | 190 gr 12 MAISON 54
SAMARAN

Foie gras de oca entero solo acompanado de
un togue de sal y pimienta. El sabor excelente
del foie con una presentacion en varios for-
matos: 120gr y 190gr. Producto envasado al
vacio para su perfecta conservacion




PATES Y FO

Francia
Magret de Pato Curado Lonchas

cépico | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG/ES

491 | 100gr | 20 | maisoN | 45
SAMARAN
Magret de pato de alta calidad cortado en
lonchas. Un producto de gran sabor para dis-
frutarlo con los tuyos. Formato en 100gr en-
vasado al vacio para su mejor conservacion.

(! ]
Bélgica
Paté Peras al Vino

cépico | PESO/UD | UDS/CAJAl MARCA | % MG
2598 | 18kg | 1 | DE_ |
BEAUVOORDER

Paté de origen Belga, elaborado con higado
de cerdo fresco a la pera dulce y arandanos.
Textura semidensa. Producto artesanal de
calidad superior. Para comer acompanado
de pany un buen vino, o bien untado sobre
un pedazo de tostada como aperitivo.
Formato en terrina.

Bélgica

Paté al Ajo
coépIGo | PESO/UD |UDS/CAJAI MARCA I % MG
2599 | 17kg | 1 | DE | 263

BEAUVOORDER
Paté de origen Belga, elaborado con higa-
do de cerdo fresco al ajo. Textura cremo-
sa. Producto artesanal de calidad superior.
Para comer untado sobre un pedazo de
tostada como aperitivo. Formato en terrina
de ceramica.
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o
Bélgica
Paté Pimienta Verde

coDIGO | PESO/UD | UDS/CAJA' MARCA | % MG
2597 | 17kg | 1 | o | 263
BEAUVOORDER

Paté de origen Belga, elaborado con higado
de cerdo fresco a la pimienta verde. Textura
cremosa. Producto artesanal de calidad su-
perior. Para comer acompahnado de pan vy un
buen vino, o bien untado sobre un pedazo de
tostada como aperitivo. Formato terrina.

o
Bélgica
Paté Crema Manzana

coDIGO I PESO/UD I UDS/CAJA I MARCA I % MG
2606 | 1kg | 3 | DE | 263
BEAUVOORDER

Paté de origen Belga, elaborado con higado de
cerdo fresco con trozos de manzana. Textura
cremosa. Producto artesanal de calidad supe-
rior. Para comer acompanado de pany un buen
vino, o bien untado sobre una tostada como
aperitivo. Formato terrina de plastico.

(! ]
Bélgica
Paté Peras al Vino

coDpIGO | PESO/UD | UDS/CAJA | MARCA | % MG
2604 | 1kg | 3 | DE | 27
BEAUVOORDER

Paté de origen Belga, elaborado con higado
de cerdo fresco a la pera dulce y ardandanos.
Textura semidensa. Producto artesanal de ca-
lidad superior. Para comer acompanado de pan
vy un buen vino. Formato en terrina de plastico.
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Bélgica
Paté Crema Ardndanos

coDpIGo PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG

2615 1Kg DE
BEAUVOORDER

Paté de origen Belga, elaborado con higado
de cerdo fresco con trozos de arandanos.
Textura cremosa. Producto artesanal de ca-
lidad superior. Para comer acompanado de
pan y un buen vino, o bien untado sobre un
pedazo de tostada como aperitivo. Formato
en terrina de plastico.

il
Bélgica
Paté Pave Royal

c6DIGO PESO/UD ‘ UDS/CAJA} MARCA ‘ % MG
2603 | 16kg | 2 | oe | 1085
BEAUVOORDER

Mousse de foie gras de pato a la trufa negra
de origen Belga, una delicatessen de alta
gama. Producto artesanal de calidad supe-
rior. Textura cremosa. Para comer acompa-
fado de un trozo de pan y una seleccion de
mermeladas (de cebolla, higos, ardndanos...).

(! ]
Bélgica
Mousse de Pato Muscadet Corona

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG
2802 1,5 Kg 1 DE 10,85
BEAUVOORDER

Mousse de pato a la nuez moscada. Producto
belga de calidad superior de produccion se-
miartesanal. Textura cremosa y sabor marcado
y fuerte. Para comer acompafado de pan y un
buen vino en la comida o cena, o bien untado
sobre un pedazo de pan como aperitivo.
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Bélgica
Paté Crema para untar Wok

coDIGO | PESO/UD |UDS/CAJA| MARCA | % MG
26100 | 20kg | 1 | DE | 263
BEAUVOORDER

Paté de origen Belga, elaborado con higado
de cerdo fresco con un sabor bien equilibrado.
Textura cremosa. Producto artesanal de calidad
superior. Con guarnicion. Recomendado acom-
pafarlo con mermelada de cebolla o de ardn-
danos. Formato terrina Wok metalica.

(! ]
Bélgica
Paté Crema Manzana Wok

coDpIGO | PESO/UD | UDS/CAJA | MARCA | % MG
261 | 21kg | 1 | e | 263
BEAUVOORDER

Paté de origen Belga, elaborado con higado
de cerdo fresco con trozos de manzana. Tex-
tura cremosa. Producto artesanal de calidad
superior. Recomendado acompafarlo con
mermelada de ardndanos. Con guarnicion.
Formato terrina Wok metélica.

(! ]
Bélgica
Paté con Pera Bol Inox

coDpIGO | PESO/UD | UDS/CAJA | MARCA | % MG
2622 | 3kg | 1 | DE | 27
BEAUVOORDER

Paté de origen Belga, elaborado con higado
de cerdo aromatizado con peras dulces vy
con una guarnicion de peras frescas. Textura
semidensa. Con guarnicion. Recomendado
acompanarlo con mermelada de arandanos.
Formato terrina bol inox.
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Bélgica
Paté Trufa Negra y Champagne
coDpIGO PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG
3878 1.8 Kg L BEAUVOORDER| 26

Paté de origen Belga, elaborado con higado
de cerdo fresco, trufa negra y champagne. Un
sabor equilibrado y una textura cremosa. Pro-
ducto artesanal de calidad superior. Formato
en terrina de cerdmica y con guarnicion de
aradndanos por encima

Francia
Mousse Pato al Oporto

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG
52 1,5 Kg 2 MADRANGE 36

Receta nueva, mas cremosa, con un 25% de
higado de pato. Sabor Oporto.

Francia
Mousse Oca Vino Sauternes

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG
51 1,5 Kg 2 MADRANGE 33

Receta irresistible con un 23% de higado de
oca. ldeal para servir en fiestas.
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PATES Y FOIE GRAS

Francia
Le Florin 100% Pato

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG
61 1Kg 2 MADRANGE 43

Rulo de mousse de pato elaborado con rece-
ta Unica y tradicional, de gran calidad 100% ‘

pato. Ligero sabor entrelazado entre el Opor-
to y el Armagnac. Presentacion de producto /

muy atractiva, papel aluminio dorado y enva- ‘
sado al vacio. Corte facil, textura suave.

Francia
Le Florin 100% Pato al Oporto

CODIGO | PESO/UD | UDS/CAJA MARCA % MG
62 1Kg 2 MADRANGE 43

Rulo de mousse de pato elaborado con rece- ¢ ‘

ta Unica vy tradicional, de gran calidad 100%
pato. Ligero sabor entrelazado entre el Opor-
to y el Armagnac. Presentacion de producto

muy atractiva, papel aluminio dorado y enva-
sado al vacio. Corte facil, textura suave.

Francia
Mousse de Pato al Oporto

CODIGO | PESO/UD |UDS/CAJA|  MARCA % MG
3775 2,5 Kg 2 MADRANGE 46
Receta nueva, mas cremosa, con un 25% de

higado de pato. Sabor al Oporto y una textu-
ra muy suave.
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iVisita las novedades
de nuestra pagina web!

www.iberconseil.es ;

[44)

iAhora con mas informacion sobre nuestros
productos y nhovedades!

Disfruta y comparte

nuestra recetas,

trucos, videos,
consejos V...
imucho mas!

- iberconseil

Eme@sﬁamsm eufopecs

" m\/pﬂ

Descargate nuestra app e —
y descubre mas secretos X
sobre nuestras recetas en '

Iberconseil CHEESECOOK

iberconseil

Recuerda que dispone de una area de
@@ clientes, privada y personalizada, para
= X consultar tarifas, pedidos, facturas,

l l promociones...

Solicita mas informacion en:

93 414 64 08
marketing@iberconseil.es
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EXPERTOS EN QUESOS EUROPEOS

Iber Conseil Espafia S.A.
Paseo Manuel Girona 14, Bajos,
C.P. 08034 Barcelona

Tel.: 93 414 64 08
Fax: 93 414 01 03
iber@iberconseil.es

www.iberconseil.es





