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PROPUESTAS MENÚS ASADOR BASUSTA 2017
TFNO: 943862073
MENÚ SIDRERIA

TORTILLA DE BACALAO 1/3

BACALAO FRITO CON PIMIENTOS 1/3

TXULETA DE VIEJO A LA PARRILLA 1Kg./2PERS.

QUESO CON MEMBRILLO

SIDRA

P.V.P 34 € 

MENÚ Nº1

ENSALADA TEMPLADA DE CHIPIRONES  1/4

FRITOS VARIADOS 1/4

CREPE DE ESPINACAS CON SALSA DE HONGOS
ENTRECOTTE  PLANTXA
POSTRE DE LA CASA

VINO DEL AÑO, SIDRA, AGUA.

CAFÉ          P.V.P.
28.00 €

MENÚ Nº2


PALETA IBÉRICA 1/4
FRITOS VARIADOS 1/4

CREPE DE ESPINACAS CON SALSA DE HONGOS
ENTRECOTTE A LA PARRILLA ó BAKALAO EN SALSA VERDE
POSTRE DE LA CASA

VINO DEL AÑO, SIDRA, AGUA, ETC.

CAFÉ   P.V.P. 29.00 €**
MENÚ Nº3
ENSALADA DE TOMATE CON PIPARRAS Y BONITO 1/4
FRITOS VARIADOS ¼
TXIPIRONES LA PLANTXA 1/4
MERLUZA A LA PLANTXA O ENTRECOTTE 
POSTRE 

CRIANZA DE LA CASA, SIDRA, AGUA, ETC.

CAFÉ           P.V.P.
32.00 €**
MENÚ Nº4
ANCHOAS ARTESANAS EN SALAZÓN 1/4

ENSALADA MIXTA 1/4

FRITOS VARIADOS 1/4

PULPO A LA PARRILLA (250g/2 PERS)
ENTRECOTTE CON PATATAS 0.4Kg. 1/2

POSTRE 

CRIANZA DE LA CASA, AGUA SIDRA 

CAFÉ P.V.P. 37.00 € **
Si usted lo desea podemos confeccionar otros tipos de menús adaptados a su gusto o presupuesto, no dude en consultar si quiere cualquier otro menú confeccionado con los platos de nuestra carta o cualquier otra cosa como arroces, mariscos, pescados, asados (cochinillo, cordero, cabrito, etc.). También si usted quiere complementar estos menús a su gusto  podemos ofrecerles cualquier otro vino de nuestra carta o cualquier postre que usted prefiera.

Estos menús solo se servirán para un mínimo de 8 pers. y siempre que sean encargados con al menos dos días de antelación. Todos los precios son con  I.V.A. incluido 
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PROPUESTAS MENÚS ASADOR BASUSTA 2017
TFNO: 943862073
MENÚ Nº5
JAMÓN IBÉRICO 1/4
ENSALADA TEMPLADA DE CHIPIRÓNES 1/4

FRITOS VARIADOS 1/4

RAPE DE RACIÓN A LA PARRILLA (0.9 Kg/2 PERS.)

ENTRECOTTE CON PATATAS 0.4Kg. 1/2

POSTRE 

CRIANZA DE LA CASA, AGUA SIDRA 
CAFÉ P.V.P. 37.50 € **
MENÚ Nº6
JAMÓN IBÉRICO  1/4

ENSALADA DE TOMATE CON PIQUILLOS Y BONITO 1/4
CREPE DE ESPINACAS CON SALSA DE HONGOS
RAPE DE RACIÓN A LA PARRILLA (0.9 Kg/2 PERS.)

ENTRECOTTE CON PATATAS 0.4Kg. 1/2

POSTRE, CAFÉ

CRIANZA DE LA CASA, AGUA, SIDRA.
P.V.P. 37.50 €  **
MENÚ Nº7
TERRINA CASERA DE FOIE 1/4

ENSALADA TEMPLADA DE TXIPIRONES 1/4
PULPO A LA PARRILLA (300g/2 PERS)
RAPE (1.5 Kg./2 pers.) Ó TXULETA A LA PARRILLA (1Kg/2 PERS.)
POSTRE, CAFÉ

CRIANZA DE LA CASA, AGUA, SIDRA.

P.V.P. 43.00 € **
MENÚ Nº8
JAMÓN IBÉRICO ¼

CREPES DE ESPINACAS CON SALSA DE HONGOS
TXIPIRONES PLANTXA 1/2
RAPE A LA PARRILLA  (2 Kg.)1/4

TXULETA DE VIEJO A LA PARRILLA  (1Kg./4 PERS)

POSTRE, CAFÉ

CRIANZA DE LA CASA, AGUA, SIDRA, ETC.

P.V.P. 44.50 € **
Si usted lo desea podemos confeccionar otros tipos de menús adaptados a su gusto o presupuesto, no dude en consultar si quiere cualquier otro menú confeccionado con los platos de nuestra carta o cualquier otra cosa como arroces, mariscos, pescados, asados (cochinillo, cordero, cabrito, etc.). También si usted quiere complementar estos menús a su gusto  podemos ofrecerles cualquier otro vino de nuestra carta o cualquier postre que usted prefiera.

Estos menús solo se servirán para un mínimo de 8 pers. y siempre que sean encargados con al menos dos días de antelación.


** El precio de estos menús podría cambiar según la evolución de los precios de algunos productos en el mercado en determinadas fechas o con distintos motivos (navidades, temporales, huelgas, etc.) por favor consulte antes de decidir. Gracias

Todos los precios son con  I.V.A. incluido. 
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PROPUESTAS MENÚS ASADOR BASUSTA 2017
TFNO: 943862073
MENÚ Nº9
ANCHOAS ARTESANAS EN SALAZÓN ¼

PENCA DE ACELGA DE LANGOSTINOS Y QUESO FRESCO
TXIPIRONES PLANTXA 1/2
BACALAO ASADO CON SALTEADO DE HONGOS
PLUMA DE CERDO IBÉRICO DE BELLOTA A LA PARRILLA
POSTRE, CAFÉ

CRIANZA DE LA CASA, AGUA, SIDRA, ETC.

P.V.P. 44.00 € **

MENÚ Nº10
JAMÓN IBÉRICO ¼

TERRINA CASERA DE FOIE 1/4

CHIPIRONES PLANTXA  1/2

RODABALLO A LA PARRILLA  (1.5 Kg.) 1/4

TXULETA DE VIEJO A LA PARRILLA 1/4
POSTRE, CAFÉ

CRIANZA DE LA CASA, AGUA, SIDRA, ETC.

P.V.P.
49.50 €**
MENÚ Nº11
JAMÓN IBÉRICO ¼


TERRINA CASERA DE FOIE ¼


ALMEJAS EN SALSA  (400g/4 PERS)
VARIADO DE GAMBAS, LANGOSTINOS Y CARABINEROS 1/2
TXIPIRONES A LO PELAYO ¼

KOKOTXAS EN SALSA (300g/4PERS)
OFRECER TXULETA, ETRECOTTE, ETC)
POSTRE, CAFÉ 

CRIANZA DE LA CASA, AGUA, SIDRA, ETC.

P.V.P. 49.00 € +CARNE**

Si usted lo desea podemos confeccionar otros tipos de menús adaptados a su gusto o presupuesto, no dude en consultar si quiere cualquier otro menú confeccionado con los platos de nuestra carta o cualquier otra cosa como arroces, mariscos, pescados, asados (cochinillo, cordero, cabrito, etc.). También si usted quiere complementar estos menús a su gusto  podemos ofrecerles cualquier otro vino de nuestra carta o cualquier postre que usted prefiera.

Estos menús solo se servirán para un mínimo de 8 pers. y siempre que sean encargados con al menos dos días de antelación.


** El precio de estos menús podría cambiar según la evolución de los precios de algunos productos en el mercado en determinadas fechas o con distintos motivos (navidades, temporales, huelgas, etc.) por favor consulte antes de decidir. Gracias

Todos los precios son con  I.V.A. incluido. 
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PROPUESTAS MENÚS ASADOR BASUSTA 2017
TFNO: 943862073
MENÚ Nº12

TERRINA CASERA DE FOIE ¼


ENSALADA TEMPLADA DE TXIPIRONES ¼


PENCA DE ACELGA RELLENA DE LANGOSTINOS Y QUESO FRESCO
ALMEJAS EN SALSA  1/2
RODABALLO O TXULETA A LA PARRILLA (1Kg./2 PERS)

POSTRE, CAFÉ

CRIANZA DE LA CASA, SIDRA, AGUA, ETC.

P.V.P. 54.00 €**
MENÚ Nº13
TERRINA CASERA DE FOIE ¼

CREPE FRITO DE MARISCO 

PULPO A LA PARRILLA (300g/2 PERS)
RAPE A LA PARRILLA (2Kg/4 PERS)

TXULETA DE VIEJO A LA PARRILLA  (1Kg./4 PERS)

POSTRE, CAFÉ

CRIANZA DE LA CASA, AGUA, SIDRA, ETC.

P.V.P 56.00 € **
MENÚ Nº13
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 1/4

PULPO A LA PARRILLA (300g/2 PERS)
CHIPIRONES A LA PLANTXA 1/2

GAMBAS PLANCHA (6 piezas)

RODABALLO A LA PARRILLA  (1.5 Kg./4 Pers.) 

TXULETA DE VIEJO A LA PARRILLA  (1Kg./4 PERS)

POSTRE, CAFÉ

CRIANZA DE LA CASA, AGUA, SIDRA, ETC.

P.V.P.
60.00 €**
Si usted lo desea podemos confeccionar otros tipos de menús adaptados a su gusto o presupuesto, no dude en consultar si quiere cualquier otro menú confeccionado con los platos de nuestra carta o cualquier otra cosa como arroces, mariscos, pescados, asados (cochinillo, cordero, cabrito, etc.). También si usted quiere complementar estos menús a su gusto  podemos ofrecerles cualquier otro vino de nuestra carta o cualquier postre que usted prefiera.

Estos menús solo se servirán para un mínimo de 8 pers. y siempre que sean encargados con al menos dos días de antelación.


** El precio de estos menús podría cambiar según la evolución de los precios de algunos productos en el mercado en determinadas fechas o con distintos motivos (navidades, temporales, huelgas, etc.) por favor consulte antes de decidir. Gracias

Todos los precios son con  I.V.A. incluido. 
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PROPUESTAS MENÚS ASADOR BASUSTA 2017
TFNO: 943862073
MENÚ Nº14
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA ¼


ANCHOAS DE ZUMAIA EN ACEITE ¼


GAMBAS A LA PLANTXA    (6 piezas por pers.)

TXANGURRO AL HORNO 1/2
BESUGO A LA PARRILLA (1,2Kg./4 PERS.)

TXULETA DE VIEJO A LA PARRILLA  (1Kg./4 PERS)

POSTRE, CAFÉ 
CRIANZA DE LA CASA, AGUA, SIDRA, ETC.

P.V.P. 68.00 € **
MENÚ Nº15

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA ¼

TERRINA CASERA DE FOIE ¼

PENCA DE ACELGA RELLENA DE MARISCO

GAMBAS PLANTXA (6 por pers.)

ALMEJAS EN SALSA VERDE 1/2
RODABALLO  A LA PARRILLA (1,5 Kg/4 PERS) 

TXULETA DE VIEJO A LA PARRILLA  (1Kg./4 PERS)

POSTRE, CAFÉ

CRIANZA DE LA CASA, AGUA, SIDRA, ETC.

P.V.P. 72.00 € **
MENÚ Nº16
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 1/4

TERRINA CASERA DE FOIE 1/4

KOKOTXAS DE MERLUZA EN SALSA (250g/4 PERS.)
LANGOSTINOS PLANCHA (4 piezas por pers.)

ALMEJAS A LA MARINERA 1/2
RODABALLO A LA PARRILLA (1.5 Kg.) 1/4

TXULETA DE VIEJO A LA PARRILLA  (1Kg./4 PERS)

POSTRE, CAFÉ

CRIANZA DE LA CASA, AGUA, SIDRA, ETC.

P.V.P. 75.00 €**
Si usted lo desea podemos confeccionar otros tipos de menús adaptados a su gusto o presupuesto, no dude en consultar si quiere cualquier otro menú confeccionado con los platos de nuestra carta o cualquier otra cosa como arroces, mariscos, pescados, asados (cochinillo, cordero, cabrito, etc.). También si usted quiere complementar estos menús a su gusto  podemos ofrecerles cualquier otro vino de nuestra carta o cualquier postre que usted prefiera.

Estos menús solo se servirán para un mínimo de 8 pers. y siempre que sean encargados con al menos dos días de antelación.


** El precio de estos menús podría cambiar según la evolución de los precios de algunos productos en el mercado en determinadas fechas o con distintos motivos (navidades, temporales, huelgas, etc.) por favor consulte antes de decidir. Gracias

Todos los precios son con  I.V.A. incluido. 
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