TXURRUTTTT.......

SAGARRONDO: Sagarrak ematen dituen fruta-arbola.

KIZKI: 60 zentimetro inguruko makila, muturrean iltze bat duena eta sagastian
sagarrak banan-banan lurretik biltzeko erabiltzen dena.

SAGAR: Sagarrondoaren fruitua, itxura biribilezkoa, mami sendokoa eta
urtsua, jateko edo sagardoa egiteko erabiltzen dena.

KOPA: Sagarrak biltzeko erabiltzen den kirtendun zumezko ontzia.

OTARRE: Sagarrak biltzeko erabiltzen den kirtenik gabeko zumezko ontzia.

SAGARDOTEGIA: Sagarra sagardo blhurtzeko ballabldeak dituenez, s

egiten, dastatzen et} tferl 7)% I
/ n

SAGARTOKI: Joaldia eglteko sagarra uzten den tokla

SAGARRA JOTZE: Eskuz edo mekaniko sagarra lehertzea.

MATXAKA: Sagarra jotzeko makina, sagarra lehertu ahala sggg;pats
joaten da.

PISOIA: Sagarra otzek%gd.o'f%;

TINI: sagardo b”err a dolgreflﬁ anISf'bn dené’an u*p‘e‘l'e}*a~brdefatu aur%f—llcﬁbertan
kokatzen den egurrezko barrika erdia.

PITTARRA: ZIZARRArekin egindako aurreneko sagardoa, aurreneko
joaldikoa. Zuku oso gutxi izaten duenez ura nahasten zitzaion. Orain ez da
egiten.

MUZTIO: Estututako sagarrak ematen duen zukua, hartzidurak edo
irakinaldiak medio sagardoa bilakatuko dena.
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ZIZARRA: Ondo heldu gabeko sasoi-hasierako eta zuku gutxiko sagar ale
txikia.

UPATEGIAK: Upelak (Kupelak) dauden tokia.

BARRIKA: Sagardoa gordetzeko erabiltzen den ontzirik txikiena.

KUPELA: Sagardoa egiteko 1.000 litro baino edukiera handiagoko eduki-
ontzia.

URRE KOLORE: Sagardoaren kolorea.

SAGARDO ZAHAR: lazko sagardoa.

SAGARDO BERRI: A%@ ;p«ﬂﬂ "

esanez hasten da sagardoteglen denboraldia.

AMA: Sagardoan geratzen den hondarra.

BARRIKOTEA: Neguaren hasieran ospatzen zen afari-jaia, sagardo-gint
lanak bukatu ondoren egiten zena. ,d“”‘

TXURRUT: Oraingo Txox[z‘k
zabalka esanda @R‘E@l’r | bef
. th

l[“ |

gardoa

_TXOT AT pelqre@ aurr?aq gaudqia probatzekow*kltz*eﬁd “kzuw i’ék?r
erabiltzenden ziviagi~—

TXINPARTA: Txotxetik edo botilatik sagardoa edalontzira botatzerakoan
ateratzen den gas karbonikoa.
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SAGARRONDO: Arbol frutal que da manzanas.

KIZKI: palo de madera de unos 60 centimetros al que se coloca un clavo en la
punta, y que se utiliza para recoger, una a una, las manzanas que estan en el
manzanal.

SAGAR: Fruto del manzano, de forma redondeada, carne compacta y jugosa,
apropiada para comer y producir sidra.

KOPA: Recipiente de mimbre con asa utilizado para recoger manzanas.

OTARRE: Recipiente de mlmb_e_smasas as utilizada para recoger manza

ncg I1‘al al'y maquinari

SAGARDOTEGIA: kLm
elaborar sidra, asi c g—para—pmbada-)wenderla —

SAGARTOKI: Lugar en el que se dejata manzana para ser golpeada.

SAGARRA JOTZE: Golpear la manzana, de forma manu obr’n/ggamlca y
dejarla machacada.

PATS#“Pasfa'stle'aﬂTaahatadme swrgeval-seﬁgoLpeada. &i\;& —

PRENTSA: Una vez que la manzana ha sido machacada, maquina que se
utiliza para prensar y obtener el zumo.

TINI: Barrica de madera abierta en la que se coloca el zumo que se obtiene
una vez realizado el prensado, antes de ser llevada a las barricas cerradas.

PITTARRA: Primera sidra que se obtiene con las manzanas sin todavia haber
madurado suficientemente y con muy poco zumo. Al tener tan poco zumo se
suele mezclar con agua. Actualmente no se elabora este tipo de sidra.
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MUZTIO: Zumo gue se obtiene de la manzanay que gracias a la fermentacion
se trasformara en sidra.

ZIZARRA: Primer fruto del manzano, poco maduro, de tamafio pequefio y con
muy poco jugo.

UPATEGIAK: Lugar donde estan las barricas.

BARRIKA: Recipiente mas pequefio en el que se guarda la sidra.

KUPELA: Recipiente de mas de 10 1000 Iitros en el que se recoge la sidra p

proceso de elaboraci( ]_ ;7 n R n " n)

URRE KOLORE: Colard dorado propio de la'sidra.

SAGARDO ZAHAR: Sidra del ano anterlor

SAGARDO BERRI: Sidra del afio. Es lo que se dlce al comienzo de la
temporada cuando se inaugura: GURE SAGARD/Q&ER‘@?&V

AMA: Poso que queda er)fl fe—ﬁ(f\:iiidem:?

angergorffalapra TXOTX actual m\ente utHﬁ-adak

0 —~— Y—S z
_—-—..__w'.’-v-zu a--.--,r"\v le_— ] \\

TXOTX: Palabra utilizada, en voz alta, para invitar a probar~Fa Sidraen e
momento anterior a abrir una de las barricas (=kupelak).

TXOTXA: barilla de madera que se utiliza para taponar el agujero de la barrica,
y que se quita para poder servir la sidra a los presentes en la sidreria.

TXINPARTA: Gas carbonico que se produce al golpear contrael baso la sidra
servida tanto desde la botella como desde la barrica.
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