MENÚ S.VALENTÍN :
 SÁBADO 13, mediodía y noche.
· Ensalada de brotes, frutos secos, queso fresco,
Mojama y hueva, con vinagreta de mostaza y miel
· Cigaleta y Quisquilla al “ajillo”
· [bookmark: _GoBack]Gamba mediana de Denia Cocida (100 gr. p.p)
·  Crema templada de Puerros y su propio crocant
·  Bacalao en “Tempura” con parmentier de espinacas
· Carrillera de ternera en su jugo con “setas y boletus”
Postre: “Lingote” de mil hojas de avellana o Copa de la Casa
·  Cafés, infusiones, etc… y digestivos al gusto
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PRECIO DEL MENÚ :   35 €
BEBIDA NO INCLUÍDA
Nota :  A mediodía se sustituirá el “bacalao y la carrilera” por cualquiera de nuestros “arroces o fideos” en carta, compensándolo en cantidad de Gamba, según el coste del “elegido”
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