
 

  

                        

  

           
Menú  4 

 Prime ros al centro 

  Jamón Ibérico con pan tumaca/ Tabla de quesos/ 

  
Ensalada de verdes con ternera curada y salsa tzaziki/  

  
 

  

 
 

Segundos por persona a elegir   

Ventresca de bonito con salteado de setas/    

  Flamenquín de Fuentes de Andalucía/ Bacacalo con pisto y   

salsa Holandesa/ Presa ibérica con salsa al whisky/   
    

  

Postre por persona a elegir   

  
 

Arroz con leche y vainilla Bourbon/ 

Flan de plátano y dulce de leche frozen/ 

Brownie de chocolate con manzanas y helado de vainilla 

       
  

  

  

Bebidas (4 por persona)   

Refrescos, tinto de verano,   

Agua mineral, Cerveza,   
Vino tinto  DO Rioja "VML”    

  Blanco DO Albariño   
  

  €  35   

 Lomo de buey con patatas camperas 

  

Revuelto de setas de otoño/ Arroz Abanda  


