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9€

Crianza

1. MALON DE ECHAIDE
Uva: 100 % Tempranillo.

Elaboracién: temperatura de fermentacién
de 25° C, tiempo de
fermentacién/maceracion 10-20 dias.

Crianza: en roble americano de 225 1.
durante 12 meses.

Nota de cata: presenta un bonito color rojo
cereza con fondo rubi, de aspecto brillante y
vivo. En nariz despliega aromas intensos de
frutas confitadas con predominio de notas
de roble como ahumados y recuerdos a
especias, tomille, romero y pimienta. En
boca es redondo y equilibrado con buena
estructura, ensamblala fruta y la madera. El
final de boca es largo, asequra buena
evolucion.

Consumo y maridaje: se aconseja
degustarlo entre 16-18° C. Buen comparfiero
para entrantes, carnes rojas y quesos

curados.

10% DE IVA NO INCLUIDO

Talon

Fichaide

Crianza

NAVARRA
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Principe de Viana 9 €

EDICION LIMITADA
LIMITED EDITION

Tempranillo 25% de la parcela “El
Carrascal”, Merlot 50% de la parcela
“El Crucero”, Cabernet Sauvignon
25% de la parcela “La Muga”.

Permanece en barrica de roble de
225 litros durante 14 meses. El
75% de las barricas son de roble
francés y el 25% son de roble
americano. Criado en Dbotella
durante 10 meses.

Intenso rojo rubi. De capa alta.

Sorprende su explosiva fruta, roja
y negra; distinguiéndose notas de
cerezas, ciruelas, fresas silvestres
y arandanos. Elegantes notas de
madera, suaves tostados, matices
de vainilla y coco, afloran con igual
intensidad entre la fruta, aportando al
conjunto una complejidad unica.

B é ; Amplio en el paladar, redondo y de

P, e Vi B buena estructura. Destaca en su
nnclp_e © la’na_ retrogusto, su gran expresién de
EDICION LIMITADA

sabores frutales y la persistencia de
los mismos.

Carnes blancas y rojas, caza,
embutidos, legumbres,  quesos
semicurados y curados.

10% DE IVA NO INCLUIDO




Principe de Viana
RESERVA

12,50€

100% Tempranillo

Crianza en barrica de roble de
225 litros durante 14 meses.
El 50% de las barricas son

de procedencia francesa vy
el 50% son de procedencia
americana. 22 meses en

botellero.

Color rojo cereza picota de
gran intensidad.

> 'E(-y

—

Principe de Viana

RESERVA | aon

TEMPRAILO

Potentes aromas que
recuerdan al licor de cerezas, a
la mermelada de moras y a la
crema de cacao. Presencia de
la barrica con notas de vainilla
que confieren al conjunto una
interesante complejidad.

ﬁd\\’& --

Su ataque es amable, de gran
volumen y muy agradable. Buena
estructura y persistencia, con la
fruta presente en todo momento
y la madera muy bien integrada.
Taninos muy suaves que daran
una larga vida a este reserva.

Cocido y legumbres, migas
de pastor, caza mayor,
carnes rojas, asados, quesos
de larga curacién.

10% DE IVA NO INCLUIDO



e s 18,50€

Tempranillo  75%, Merlot 10%,
Cabernet Sauvignon 10%, Garnacha
5%.

Crianza en barrica 100% de roble
francés durante 15 meses.
24 meses minimo en botellero.

Atractivo y cristalino rojo cereza
picota de gran intensidad.

De gran complejidad, resulta
muy envolvente por su diversidad
aromdtica: ciruelas confitadas,
chocolate, pasas de corintio,
tabaco de pipa. Sus aromas
persisten y nunca se agotan,
resultando un vino muy atractivo
que invita a ser degustado.

Sugerente en boca, capaz de
mostrar en su recorrido por el
paladar la intensa presencia de
la fruta integrada a la perfeccién
con la barrica. Con gran futuro,
de larga vida, agradable y
retrogusto de gran complejidad y
persistencia.

Caza, becada, pichény perdiz, carnes
rojas, cocido, legumbres, quesos.

10% DE IVA NO INCLUIDO




15€

OTAZU PREMIUM
CUVEE

N D.O. Navarra
9
&

Cabernet Sauvignon

Ternpranillo
Merlot
Dm 150.000 Botellas
ay
il 12 Meses

ﬁ_-k) 14 Meses

E;? NOTA DE CATA

Rojo cereza con ribete color rojo de capa media
alta. Nariz intensa y compleja dominada por la
fruta negra. Notas de ciruelas y moras, canela,
nuez moscada y matices balsdmicos Boca amable,
de entrada golosa y tanino redondo. Con un final
elegante de marcado caracter frutal

T DaTOS TECNICOS

Se realiza un desfangado estatico al mosto que
posteriormente fermenta en depésitos de acero
inoxidable con temperatura controlada para
mantener toda su personalidad y caracteristicas
varietales.

10% DE IVA NO INCLUIDO



veoin /,80€
Ochoa Tempranillo Crianza 12,90€

Este vino representa los pilares de Javier Ochoa y la filosofia en que nos basamos, tanto en vifiedo como
en bodega. Cuidado por el medio ambiente, es el nifio mimado de nuestra casa. Es el primer vino de la

11‘.,l1(\g<‘ en comenzar la conversion a L‘(i\](’\:_l('l\ para obtener la certificacién en la cosecha 2018.

Javier cred Ochoa Tempranillo Crianza en el ano 1987 , apostando por esta privilegiada variedad de
uva, capaz de dar por si sola un vino de excelente calidad. En aquellos afios, no era comin comunicar el
varietal en la eriquera; nosorros lo hicimos y fue una mini revolucién con el fin de informar al

consumidor sobre qué estaba disfrutando.

€nas. Enw_]cudo 12 meses en

Elaborado con Tempranillo 100% en la finca Santa Cruz de Trai
barricas de roble americano de 225 | donde el vino adquiere su finura propia de la madera y
posteriormente mejora en botella donde contintia su natural y progresiva evolucion. Tiene unos suaves

raninos y un aroma delicioso de fruros rojos.

Ochoa Tempranillo Crianza es representante de los vinos de nuestra tierra y de nuestra bodega, ya que
es un referente de calidad que mantenemos afo tras afio. Ganador de varios premios, principalmente el

que le otorga el consumidor.

Es un vino PCI'I’t‘C[Iﬁ [anto para COmMer como para ir de fapas; I -il de beber, que invira a una <l_l_:['.'.\'l'Lh]C

segunda copa. Acompafia muy bien carnes a la plancha, plaros estofados y quesos curados.

Disponible en botella de 50cl., 75¢l. y 150cl.

CRIANZA

Jarie. Dol

IEK EANTA CRUZ - TRAIBUENIS




DEYO MERLOT 12,50€

DE AUTOR

Deyo Merlot de Autor 2015

Descripcion: Nuestra finca Deyo nombrada en honor al antiguo Castillo de Deyo, produce
un Merlot estilo Bordeaux extraordinario y muy bien valorado. Seleccionamos unas 20
barricas de roble Frances nuevas donde realiza la fermentacién malolactica y crianza
durante 14 meses. Tiene un color rojo rubi intenso con mucha capa. Es redondo y
estructurado, elegante, notas de torrefactos y frutas negras

Variedad Uva: 100 % Merlot

Vifedo: " Deyo " (30 afos a 525 mirs)

Crianza: 14 meses barrica Alcohol: 14 %

Recomendacion: Alta gastronomia, es un vino potente para disfrutar solo, carnes rojas y
caza, guisos con salsas especiadas.

- Mejores Tintos con Madera D.O. Navarra 2018 -

ans

)

CASTILLO

MONJARDIN

Dy’

L ﬂ’imf”f Yo Awtor

10% DE IVA NO INCLUIDO



Vendimia Seleccionada 1 3 ] 5 O €

Categoria Vine tinto seco

Vifedos de procedencia Finca Bolandin

Zona geogréfica DO Navarra

Localidad Ablitas

Clima Continental con baja pluviometria { < 200 ml por ano)
Altitud 350 metros sobre el nivel del mar

Control de plagas Bajo impacto, manejo integrado de plagas
Variedades Tempranillo - Merlot -Syrah

Rendimiento por hectérea 4.800 kg

Rendimiento por cepa 1,71 kg

Sistema de conduccién Doble cordén

Densidad de la Vifia 2.800 cepas / hectarea

Epoca de maduracién Tempranillo primera o segunda semana de
octubre. Merlot primera semana de septiembre. Syrah primera
semana de octubre

Cosecha Manual

Maceracion Pre-fermentativa en frica 5 ° C.

Fer tacion y jecimi ) 30 % de la mezcla ha sido
fermentada en tinas de roble francés, 70 % en depdsitos de acero,
después de 12 meses en barrica nueva de roble francés.

Grado alcohdlico 14 % vol.
Rango de acidez 5,40 g/ Itr.
Ph 3.51.

Pico estimado de maduracion Para ser bebido inmediatamente o
mantener durante 5 anos.

Vida estimada 6 anos.

Temperatura de servicio 14-15°C.

Spgo - Girsus

10% DE IVA NO INCLUIL




veonn /,80€
15,20€

Inurrieta Cuatrocientos
CRIANZA 2015

...amigable y robusto, con raices sumergidas en una
tierra de ensuerio.

A 400 metros de altitud cultivamos
los vinedos en los que creamos este vino
de altura. En estas condiciones el proceso
de maduracion de la uva es largo y
equilibrado, favoreciendo la acumulacion
de aromas y sabores.

De color oscuro y nariz elegante en
clave dulce y frutal, combina una fina y
perfumada impronta de su crianza en
barrica. En boca se muestra vivo y
equilibrado, carnoso, destacando la
excelente calidad de los taninos.

VARIEDADES:
Cabernet Sauvignon 37%, Merlot 28% ,
Garnacha 21%, Syrah 7% y Graciano 7%.

ELABORACION:

Crianza en barrica francesa durante 13
meses y en botella otros 12 meses.

10% DE IVA NO INCLUIDO



e 19,90€

GRAN fFEUDO

VINAS VIEJAS RESERVA 2010

D.O.P.
NAVARRA

CARACTERISTICAS DE LA ANADA

DURACION DEL CICLO VEGETATIVO: NORMAL.
RENDIMIENTO POR HECTAREA: MEDIO - BAJO.
EPOCA DE MADURACION: SOBRE LA MEDIA.
CLIMA: INVIERNO DE CONTRASTES,
PRIMAVERA MUY FRESCA Y HUMEDA, INICIO DE
VERANO SUAVE Y LUEGO CALIDO Y SECO,
OTONO MUY SUAVE Y DESPEJADO.

VARIEDAD DE UVA
TEMPRANILLO Y GARNACHA.

CRIANZA @
AL MENOS |8 MESES EN BARRICAS DE
ROBLE FRANCES Y AMERICANO.

GRADO =

13,5% VoL.

i .2 ’fg
CoLor VIR ASQRIVIE]AS
CAPA DE INTENSIDAD ALTA, COLOR CEREZA, L

LIMPIO Y BRILLANTE. RESERNA

AROMA
INTENSO Y COMPLEJO. NOTAS DE FRUTOS Vil fimdud
NEGROS MADUROS Y ESPECIAS, FONDO
AHUMADO DE BUEN ROBLE.

PALADAR

BUENA ENTRADA, AMPLIO E INTENSO.
PAaso pbeE Boca ESTRUCTURADO,
EQUILIBRADO, COMPLEJO, CON TANINOS
DE CALIDAD Y MADERA BIEN INTEGRADA.
RETROGUSTO LARGO CON RECUERDOS A
FRUTA MADURA Y ESPECIAS.

CONTIENE SULFITOS.

10% DE IVA NO INCLUIDO




Cuveé Especial 18950€

Zona geografica DO Navarra

Localidad Ablitas

Clima Continental con baja pluviometria (< 200 mm al afio)
Altitud 350 metros sobre el nivel del mar

Control de plagas Bajo impacto, manejo integrado de plagas del
medio ambiente

Variedades Tempranillo - Merlot — Syrah
Rendimiento por hectarea 4500 kg
Rendimiento por cepa 1,6 kg

Sistema de conduccién Doble cordon
Densidad de la Vifia 2.800 cepas / hectarea.

Epoca de maduracién Tempranillo primera o segunda semana
de octubre. Merlot primera semana de septiembre. Syrah primera
semana de octubre.

Cosecha A mano, en cajas de 15 kg por parcelas y variedades

Maceracion maceracion en frio a 5 ° C durante la primeras 24
horas (sala refrigerada)

Fermentacion y envejecimiento Se ha fermentado en tinas de
roble francés, y luego 14 meses en barrica nueva de roble francés

Grado alcohdlico 14 % vol.
Rango de acidez 5,40 g/ Itr.
Ph 3.56.

Pico estimado de maduracion Para ser bebido inmediatamente
o mantener durante 5 afios

Vida bodega estimade 6-7 afics

Temperatura de servicio 15-17°C.

10% DE IVA NO INCLUIDC




VINEDO:

RECOLECCION:

ELABORACION:

SUELO:

NOTAS DE CATA:

ANALITICA:

N° DE BOTELLAS:

oz
01’

~ RIOJA
H/flg emwu DA EN 1868
ODE

VENDIMIA SELECCIONADA
2015

Uvas de la variedad Tempranillo 50% y Garnacha
50%, de vifias de mas de 30 afios, cultivadas en
las dos laderas principales del valle del Ebro. El
Tempranillo procede de la parte més alta de la falda
de la Sierra Cantabria y la Garnacha de las faldas
de la Sierra de la Demanda, en el Alto Najerilla.

Manual en cajones de 200 Kg, seleccién de racimos
en bodega.

3 dias de maceracion prefermentativa en frio, rea-
lizando remontados diarios y delestage durante su
fermentacién a temperaturas controladas, en
depdsitos troncoconicos de acero inoxidable. Rea-
liz6 la fermentacion malolactica en barricas nuevas
de roble francés, donde permanecio 5 meses.

Los vifiedos de Tempranillo fueron plantados en
suelos blanquecinos arcillo-calcareos y los de
Garnacha en suelos arcillo-ferrosos, de color rojizo.

Vino de color rojo cereza, capamedia-alta. Muy atrac-
tivo. En nariz destacan notas de uva fresca, frutos
rojos, fresa acida procedente de la Garnacha, muy
frescoy frutal, tostados ligeros y agradables lacteos.
Muy goloso. En boca es un vino muy 4gil y con cierta
corpulencia, pero muy facil de beber, con tanino muy
pulido y con buena acidez que lo hace refrescante.
Muy redondo, goloso. Postgusto muy frutal.

Grado: 14.2%
Ph: 3.65
Az red.: 1.2 g/l.

35.000

10% DE IVA NO INCLUIDO

15€




15,50€

CARLOS
SERRES

CRIANZA

Variedades:
100% Tempranillo

Vifiedos:

Todas las uvas de la variedad Tempranillo y Garnacha proceden
de nuestra Finca El Estanque y de acuerdos que mantiene la
bodega con un exclusivo grupo de viticultores del entorno de
Haro. La bodega gestiona conjuntamente el cultivo de los vifiedos
para asegurar la maxima calidad del fruto, con sequimientos
continuos durante todo el ciclo vegetativo.

Vendimia:
Manual. Mediados de octubre.

Elaboracion:
FElaborado en depdsitos de hormigdn. Después de un ligero
despalillado y estrujado, el mosto macera en contacto con los

it

CARLOS
SERRES

CRIANZA

RIOJA

hollejos durante seis dias. Fermentacion a una temperatura
controlada de 28 °C durante diez dias.

Crianza
Permanece durante 14 meses en barricas de roble francés y
americano. Afinamiento en botella durante 6 meses.

Nota de Cata:

Color rojo picota con ribete pdrpura, limpio y brillante. Aromas a
fruta roja madura sobre un fondo especiado, con ligeras notas de
regaliz. En boca presenta una buena estructura, sabroso, fresco,
frutal, con un final persistente y goloso.

Maridaje:

Perfecto para acompanar platos de la cocina mediterranea.
Frituras, verduras a la parrilla, arroces, pasta, legumbres, carnes
blancas y rojas, quesos suaves o de media curacion.

QM

eSOt @

k1

10% DE IVA NO INCLUIDO



MEDIA 9€
15€

VARIEDAD: 100% Tempranillo.

ELABORACION: Elaborado con vifias de mas de 30 afios de edad y
con rendimientos de produccién de nos mas de 5.500 kg/ha.
Vendimia manual. Fermentacion de uva despalillada en depdsitos
de acero inoxidable, con refrigeracion incorporada por medio de
camisas exteriores, para mantener temperaturas no superiores a
28¢9C.

Maceracién de hollejos durante 30 dias, con dos remontados
diarios.

CRIANZA: Después de la fermentacion malolactica realizada en los
depdsitos de acero inoxidable permanece 18 meses con trasiegos
semestrales, el 70% en Roble Americano y 30% Francés, con

\  FERNAN \ ) o
S PIER%]D_‘EA barricas de 1 a 3 afios.
y y CATA:
CRIANZA
Color: cereza intenso, bien cubierto.
\mn}& ,‘ﬁm Aroma: Nariz potente, buena intensidad en aromas procedentes de

D fruta roja del bosque madura (mora) con notas de cedro y vainilla.
om0 Muy bien ensamblados.

Boca: En boca es serio en el encuentro, carnoso y equilibrado, con

un buen paso de fruta acompotada e integrado en maderas

tostadas y taninos nobles. Retrogusto potente, largo y con

personalidad.

FORMATOS: Botella 375ml, 500ml, 750ml, 1,5 Litros, 5 Litros
CAJAS: Caja de cartén de 6 botellas y de 12 botellas.

SERVICIO: 16°C — 182°C.

10% DE IVA NO INCLUIDO




CRIANZA

-

D.O.Ca. RIOJA

VINEDOS-RENDIMIENTOS
Seleccion de parcelas de vifias viejas de 15 a 25 afos de edad, procedentes de Rioja
Alta (85 %) y Rioja Alavesa (15 %).

Rendimientos escasos de 40 HL/ha promedio.

SUELOS

Mayormente arcilloso-calcareo. Parcelas de Rioja Alta con sub-suelo ferroso.

CLIMA DOMINANTE

Allantico, de tipo Lemplado, con estaciones diferenciadas.

VENDIMIA
Parcela a parcela totalmente manual.

VINIFICACION
Racimos estrujados y despalillados. Fermentacion alcohdlica a lemperatura
P controlada que arranca a 10°C hasta alcanzar los 28°C. Maceracion con los hollejos
M’drqués i 1)}“v1(:|\;£;}(111 hasta 20 dias con
de ‘C{lcefﬁs tanica. Fermentacion malolictica en ba

RIOJA

con el fin de extraer més color, aromas y estructur

a

a nueva de roble francés hendido o en

depésito de acero inoxidable, segin las partidas de vino. Una vez terminada la

fermentacion malolactica, todos los vinos pasan a barricas con trasicga cada 6
meses.

ESTANCIA TOTAL EN BARRICA
12 meses en barricas de roble francés hendido (60%) y americano (40%). Se tratan

de un 25% de ba % de barricas de dos aios, 25% de barr
aiios y 25% de barricas de cuatro afios méximo.

icas nuevas, cas de tres

AFINADO EN BOTELLA

1afio minimo antes de la fecha de lanzamiento.

NOTA DE CATA

Viste tonalidades rubis brillante. En la nariz destacan aromas de fruta roja,
fresca con loques especiados y suaves lostados que le brindan profundidad.
Largo, persistente, intenso en boca. Sus Laninos jugosos se funden en una trama
amable. Un vino de disfrute.

VARIEDADES
85% Tempranillo, 10% Garnacha tinta, 5% Gra

Temperatura de servicio 16 °C.

ENOLOGOS VINOS BODEGA Graduacion alcohdlica: 13,5% Vol.
Fernando Gémez rnando Costa
Emilio Gonzdlez & Manuel Iribarnegaray COMERCIALIZACION

Noviembre 2017

10% DE IVA NO INCLUIDO
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BODEGAS LUIS CANAS
VILLABUENA DE ALAVA ~ ESPAR
PRODUCT OF SPAIN.

15,20€
LUIS CANAS

CRIANZA

VARIEDADES

95% Tempranillo.

5% Garnacha.

Edad media del vinedo: 30 afios.

ELABORACION
Racimos seleleccionados en mesa.
Despalillado.

GRADO ALCOHOLICO
14°

ENVEJECIMIENTO
12 meses en barrica

Tipo de Roble:

60% francés

40% americano

Edad de la barrica: 3 afos.

CATA

Color rojo picota. En nariz destaca su
caracter frutal con notas de fresa y
platano, aparecen recuerdos, vainilla,
madera de cedro, hojarasca, junto
con notas balsamicas.

En boca es envolvente y denso con
tanino potente pero redondo. En
retrogusto vuelven a aparecer recuer-
dos de fruta y la acidez que refresca
el conjunto del vino.

10% DE IVA NO INCLUIDO



veorn /,80€
15,20€

FICHA DE DES2E @vvu
< . CATA

RAMON BILBAO

Edicion Limitada 2015

DE UNA SELECCION DE LAS MEJORES UVAS Y DE LAS
MEJORES BARRICAS SE OBTIENE ESTE VINO TAN
CERCANO DE INSPIRACION MODERNA.

4/ VARIEDAD
Tempranillo
1/ CICLO 2015

La vendimia 2015 ha sido una de las mds madrugadoras de las dltimas décadas. Las
condiciones meteorolégicas han permitido un perfecto desarrollo de la planta a lo largo
de todo el ciclo vegetativo. Un invierno frio y con abundantes precipitaciones que han
dotado a nuestros vifiedos de recursos hidricos para todo el afio. La primavera fue
fresca, favoreciendo una buena brotacién y el desarrollo de muchos racimos de buena
calidad. Verano cilido, especialmente el mes de julio que ha sido el mds caluroso de los
que se recordaba en Rioja. Los meses de septiembre y octubre presentaron pequeiias
precipitaciones que ayudaron al completo desarrollo fisiolégico y fendlico acompaniado
de una gran sanidad en los racimos.

)/ ELABORACION

Tras la rigurosa seleccion de los vifiedos, tras la vendimia manual toda la uva es
seleccionada de nuevo en bodega. Tras una maceracion prefermentativa, la
fermentacién trascurre en tinas de roble francés con perfecto control de temperatura a
26 grados. La maceracion post fermentativa fue de 7 dias. Crianza en barricas
seleccionadas de roble francés.

ﬁ CATA

Color rojo rubi, de alta intensidad, limpio y brillante. Con presencia de lagrimas

En nariz, es limpio y franco. Con notas primarias de uva negra madura, de crianza
noble en barrica francesa, con aromas de pimienta negra, clavo y chocolate.

En boca, es largo. con peso. Acidez compensada, tanino redondo y maduro, y de
compleja retronasal, recordando el impacto frutal que se percibe en nariz.

En un vino en armonia, elegante. Vino que se encuentra en evolucion, listo para
consumir pero con buen potencial de longevidad.

ﬁg SERVICIO Y MARIDAJE
Temperatura de consumo entre 18°C y 20°C.

Es perfecto para acompafiar ternera, ahumados, quesos blandos y comida
internacional como platos mejicanos o de comida china especiada.

10% DE IVA NO INCLUIDO




Herederos
del Marqués de

Risc

ARIENZO .
DE MARQUES
DE RISCAL
2015

D.O. Ca. Rigja

VARIEDAD DE LA UVA

Tempranillo 90%
Graciano 5%
Mazuelo 5%
GRADOS 14,2°
Acidez total 35
pH 3,63
P 55
CRIANZA

18 meses de crianza en barrica
MARIDAJE

Ideal para acompafiar cames
blancas y rojas a la brasa, pescado
azul como el emperador y quesos
curados.

TEMPERATURA
DE SERVICIO
Entre 16°y 18°C

ATRIBUTOS
GUSTATIVOS

Vino fresco, frutal con agradable
entrada en boca, recordando futos §e
rojos entrermezciados con aromas de RIENZO
la madera, a coco y vaiila. Amplo it

enboca, persistente, y con caracter, . )
defa clara la calidad de los frutos flarqués de Risca
elaborados,

Rioja

Crianza

HEREDEROS DEL

MARQUES = RiscAL

CARACTERISTICAS

El vino tinto Arienzo, de Bodegas Herederos del Marqués de
Riscal, esté elaborado a partir de la seleccion de las mejores
as de las variedades tempranilo, mazuelo y graciano,
procedentes de los vifiedos situados en Laguardia y Elciego.
Recepcionadas las uvas en bodega, cuando éstas alcanzan su
punto 6ptimo de madurez, comenzaran los procesos naturales
de fermentacion alcohdiica y fermentacion maloldctica en
depdsitos  de acero inoxidable. Bajo estrechas condiciones
de control de temperatura. Efectuados los procesos de
fermentacion, se introducira el vino en barricas de roble
americano para su envejecimiento durante un periodo de
18 meses, tras el cual, pasara a botella para seguir su
envejecimiento,

CARACTERISTICAS CLIMATOLOGICAS
COSECHA 2015

Otofio calido con temperaturas medias 2°C por encima
de lo habitual y lluvias copiosas. EI inviemo continué con
abundantes precipitaciones que en un par de ocasiones fueron
en forma de nieve. Al inicio de la primavera a pluviometria era
170 U superior a un afio medio. La vid desborré el 14 de
abril fada de temperatura te calidas, lo
que se tradujo en un adelanto de la vifia de casi una semana
respecto a un ario medio. Durante el primer mes de verano
se sucedieron varias olas de calor y a partir del 21 de julio se
dieron frecuentes lluvias que faciitaron que la vifia siguiera
vegetando.

E1 3 de agosto graniz6 en una pequefia zona de la jurisdiccion
de Leza. EI 31 de agosto se produjo ofra granizada que afecto
a una zona mayor pero la evolucion de estos granos dafiados
fue satisfactoria ya que se secaron rapidamente:

La vendimia comenzo el 4 de septiembre y transcurrio
con tiempo seco. Las zonas afectadas por la granizada se
vendimiaron en cajas y se seleccionaron grano a grano
desechando todos aquellos dartados. La cosecha resultante
presentd una gran sanidad y a la vez muy altos valores de
grado probable. Cicio vegetativo de 203 dias.

GUIA DE VINOS GOURMETS 2018 DWM BERLINER WEIN TROPHY
Arienzo Marqués de Riscal 2014 | 93 puntos Arienzo Marqués de Riscal 2014 | Medalla de Oro
MUNDUS VINI SOMMELIER WINE AWARDS

Arienzo Marqués de Riscal 2014 | Medalla de Plata Arienzo Marqués de Riscal 2012 | Medalla de Oro

EXPO VINOS 2017 DECANTER ASIA WINE AWARDS

Arienzo Marqués de Riscal 2014 | Medalla de Oro Avienzo Marqués de Riscal 2012 | Medalla de Plata

IWC WINE AWARDS
Arienzo Marqueés de Riscal 2012 | Medalla de Bronce

10% DE IVA NO INCLUIDO




Herederos

dol Marqués de et SRov

RjSCO | MARGU BRI Seat,
MARQUES
DE RISCAL
RESERVA

2014
D.O. Ca. Rigja

VARIEDAD DE LA UVA

CARACTERISTICAS

Los Reservas de Marqués de Riscal se elaboran, basicamente,
apartirde uvas procedentes devirias de la variedad Tempranilo
plantadas antes de los aiios 70, situadas enlos mejores suelos
arcilo calcéreos de la Rioja Alavesa. Esta variedad soporta

I %
Tempranillo gouo bien la crianza en madera y el envejecimiento en botella
Graciano 7% gracias a su buen equilibrio 4cido y a su fina tanicidad. Las
Mazuelo 3% variedades Graciano y Mazuelo, cuyo porcentaje en la mezcla
no sobrepasa el 10%, aportan frescura y viveza de color
GRADOS 14,1° La fermentacion se realiza a una temperalura controlada de
ek g s 26°C con un tiempo de maceracion que no sobrepasa los 12
cidez total 3 dias. Los reservas de Riscal permanecen aproximadamente
_— dos afios en barrica de roble americano, configurando un
pH 3,57 vino que se encuadra dentro de los canones del clasicismo
. 57 fiojano, fresco, fino, elegante y con un gran potencial de
envejecimiento. Antes de salir al mercado tiene un periodo
minimo de afinamiento en botella de un ao.
CRIANZA
24 meses en barrica de roble y CARACTERISTICAS CLIMATOLOGICAS
americano
HEREDEROS DEL | COSECHA 2014
MARIDAJE M ARQUES v RISCAL La vendimia de este afo ha estado condicionada, en gran
Este vino marida bien con jamén, v e =s medida, por varios puntos clave sucedidos a lo largo de toda
quesos no muy curados, guisos la camparia. Comenzamos el ciclo con un estado de reservas

con salsas no muy especiadas, [
legumbres cocidas o guisadas,

aves, cames rojas, cames a la

parrilla y asados.

TEMPERATURA
DE SERVICIO
Entre 16°y 18°C.

ATRIBUTOS
GUSTATIVOS

Vino de color cereza muy cubierto,
intenso y con apenas signos de
evolucion. En nariz es muy expresivo
con notas de regaliz, canela y pimienta
negra, donde la larga crianza en
madera apenas se percibe, gracias a
su gran complejidad y concentracion
de fruta madura. En boca es fresco,
con taninos puiidos muy agradables,
con buena estructura pero faci de
beber. El final de boca s largo y deja
unos leves recuerdos balsamicos de
gran calidad.

importante, que se tradujo en brotaciones buenas y viriedos
con una carga en general elevada. La ausencia de heladas
primaverales, vientos fuertes en brotacion y granizadas de
verano, hacen que lleguemos a mediados de septiembre con
unas uvas muy sanas y con unos parametros de calidad que
sugerian estar ante una cosecha interesante.

Apartr del 14 de septiembre se inicia un periodo delluvias, con
unas temperaturas medias en tomo a 20 °C. Posteriormente
lleg el tiempo seco.

La vendimia comienza el dia 24 de septiembre en los vifiedos
més viejos, con bajas producciones y situados en las zonas
més tempranas de la comarca. Desde este dia y hasta el
12 de octubre se vendimia con normalidad, presentando la
vendimia un excelente aspecto.

A partir del dia 12 se observan los primeros focos de botrytis,
que obiigan a prestar mucha mayor atencion en el momento
de la vendimia, realizando una severa seleccion de la uva en
campo.

La cosecha ha sido importante en cantidady buena en calidad,
con unos valores de color situados en la zona media-alta de la
serie histérica y unos valores de acidez muy adecuados para
Ia crianza de os vinos.

AWARDS

TIM ATKIN 2018 CINVE DECANTER ASIA WINE AWARDS

Marqués de Riscal Reserva 2014 | 93 puntos Marqués de Riscal Reserva 2012 | MedalladePlata  Marqués de Riscal Reserva 2011 | Medala de Bronce
GUIA DE VINOS GOURMETS 2018 2011: Gold Medal | 2010: Medala de Oro SAKURA 2017

Marqués de Riscal Reserva 2013 | 94 puntos TIM ATKIN 2017 Marqués de Riscal Reserva 2011 | Medala de Oro
ANUARIO DE VINOS EL PAIS 2018 Marqués de Riscal Reserva 2012 | 93 puntos ROBERT PARKER

Marqués de Riscal Reserva 2013 | 88 puntos JAMESSUCKLING.COM Mearqués de Riscal Reserva 2010 | 89 puntos
MUNDUS VINI Marqués de Riscal Reserva 2012 | 93 puntos

Marqués de Riscal Reserva 2013 | Medalade Oro  2011: 92 puntos | 2010: 92 puntos

GUIA DE VINOS ABC 2018 DECANTER WORLD WINE AWARDS

Mearqués de Riscal Reserva 2012 | 93 puntos Marqués de Riscal Reserva 2011 | Medala de Plata

10% DE IVA NO INCLUIDO




Variedades de uva: Tempranillo
88%, Garnacha 10%, Mazuelo 2%.

Fecha de vendimia: primeros
de octubre de 2014

Meses de barrica: 12 meses en barricas
mixtas (duelas de roble americano y
fondos de roble francés).

Embotellado: Enero de 2016

Grado alcohdlico: 13,5%

Acidez total: 5,20 (acido tartarico)

Acidez volatil: 0,65 (4cido acético)

Azucares reductores: 1,90 g/|

Contiene sulfitos

Pais de prodencia: Espafia

BERONIA
CRIANZA 2014

VENDIMIA

El afo climatolégico 2014 ha estado marcado por un invierno con
temperaturas habituales para la época del afio y niveles de precipitacion
por debajo de un afo normal. Las temperaturas altas en primavera hicieron
que la brotacion se adelantara de 15 a 20 dias con respecto a lo habitual
Con una sefal de uva abundante, buena floracién y buen cuajado. El estado
vegetativo de los vifiedos fue muy bueno y tuvo quince dias de adelanto
sobre un afio normal en el momento del envero. La primera quincena de
septiembre tuvo temperaturas algo mas bajas de lo habitual y, a partir del
20 de septiembre, tormentas de Iluvia y granizo con temperaturas muy altas,
lo-que obligs a acelerar el comienzo v ritmo de la vendimia con una muy
exigente clasificacion de las uvas. La vendimia en La Rioja comenzo a mitad
de septiembre, empezando con Tempranillo y continuando con las variedades
de Garnacha, Mazuelo y Graciano y, por Ultimo, Viura

ELABORACION

Eleborado a partir de una seleccion de las mejores uvas de Tempranillo,
Garnacha y Mazuelo. Tras una lenta y cuidadosa fermentacion controlada,
con remontados periédicos para extraer el color y aromas deseados, Beronia
Crianza permanece durante doce meses en barricas mixtas con duelas de
roble americano vy fondos de roble francés para obtener el inconfundible
“Estilo Beronia”. Reposa en bodega un minimo de tres meses antes de su
comercializacion

COMENTARIOS ENOLOGICOS

Presenta un intenso color cereza picota, limpio y muy brillante. En su atractiva
nariz destacan notas de frutos rojos y aromas florales perfectamente
ensamblados con toques minerales y cacao. En boca es equilibrado y goloso
Destaca la fruta y el regaliz sobre un fondo de chocolate y café. Persistente
v bien estructurado

SERVICIO Y MARIDAJE
Servir entre 152 y 172 C con asados, chuletillas a la brasa, embutido ibérico o
Qquesos curados.

Conservacién en un lugar fresco (maximo 149C), sin iluminacion directa ni
malos olores. Su consumo recomendado es, desde su salida al mercado,
hasta 2018

BODEGAS BERONIA
Carretera de Ollauri a Néjera, Km 1,8 (LR-313)
26220 Ollauri (La Rioja) Desde 1835

Tel. 941338 000 / www.beronia.es Familia de Vino
— —

10% DE IVA NO INCLUIDO



UARTEDADES

85% Tempranillo
15% Garnacha
Vifiedos de una edad media de 35 afios.

ELABORACION

Doble mesa de seleccion.

Veendimia manual, recogida en cestos donde las uvas
serdn transportadas en remolque a bodega para ser
seleccionadas en la doble mesa (racimos y luego
granos). Solo los granos perfectos seguirén su proceso.
Ambas variedades han sido vendimiadas, elaboradas y
criadas por separado con el fin de extraer de cada una
de ellas su maximo potencial y crear posteriormente un
conjunto aromatico.

El tempranillo aporta al vino finura y elegancia tipicas
de la variedad y fiel expresion de las caracteristicas de
los mejores suelos de Rioja Alavesa. Es la Garnacha

el complemento ideal para transmitir al vino sus
particulares notas de fruta roja que aportan frescura y

R | O J A delicadeza.
ENVELELIMIENTE

Ha permanecido 12 meses en barricas.
50% barricas nuevas de roble americano.

50% barricas de segundo afio de roble francés.
A M A H E N CATA

Color rojo picota bien cubierto.

Intenso en nariz donde se entrelazan matices l4cteos
y recuerdos de fruta roja madura. Al fondo aparece la
madera con notas de madera de cedro y hojarasca.
Potente en boca pero con elegancia. Paso envolvente
con equilibrio de principio a fin.

Final con notas de fruta roja, tipico de la garnacha.

MALITICA

Grado..........14°

TEMPRANILLO Y GARNACHA
CRIANZA

PRODUCCION LIMITADA

FORNATO i

0L

B ODEGAS

AMAREN

10% DE IVA NO INCLUIDO




18,90€

El primer vino que se produjo en la bodega de Haro fue embotellado con la marca Cune. Al estilo de los
“claret” del Medoc Bordelés. El éxito del Cune Crianza propicio la creacién del Cune Reserva, vino fino de

Rioja Alta

Nombre del Vino: CUNE

Tipo de Vino: Reserva

Zona de Produccion: Rioja

Cosecha: 2014

Calificaciéon DOCa Cosecha: Buena

Vari de Uva emp 85% Tempranillo, 15% Garnacha,
Graciano y Mazuelo.

Tipo de botella: Bordelesa

Cajas y botellas: C/6 botellas de 75cl
C/12 botellas de 75cl, 50cl y 37,5cl

Grado alcohdlico: 13,50% Vol.

Acidez Total: 5,38 gr/l

pH: 3,62

Acidez Volatil: 0,62 (en gr/l de Acético)

SO2L/T: 32/88 (en ppm de Sulfuroso)

Las uvas son recolectadas manualmente de nuestras vifias de la Rioja Alta. Su
fermentacion alcohdlica transcurre a temperatura controlada. Posteriormente y
tras la fermentacion malolactica comienza su etapa en barricas de roble francés
y americano. Esta se prolonga 18 meses durante los cuales el vino evoluciona
adoptando las notas caracteristicas de los dos tipos de madera. Tras una
clarificacion natural tiene lugar la segunda fase de afinamiento y equilibrado del
vino, es decir, su permanencia en botella en nuestros calados hasta el momento
de salir al mercado.

La cosecha 2014 supera en cantidad a las dos cosechas anteriores. El afio ha
transcurrido con una climatologia favorable dando como resultado un ciclo
vegetativo que permite esperar una buena afada. Tanto los meses de verano
como el momento de la recoleccion han estado marcados por mas lluvia de la
esperada. Una vez mas los tratamientos preventivos realizados en nuestros
vifiedos, tales como aclareo de racimos y deshojado nos han permitido obtener
una uva de calidad. EI momento 6ptimo para realizar la vendimia es en su
comienzo el 23 de septiembre con el blanco y su continuacién con la tinta hasta
que finaliza con buenas perspectivas el 22 de octubre.

Color burdeos con intensidad media y reminiscencias rosadas en la elipse. En
nariz es un vino atractivo con aromas florales y muy afrutados con frutos del
bosque entremezclados con los aromas dulces de las especias que proceden de
la crianza en barrica de 18 meses. Al degustarlo es un vino suave pero con paso
marcado por un tanino sedoso y final fresco que nos proporciona una retronasal
larga y compleja.

10% DE IVA NO INCLUIDO




8,50€

Vino rosado Malén
de Echaide

1. MALON DE ECHAIDE
Uwa: 100 % Garnacha.
Elaboracién: peratura de fer: cién

de 15° C, tiempo de fermentacién 14-21 dias.
Método sangrado tradicional.

Nota de cata: atractivo color rosa fresa, con
destellos amoratados en el borde. Limpio y
brillante en su presentacién visual. En nariz
despliega aromas de media intensidad, con
recuerdos a fruta roja del bosque, grosella.
En boca se muestra potente, desarrollando
un paso equilibrado cun una buena acidez.,
que evoluciona hacia un grato final limpio y
elegante.

Consumo y maridaje: se aconseja
degustarlo entre 9-12° C. Realza platos como
arroces, parrilladas, foie, cremas, pastas,
carnes ligeras, quesos, pescado azul,

verduras y entremeses.

Premios anteriores:

Aifiada 201é:

Medalla de Bronce en el concurso
“Challenge International du vin 2017 " .
Afiada 2015:

Mejor rosade 2015 de Navarra en el XXV
Conecurso de “Calidad de Vinos de Navarra”,
por la Cofradia del Vino de Navarra.

Afiada 2014:

Medalla de plata en el concursc "Challenge
International du vin 2015".

Medalla de plata en el concursc
“International Wine Guide 2015"

10% DE IVA NO INCLUIDO




sADA  9,50€

Rosado Garnacha

Este vino nace de la cuidada seleccion de uvas de
Garnacha de nuestra propiedad para aquellos que
buscan un rosado de grandes cualidades con un
sorprendente aroma afrutado y una boca fresca, elegante
y muy agradable.

Elaboracién

Elaborado mediante sangrado directo del depésito y
fermentado con levaduras autéctonas a bajas
temperaturas para preservar los aromas y el frescor de las
uvas.

Vifia

Vifiedos de montana de Garnacha de clima frio debido
a la proximidad de los Pirineos. Se encuentran situados
en la pequena localidad de Sada, en el noreste de
Navarra.

Nota de cata

Atractivo color rosado, limpio y brillante, con intensos
aromas frescos de frutas rojas y notas citricas tropicales.
En boca es redondo, elegante, y persisten los aromas
frutales.

Para consumir a 8° C.

N

BODEGA DE SADA

10% DE IVA NO INCLUIDO



10,80€

Cresta Rosa

Vino de aguja rosado

Variedades: Tempranillo, Merlot, Cabernet Sauvignon.
Elaboracién: Fermentacion natural.

Graduacion: 12% vol.
Azicares residuales: 15 g/l.
Acidez total: 4 g/l (a.s.).
Acidez volatil: 0,40 g/l.

SO, total: 130 mg/I.

S0, libre: 30 mg/l.

Tipo de botella: Rhin alta, blanca, 75 cly 37,5 cl.

Nota de cata: Color rosa palido, muy brillante. Abocado, aromaético y
ligeramente afrutado. Chispeante, ligero y exquisito paladar.

10% DE IVA NO INCLUIDO



/7,50€

LAMBRUSCO DELL "EMILIA
BASONTELI ROSADO

Nota de Cata: Vino de colo rojo cereza; ligeramente espumaso, dulce en boca.
Sugerencias de Servicio: Especialmente indicado para acompaniar platos de pasta.

Servir entre 10°-12° C.

LAMBRUSCO
DELLEMILIA,

Lo ®”.

BAISONTE-LI

10% DE IVA NO INCLUIDO




Principe de Viana

ROSADO GARNACHA
GARNACHA ROSE

8,50€

Garnacha tinta 100%.

No tiene.

Brillante e intenso color rosa de
gran vivacidad.

Muy  afrutado, de gran
persistencia aromdtica, con
marcadas notas de frambuesas
y cerezas maduras, delicados
matices de rosas, fresas y
grosellas.

Fresco, sutil, lleno de vida, con
sabores de guindas, cerezas
y fresas silvestres. Sedoso,
redondo y equilibrado. Largo,
de gran persistencia en el
paladar.

Ensaladas, pastas y arroces,
verduras, embutidos, carnes
blancas, pescados y mariscos.

10% DE IVA NO INCLUIDO



. 9,50€

Inurrieta Mediodia (Rosado)

...juventud vivaz, luminosidad y experiencia de color.

Variedades: Garnacha 66%, Cabernet Sauvignon
11%, Syrah 13% y Graciano 10%

Aiiada: 2017

Grado Alcohélico: 14°

Elaboracién: Sangrado directo del mosto lagrima
previa maceracion en frio del mosto con los
hollejos durante 24 — 48 horas, dependiendo de la
vinifera. Fermentacion larga a baja temperatura
durante 13 — 17 dias.

Crianza: En deposito sobre lias finas.

Notas de cata: Impresionante color rosa
frambuesa de gran viveza y matizado fucsia.

Potentes aromas de rosa y frutos rojos. En boca es

moderno, fresco y persistente. Una buena y

refrescante acidez realza sus sabores.

10% DE IVA NO INCLUIDO




N BODEGAS
MOCEN MOCEN

Seleccion Especial

Tipo de Vino

Blanco con D.O. Rueda
Graduacion

13°

Tipo de uva
Verdejo

Presentaciones
Botellas de 75 cl
Caja: 6 botellas.

Cadigos
8422752000015

Caracteristicas

Amarillo oro de intensidad media con
algunos reflejos, verdosos. En nariz es muy
amplio, con intensos aromas a la variedad
verdejo que lo compone, heno y fruta
tropical madura. En boca se presenta
fresco, afrutado, untuoso, amplio,
consistente, redondo, equilibrado. Muy facil

de beber.
Elaboracion Recomendaciones gastronémicas
Partiendo de uvas rigurasamente Especialmente recomendado para
seleccionadas, se extrae el mosto en aperitivos, pescados y mariscos
prensas hidraulicas. La feermentacion se
controla mediante frio. El vino es filtrado y Servir frio entre 7°y 9°.

estabilizado en frio

10% DE IVA NO INCLUIDO



ABAD

BOM BUENO

DESCRIPCION

De color amarillo palido con destellos de verde limon, muy
brillante y limpio. Aromas fragantes de flores, con apuntes
citricos y minerales que le aportan frescura. Boca fresca,
sabrosa, equilibrada y con buena acidez que le aporta alegria.
Ofrece un final limpio y afrutado.

VINEDO

Zona de Produccion: Valtuille de Arriba.

Edad Media: 25 Anos.

Composicion del Suelo: Arcilloso con presencia de pizarras,
cuarcitas y otros minerales.

Altitud: 550 metros.

R

ELABORACION *

Fermentacion con levaduras autdctonas en depésitos pequenos
de acero inoxidable a temperatura controlada durante 30 dias. A B A D
Crianza de 2 meses sobre sus lfas.

>

DOM BUENO
CONSUMO C it
Temperatura aconsejable de consumo entre 100y 12°C. F— = |

10% DE IVA NO INCLUIDO



Chardonnay Barrica 2016

Descripcion: De nuestra finca de “Azqueta’, este Chardonnay es fermentado y criado en
barricas nuevas de roble Francés durante 6 meses dotando su color amarillo con tonos
dorados. Es un vino blanco con estructura y paladar largo. El aroma es complejo y elegante
debido también a la crianza en botella de 12 meses, tiene notas de panaderia mezcladas
con aromas citrices.

Variedad Uva: 100 % Chardonnay

Vifiedo: " Azqueta “ (Altitud 650 mtrs)

Crianza: 8 meses barrica Alcohol: 13,5 %

Recomendacién: Verduras, pescados a la brasa o al horno, comidas y cenas especiales.

NOTAS DE PRENSA y PREMIOS INTERNACIONALES

Medalla Oro 2018, Challenge International du Vin Francia

Medalla Plata 2018, Mundus Vini Alemania

Medalla Plata 2018, Bacchus Espafia

Medalla Oro 2016, Challenge International du Vin Francia

Medalla Oro 2015, Mundus Vini Alemania

Medalla Plata 2015. Les Citadelles

GUIA PENIN 2018 92 PTOS; en 2017 91 PTOS; y en 2016 93 PTOS

«Complejidad aromatica, seco de buen equilibrio, viva acidez que le da frescor, sedoso".
Guia de los mejores Vinos. Restauradores.

"Un color amarillo dorado de |a pista de su crianza, asi como los complejos aromas de su
buqué. En boca resulta suave y amplio, de una gran elegancia. Bartolomé Sanchez.

Vine excelente segun La Guia Todovine, "un blanco que consigue extraer lo mejor de la
variedad con potencia aromatica, sutileza, complejidad, franqueza, y autenticidad".

CASTILLO
MONJARDIN
Charsdonnasy 2016
BBanica Seleccion

10% DE IVA NO INCLUIDO



Chardonnay Fermentado

Categoria Vino blanco seco .

Vifiedos de procedencia Finca Bolandin
Zona geografica DO Navarra.

Localidad Ablitas .

Clima Continental con baja pluviometria (< 200 mm por afio) .
Altitud 350 m sobre el nivel del mar.

Control de plagas Bajo impacto, manejo integrado de plagas.
Uvas Chardonnay .

Rendimiento por hectarea 4250 kg .

Rendimiento por cepa 1,52 kg .

Sistema de conduccién Doble cordén

Densidad de la Vifia 2.800 cepas / hectarea.

Epoca de maduracién Tercera semana del mes de agosto .
Cosecha Manual

Maceracion maceracion pre fermentativa en frioa 5 ° C.
Envejecimiento y fermentacion Fermentacion en barricas
nuevas de roble Francés de Allier y crianza sobre lias durante 9
meses.

Grado alcohdlico 14 % vol .

Rango de acidez 560g/|.

Ph 3.55.

Pico estimado de maduracién 3 afios.
Vida bodega estimado 5 afos.

Temperatura de servicio 7 --- 110 C.

Cnmmon

10% DE IVA NO INCLUIDO



Blanc Pescador Premium

Vino de aguja blanco

Variedades: Xarel.lo (67%), Chardonnay (33%).

Elaboracion: Fermentacion natural. Vinificacién del mosto flor a temperatura
controlada de 15°C.
Crianza: Vino joven. El 15% del Chardonnay pasa dos meses en barrica.

Graduacion: 12,5% vol.
Azucares residuales: 4,00 g/l.
S0, libre: 28 mg/l.

S0, total: 120 mg/l.

Acidez total: 3,43 g/l (as.).
Presion: 1,8 atm.

BLANC 1 Tipo de tapoén: 1+1 (corcho aglomerado con arandelas de corcho natural en
PESCADOR los extremos).
PRE

Tipo de botella: Rhin verde alta, especial, 75 cl.

Nota de cata: Color amarillo paja dorado. Intenso aroma a fruta fresca (platano
y manzana) con unas notas de vainilla derivadas de la crianza en madera. En
boca tiene mucho volumen y una acidez muy bien conjuntada, gracias a su
punto de aguja. Es un vino potente, de estructura media-alta, y su final tiene un
agradable toque de hierbas frescas.

10% DE IVA NO INCLUIDO



NOTAS DE CATA

FASE VISUAL

Limpio, brillante de color amarillo limén con reflejos verdosos

TASE OLTATIVA

Intensidad media con notas citricas maduras tipo lima y
mandarina. Predomina la nota florarl (espino blanco, jazminy
azahar) y un fondo herbéceo tipo heno.

FASE GUSTATIVA

Envolvente, fresco y con buen equilibrio. La retronasal recuerda
la nota de la fruta citrica madura.

FICHA TECNICA

D.0.: Rias Baixas

TIPO DE VINO: Blanco
VARIEDAD: 100% Albarifo
RENDIMIENTO: 58 hifha

FERMENTACION: depésitos de acero inoxidable con control de
temperatura.

CRIAMNZA: No tiene

GASTRONOMIA: Mariscos, pescados, carnes blancas, arroces, quesos
frescos. CONTIENE SULFITOS

TEMPERATURA DE SERVICIO: 12°C
GRADUACION ALCOHOLICA: 12.5% vol

10% DE IVA NO INCLUIDO
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MR pE FRADES

ALBARINO ATLANTICO

Toda la expresion de la Albarifio. Un vino de
cardcter salino, que seduce por su frescura y complejidad

VARIEDAD
100% Albarisio

LA COSECHA 2017

La caida de la hoja comenzé cuando la madera de las cepas estaba agostada,
la poday el invierno llegaron a la par, en las varas de )fz: cepas se ij{mm
yemas latentes, que soportaron las bajas temperaturas del invierno, sin
apenas heladas. La primavera se adelantd, y las primeras hojas de las vinas
dieron lugar a unos anticipados racimos. Sin apenas lluvias durante la
maduracion, el stress hidrico sufrido en el campo provoc que el 24 de agosto

is la imia mds temp de la historia con el absoluto
convencimiento de que nuestras wvas estaban en sazén y en su mejor
momento aromdtico y de frescura.

ELABORACION

Los racimos se transportaron, tras la primera seleccion en campo, en
delicadas cajas. En bodega, se extienden en la mesa de seleccion y sélo se
procesan aquéllos que se presentan sanos, limpios y aromaticos. Los granos

le wva pasan a los maceradores Ganimedes, y alli, durante 24 horas
las wvas despliegan sus precursores aromaticos antes de obtener el mosto.
s le propias fe con deli los mostos limpios
intensos, para retener en los vinos toda la mineralidad y los aromas florales
caracteristicos del Albariro.

FICHA CATA

La cosecha 2017 asoma con un color limén palido con reflejos de lima
dulce ac iado de la bri ida. La nariz, comienza con una
magnifica coleccion de aromas ﬂamZex, que pasa a notas de lichi, hierba
fresca y pera blanquilla, para al final sentir los detalles balsdmicos que le
aportan profundidad. En el paladar, se presenta vivo, salino, armonioso, y
con una juventud elogiable fiel reflejo de su cardcter atlintico.

MARIDAJE

Por su frescor y vivos aromas florales, la anada 2017 admite sabores
explicitos y penetrantes tanto de mar, como ostras a la lima o tiradito de
ubina, como de la tierra, secreto de ibérico o carnitas mejicanas.

ETIQUETA TERMOCROMICA

La etiqueta incorpora un logo termosensible, que hace que cuando el vino
alcanza su temperatura optima de consume aparezca un pequeno barco, que
desaparecerd si el vino no estd lo suficientemente frio para su degustacion.

10% DE IVA NO INCLUIDO

ALBARINO 2017
VAL DO SALNES
D.O. RIAS BAIXAS




Inurrieta Orchidea

...un halo de noble complejidad aromatica. Un vino de hadas.

Atrae por su inconfundible amalgama
de aromas donde se mezclan las frutas
tropicales con las notas citricas y
vegetales. Un Sauvignon Blanc que
demuestra atrevimiento.

Destaca su color amarillo verdoso
brillante y cristalino. Sus aromas
deliciosos y varietales, en una nariz
franca y muy compleja -pifia, fruta de la
pasién, pomelo y boj- se refuerzan en
una boca tremendamente untuosa. La
crianza sobre lias finas en depdsito
durante 4 meses ahonda en estas
sensaciones de untuosidad y suavidad
en boca.

Variedad de Uva: Sauvignon Blanc.

Elaboracion: Fermentacion
controlada a temperatura baja. Crianza
sobre lias finas en deposito.

10% DE IVA NO INCLUIDO



PRADOREY

PRADOREY VERDEJO

* 100 % Verdejo
* Origen: Rueda (Valladolid)

a)
'o:o' ¢ Vendimia nocturna
¢ Vino flor
¢ Sistema Boreal
= . ,
- * Crianza sobre lias durante 3 meses
-
* VISTA: Atractivo amarillo pajizo con matices
verdosos
oo * NARIZ: Intensidad muy alta. Aromas varietales

que traen recuerdos de flores blancas y frutas
exoticas tropicales, como el pomelo, la pifa o el
lichi

* BOCA: Untuoso y carnoso con postgusto muy
agradable. Vino muy varietal, elegante y
expresivo. Muy persistente

PRADOREY

VERDEJO

G

boreal

k&

VENDIMIA NOCTURNA

* Seleccion de patés
* Pastas con salsas ligeras y arroces melosos
1 * Ensaladas de hortalizas y conservas
T© * Frituras de pescado como boquerones o
pescadilla
* Arroces melosos

920
PENIN
2018

Bronce
Decanter
2017

10% DE IVA NO INCLUIDO



Blanco Frizzante

10. SOTTOMARINO FRIZZANTE 5.5
Uva: Viura.

Nota de cata: Alegre, fresco y equilibrado.
Con aromas tipicos de una viura dulce y |

chispeante.

Consumo y maridaje: Servir muy frio. Ideal
para tomar como aperitivo y acompafiar

mariscos, pescados y paellas. \

10% DE IVA NO INCLUIDO



Palacio de

SADA

Blanco de uva tinta

Elaborado a partir de uvas tintas de garnacha de nuestra
propiedad para aquellos que buscan un vino especial.

Elaboracién

Elaborado con uvas tintas segin el sistema tradicional
de vinificacién en blanco y fermentado a bajas
temperaturas para preservar los aromas y el frescor de las
uvas.

Vinedos

Vifiedos de garnacha de montana situados en la
pequena localidad de Sada, préxima a los Pirineos en el
noreste de Navarra.

Nota de cata

Color amarillo dorado con matices rosados en el ribete,
que desvelan su origen. Elegantes aromas a citricos
maduros y flores blancas, con toques de hierbas frescas
de monte, como el hinojo y la retama. En boca es
sedoso y suave y predominan las notas de tarta de limén
y hierbas dulces con ese fondo citrico y tropical que le
otorga un final muy agradable.

Para consumir a 8° C.

10% DE IVA NO INCLUIDO
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FRUITY & SWEET
MOSCATO

ORIGEN

Espafia

VARIEDAD DE UVA
100% Moscatel

ANALISIS
Alcohol: 7% vol.

Dosage: 84 g/l
Acidity:  3.50 g/l

PAREJAS PERFECTAS

Este Moscato es sencillamente perfecto para
acompanar postres. De hecho, este vino puede ser un
postre en si mismo. dEres golos@? Pues prepdrate
porgue combina de maravilla con el chocolate...

10% DE IVA NO INCLUIDO



FAMILIA

COSTEIRA

Costeira Range - Vina Costeira

NOTA DE CATA

Amarillo pajizo brillante con reflejos

Vifia Costeira
Coupage

Blend

SUELO
Diversos terrenos de
los 4 valles del Ribeiro,

mayoritariamente de base

granitica.

Soil. Several lands of the 4
Valleys of the Ribeiro, mainly
of granite base.

UVA

Teixadura, Torrontés,
Albarifio, Godello, loureira
y otras.

Grape. Teixadura, Torrontés,
Albarino, Godello, loureira

10% DE IVA NO INCLUIDO

Vina Costeira

verdosos. Aroma de intensidad media-alta,
muy fino y elegante, con notas de fruta

tropical y hierba fresca.

Boca muy equilibrada, sabroso y fresco,

formando un conjunto placentero y

armonioso.

ELABORACION
Fermentacién tradicional en
depésito de acero inoxidable
a baja temperatura. Las
distintas variedades se
fermentan por separado y se
ensamblan posteriormente,
para obtener un vino
equilibrado y armonioso,
con matices de las distintas

uvas de las que procede.

Winemaking. Traditional
Jfermentation in stainless
steel vats at low temperature.
Each varietal is fermented
separately and afterwards
they are blended to obtain a
balanced wine with nuances
of the different varietalsit is
made of.

VINA COSTEIRA

+34 988 477 210 - www.costeira.es

GASTRONOMIA
Adececuado para acompanar
toda clase de pescados

y mariscos y mariscos,
crustaceos y moluscos.
Excelente compaiiero de

los quesos tradicionales
gallegos.

Pairing. All types of fish and
seafood, creamy cheeses such

as Gouda and Brie.

TEMPERATURA

DE SERVICIO
3o

o

Suggested serving temperature WY yiga ‘
-  Costiiky
GHE: > 4

>
2.




Txomin Etxaniz

Caracteristicas

* Color amarillo palido
* Aromas frutales

* Grados: 11°

Descripcion
* Ligeramente acido y
carbénico en boca

* Persistente

Gastronomia
* Tomarlo fresco, 6/8°

* Acompana muy bien a
entrantes, pescados y
mariscos.

* Recomendado con anchoas
en salazén y bonito en aceite.

Teomin Stxaw':
akia 30O

e —
e o -

"ot il

10% DE IVA NO INCLUIDO



Sidra Natural Saizar Eusko Label

Nota de cata:

Color, amarillo palido, rompiendo bien el vaso, haciendo corona y rapado muy
elegante, ligera turbidez.

Aromas frutales, manzana madura y citricos.

Es acida, fresca, ligeramente tanica y final de boca con matices dulces. Retro-
nasal a frutas maduras.

Mas info:
Variedades:

Manzanas amargas (polifendlicas), manzanas acidas y manzanas dulces de
cardcter sidrero.

Sagardoa . Sidra Natural

10% DE IVA NO INCLUIDO




VILARNAU BRUT NATURE
VINTAGE RESERVA 2014

ILARNA

BARCELONA

VENDIMIA

El afio 2014 se caracterizé por un invierno muy seco, por lo que la planta no tuvo
reservas de agua en el momento de la brotacién. En primavera, hubo abundantes
lluvias y el verano fue muy suave, sin golpes de calor y con noches frescas, por lo
que la uva ha resultado de una calidad excelente y con un gran equilibrio entre
grado alcohdlico y acidez. La vendimia comenzs con la Chardonnay la madrugada
del 19 de agosto, y finalizé el 4 de octubre con la Parellada

CARACTERISTICAS DEL VINEDO

Los vifiedos de las variedades Macabeo y Chardonnay estén situados en el Paraje
de “Vilarnau d'Espiells”, en la parte més alta y mds aireada del término municipal
de Sant Sadumnf d'Anoia. Rodeado al sur por la Serralada Litoral y por norte
por las montafias de Montserrat, cuenta con un microclima excepcional. El suelo
de origen aluvial estd formado por tres capas: la primera de arcillas y limos, la
segunda con cantos rodados y gravas; y la tercera y més profunda por arena
fina que se compacta llamada “saul”, dando a los cavas unas caracteristicas muy
mediterrdneas. El vifiedo de la variedad Parellada estd situado en el municipio
de La Llacuna, a 700 metros sobre el nivel del mar: Considerado uno de los mas
elevados del Penedés, esta altitud le confiere a la uva una acidez muy alta y unos
aromas florales muy elegantes.

ELABORACION

La elaboracién de los vinos base cava de Chardonnay, Macabeo y Parellada siem-
pre se lleva a cabo por separado. Las uvas, una vez despalilladas, son enfriadas
para preservar los precursores aromdticos de la piel y evitar oxidaciones. Los
mostos nunca son filtrados, sino que siempre se hace el desfangado estatico con
fifo. Realizamos una primera fermentacién durante 30 dias a |5°C, para posteri-
ormente llevar a cabo el coupage o mezcla de los distintos vino base. El vino se
prepara entonces para la segunda fermentacién en botella, en la que la levadura
“Saccharomyces cerevisiae bayanus' de la coleccion propia de Vilamau transfor-
ma el vino en cava y produce el incremento de alcohol y el CO2.

COMENTARIOS ENOLOGICOS

En el Vilamau Brut Nature Reserva buscamos el equilibrio entre los tres tipos
de aromas que podemos encontrar en un cava. En primer lugar, los aromas pri-
marios que provienen de la uva y que nos recuerdan las notas frutales y florales,
En segundo lugar, los aromas secundarios que provienen de la segunda ferment-
acién en el interior de la botella, que nos evocan a la panificacién y a la bollerfa
Y, finalmente, los aromas terciaros que provienen de la crianza del cava, que nos
recuerdan a tostados, frutos secos y mieles.

SERVICIO Y MARIDAJE

Es un cava muy fresco pero con cuerpo a la vez, por o que a una temperatura
entre 6 - 8 C podriamos acompanarlo con todo tipo de mariscos, pescados,
camnes blancas y aves, es ideal para acompanar una comida de principio a fin.

£
§Z
£

Denominacién de Origen: Alcohol: | 1,7% vol
D.O.CAVA
pH: 308
Variedades: 50% Macabeo,
35% Parellada y 15% Chardonnay Acidez total:
e 6,1 g/l en tartdrico
Crianza:
Més de 24 meses en botella Azcar residual: 3 g/l

10% DE IVA NO INCLUIDO



ILARNA

BARCELONA

VILARNA

AN

VILARNAU
GRAN RESERVA VINTAGE 2012

VENDIMIA

La vendimia se inicié el 10 de agosto con la vendimia nocturna de las variedades
Chardonnay y Pinot Noir. Estas variedades sufrieron una reduccién en la
produccién muy destacada respecto al aiio anterior, en algunos casos de més del
50%, siendo la media un 30% inferior respecto un afio normal. A continuacién
se realizé Ia vendimia del Macabeo y del Xarel-lo. Esta dltima presentd una
muy buena maduracién, aunque también bajé el rendimiento respecto a otras
cosechas,

CARACTERISTICAS DEL VINEDO

Los vifiedos de las variedades Macabeo y Chardonnay estén situados en el Paraje
de “Vilarnau dEspiells", la parte més alta y mds aireada del término municipal de
Sant Sadurnf d'Anoia. Rodeado al sur por la Serralada Litoral y por norte por las
montafias de Montserrat, cuenta con un microclima excepcional.

El vifiedo de la variedad Parellada esté situado en el municipio de La Llacuna, a
700 metros sobre el nivel del mar. Considerado uno de los més elevados del
Penedés, esta altitud le confiere a la uva una acidez muy alta y unos aromas
florales muy elegantes

ELABORACION

La elaboracién de los vinos base cava de Chardonnay, Macabeo, Parellada y Pinot
Noir, siempre se lleva a cabo por separado. Las uvas son enfriadas para preservar
los precursores aromdticos de la piel y evitar oxidaciones. Posteriormente,
realizamos una primera fermentacién de los mostos flor durante 30 dias a 15°C,
y una vez terminada, se realiza el coupage o mezcla de los distintos vinos base.
Después, pasamos a la segunda fermentacién dentro de la botella, en la que la
levadura transforma el vino en cava, produciendo sus caracteristicas burbujas.

COMENTARIOS ENOLOGICOS

En un cava Gran Reserva se buscan los aromas terciarios que se obtienen con
una crianza prolongada. Gracias a la autolisis la levadura se desintegra y aporta
todas sus caracterfsticas, aromas y propiedades durante los 36 meses de crianza.
Pero también buscamos que mantenga los aromas primaros de las uvas de las
que procede, ya que un cava Gran Reserva con sélo aromas terciaros carece de
viveza.

SERVICIO Y MARIDAJE
A temperatura entre 6 - 8° C, es un cava con cuerpo por lo que podriamos
acompafiarlo con cames blancas, aves o pescados en salsa. También armoniza a la
perfeccién con platos con setas.

Denominacién de Origen: Alcohol: | 1,8% vol
D.O.CAVA
- pH: 3,10
Variedades: 40% Macabeo,
30% Parellada, 25% Chardonnay y Acidez total:
5% Pinot Noir 5.8 g/l en tartdrico
Crianza:

Més de 36 meses en botella Azicar residual: 3 g/l

10% DE IVA NO INCLUIDO



MARIDAJE

Los cavas Brut Nature, por su escaso contenido en azlcares, son ligeramente amargos, lo
que los convierte en un buen aliado de aperitivos (frutos secos, aceitunas, canapés de foie-
gras, caviar o sucedaneos...), verduras al wok, mariscos y carnes a la plancha.

NOTA DE CATA

VISTA
En vista, se aprecia un color amarillo brillante con reflejos verdosos. De burbuja fina y
persistente que forma un continuo rosario.

NARIZ
En nariz y en boca se aprecian citricos refrescantes acompanados de notas de miel, nueces,
flor de almendro y manzanas. La cremosidad del Chardonnay, junto con el tiempo de crianza,
hacen posible la elaboracién de este Brut Nature, sin adicion de azucares.

BOCA
Es un cava equilibrado, largo y con sabores delicados.

VARIETALES ANALISIS

CHARDONNAY 70% GRADO ALCOHOLICO 11,5-12%
PARELLADA 15% DOSAJE BRUT NATURE
XAREL-LO-MACABEO 15% CONTIENE SULFITOS Si

Coporniu

10% DE IVA NO INCLUIDO
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MOET & CHANDON
IMPERIAL

El Champagne mas amado del mundo.
El icono de la casa Moet & Chandon, creado en 1869.

MOET & CHANDON

IMPERIAL
Consistencia y equilibrio: creado a partir de 100 vinos diferentes. -

Diversidad y complementariedad:
Pinot Noir (30 - 40%)
Meunier (30 - 40%)

Chardonnay (20 - 30%)

Los vinos base se degustan a ciegas independientemente de su origen. Se necesitan 100 vinos base diferentes para el
Moét Impérial.

Enologia no oxidativa gracias a la fermentacion en acero inoxidable y a la proteccién sistematica contra la oxidacién a |
todo el proceso, que preservan el carécter afrutado original. Fermentacion 100 % malolactica para suavizar la acidez y
redondez. Prolongada maduracién en bodega para una burbuja fina y una textura aterciopelada.

Vinos Reserva: 20 a 30% (de 1 a 3 afios)

24 meses de maduracion en bodega con al menos 3 meses de maduracién en botella luego del degelle.

9g/l(

@

rut

Generosidad y sutileza: La deliciosa generosidad de las frutas blancas: pera, durazno, manzana. La caricia seductora d¢
burbujas. La suave vivacidad de frutas citricas y los matices de grosella espinosa.

10% DE IVA NO INCLUIDO
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La Planta 2015

VARIEDADES
Tinto Fino 100%

PRODUCCION

800.000 botellas bordelesas de 75 ¢ly 1

00 Magnum de 1,5 |

VINEDO

Para la elaboracién de este wvino. dnicamente se ha seleccionade
vifiedo de la finca gue le da el nombre. “Finca La Planta’, propiedad de
la familia Arzuaga Navarro, situada a pocos kilometros de la bodega,
en plena Ribera del Duero.

La altitud de 911 m, el suelo arcillo-calcireo v el clima continental, le
proporcionan a la finca unas caracteristicas muy parbiculares,
guedando reflejadas tanto en la uva, como pesteriormente en el vino.

ELABORACION Y CRIANZA

La uva vendimiada siempre a mano, en cajas de no mas de 15 kg, es
recogida bajo unos pardmetros muy de madurez.
buscando siempre ensalzar las car:
posteriormente se desarr
selecciona 1
y se encuban para llevar a cabo curante dos dias una maceracion
prefermentativa en frio en depdsitos de acero inoxidable, antes de
realizar durante otros 7 dias la fermentacién alcohdlica a C. Una
vez acabadas las fermentaciones se a realizar la crianza
s meses en barricas de roble francés y americano.

durante s
CATA:
Visual

Los ribetes vicldceos resaltan sobre el color rojo cereza de un vino
muy limpio y brillante.

Olfativa

La gama de frutos rojos, come la frambuesa y la cereza, predominan
con una alta intensidad aromdtica ensamblindose con los tonos de
cacao, café y torrefactos, propios de los seis meses de su estancia en
barrica.

Gustativa

Wino fresco v elegante, con una facil v equilibrada entrada en boca,
dejando sensaciones de carnosidad y vclumen en el p.
n el posgusto, volvemos a recordar todos los tonos afrutados
fva.

so por la

n |a fase olf;

FECHA DE CATA

14 de mayo de 2016.

ENOLOGO

Adolfo Genzalez

MARIDAJE Y CONSUMO

Pescados fritos ¥ en salsa, embutido, carnes blancas, aves asadas,
arroces de mar y mentafia, quesos

suaves o poco curados. Temperatura dptima de consume entre 14°C y
16°C.

ORO Premios Baco 2016

10% DE IVA NO INCLUIDO
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Cruz
deAlba

Denominacin de Origen
Ribera del Duero
Crisza

Bet

00207 4, 58.700

AS 19920€

Cruz

deAlba

D.O. Ribera del Duero

Cruz de Alba es un vino de corte moderno, con un perfil
mds afirutado. 5] uso comedido de madera hace que este
vino sea un producto mds equilibrado y estructurado.

© VARIEDAD

100% Tempranillo.

@ vENDIMIA 2015
Anada tipica de Ribera del Duero, respondiendo fielmente a
la climatologia esperada en la milla de oro. com brotaciones

un tanto tardias. Verano caluroso y con pocas lluvias. per

)

con un correeto desarrollo de la vegetacion, al igual que la
uva, septiembre y octubre cilidos y secos, pero con noches
fifas. favoreciendo una correcta y lenta maduracion con alto
contenido en color y aromas

oma

Esto nos llevé a vendimiar la uva de nuestro vifiedo el 12 de

able madur:

Octubre, obteniendo una inmejc 6n y calidad.

@ ELABORACIONY ENVEJECIMIENTO
Después de la fermentacion a temperatura controlada, este
vino permanccié 15 meses en barricas nuevas de roble
franeés en su mayorfa, con algo de roble americano también.
Tras el embotellado permanece unos meses en botella
redondedndose.

9 NOTAS DE CATA

De color intenso con sobria y profunda capa. nariz elegante

y clara dominancia

v potente con recuerdos de fruta roja y
de notas maduras, recuerdos de monte bajo, balsimicos y

especiados, todo contenido en una madera elegante y noble.
De hoca carnosa y fresca, pasa mostrandose equilibrado y

sabroso dejindonos un recuerdo limpio y vivo.

0 MARIDAJEY SERVICIO
16-18°C. Acompaiia tapas y picoteo ligero de carnes ahumadas,
carpaccio de ternera o quesos blandos.

Bodegas Cruz de Alba — Camino de las Pozas S/N
47359 Quintanilla de Onésimo. Valladolid.

Tel:- 941 310 295 Fax: 941 31 08 32
infc zdealba.es www.c .es

10% DE IVA NO INCLUIDO



BOSQUE DE MATASNOS 2 9 €

Un ]aa/w?a sosfenible — ﬂﬁmmﬁmw m/o’galm

FICHA DE CATA

ETIQUETA BLANCA 2016
Catado el 25 de abril de 2078

Produccion 85.920 botellas de 75 cl y 2.208 Maghums

Rojo picota intenso, limpio y brillante de capa muy
alta.

Intensidad muy alta, complejo, afrutado y muy
interesante.

A copa parada aparece la madera muy bien
integrada con fruta predominantemente roja.

Al mover la copa aparecen aromas especiados
acompafiando la parte frutal, se aprecian aromas
ligeros de nuez moscada y vainilla, clavo, regaliz de
forma sutil, balsdmicos y notas terrosas.

BOSQUE DE

MATASNOS

De entrada es ligeramente dulce, suave, sedoso y
equilibrado, destacando una magnifica y
homogénea sensacion de potencia y elegancia
propia de su origen, el Bosque de Matasnos.

Aparecen de nuevo los aromas de esa fruta roja y
especiado fino, las vainillinas, propias de la nuez
moscada, la vainilla y la mezcla de los dos aromas
frutales y especiados con el clavo como
protagonista.

Es un vino largo, tenso y elegante, aparecen
aromas florales en el retro gusto.

COMPOSICION VARIETAL:

Tempranillo: 85%, Merlot: 12%, Malbec: 3%

10% DE IVA NO INCLUIDO




12,80€
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LADERAS DEL NORTE

@® ABAD

DOM BUENO

DESCRIPCION

Color rojo picota vivo y brillante. Posee un marcado caracter
frutal que le permite mostrar todas las cualidades y
caracteristicas de la variedad Mencia; su estancia en barrica
complementa estas cualidades aportandole aromas de gran
complejidad y elegancia. Su entrada en boca es sedosa, frutal,
persistente y muy amable.

VINEDO

Zona de Produccion: Valtuille de Arriba.

Edad Media: mas de 80 Arios.

Composicion del Suelo: Pedregoso con presencia de pizarras,
cuarcitas y otros minerales.

Altitud: 550 metros.

ELABORACION A B A D

Maceracion pre-fermentativa a bajas temperaturas para

potenciar los aromas primarios y fermentado en depositos DOM BUENO
troncoconicos de acero inoxidable a temperatura controlada
durante 15 dias, periodo de fermentacion total 20 dias. Crianza
en barricas de roble francés y americano durante 12 meses.

e
LADERAS DEL NORTE

CONSUMO

Se recomienda su decantacion. Temperatura aconsejable de
consumo entre 14°y 16°C.

10% DE IVA NO INCLUIDO



ROBLE ESPANOL N
ACONTIA 06 MESES

MARCA ACONTIA D.O Toro
CALIFICACION ANADA Zxcelente COSECHA 2016
CATEGORIA Vino tinto envejecido en barrci
CRIANZA EN BARRICA 5 meses
CRIANZA EN BOTELLA 6 meses

s de Roble Espafiol Navarro

VARIEDAD VINEDO 100% Vaso
85% Tinta de Toro 15%Garnacha EDAD VINEDO 80 asios
ZONA PRODUCCION Toro PODA Poda a dos yemas vistas

TIPO DE SUELO Areillo, limo, arenoso. Grandes guijarros
ALTITUD 350 metros
RENDIMIENTO POR HECTAREAS 1.500kg

VENDIMIA Muy sana de gran calidad y cantidad moderada

FECHA VENDIMIA Cuarta semana del 2015
ASPECTOS MAS IMPORTANTE ELABORACION

FERMENTACION Y MACERACION 17 dias

CRIANZA 6 meses en barrica de Roble Espanol Navarro, con un trasiego efectuado
ESTABILIZACION Por fric en proceso

AFINAMIENTO EN BOTELA Minimo 3 meses

FECHA EMBOTELLADO 10/05/2017

TIPO DE CIERRE Tapén corcho

GRADO DE ALCOHOL 14,5%

ACIDEZ TOTAL 5,5 ACIDEZ VOLATIL 0.48¢/1
AZUCARES REDUCTORES 1,5 pH 3,65

SULFUROSO TOTAL 50mg/!

COLOR Vino de gran capay de color amoratado.

NARIZ Vino Illeno de matices que en nariz se muestra intenso en fruta fresca
¥ con sutiles toques de especias.

BOCA Denota gran estructura, suave al paso y largo retronasal.

TEMPERATURA SERVICIO 13°C a 15°C

FORMATO 750cl / Magnum

CANTIDAD ELABORADA 150.000 botellas

RESENA Los vinos de esta vendimia destacan 1) Por su alto potencial tinico

erizado por tdninos dulces, dada la excelente maduracion fendlica de las uvas
ionante intensidad colorante gracias a las excepcionales condiciones

Iluminicas de la maduracion

10% DE IVA NO INCLUIDO



15€

ALQUEZ

D.O Calatayud z/@/{/uzz/é wipad mz’dkx[

1007% Garnacha Tinta de Vifias Viejas.

VINEDO

Vifiedos procedentes de la sierra de Pardos y de Santa Cruz, en los términos
municipales de Castején de Alarba, Alarba y Acered.

Cultivo tradicicnal en vaso, a una altitud media de 950 mts. Laderas con
suelos de pizarra de escaso contenido organico y excelente aireacién.

La edad media del vifiedo es de 60 afios y sus producciones son inferiores a
1kg. por cepa. Vifiedo tinico en el panorama viticola.
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VENDIMIA
2*semana de Octubre. Vendimia manual en cajas de 20kgs., evitando de esta
forma las roturas y magulladuras en los racimos. Tras el periodo de
enfriamiento del fruto en camara frigorifica, toda la uva es procesada sobre
mesas de seleccion, para poder desechar los escasos racimos no aptos.

ELABORACION
Método tradicional. Fermentacion a 26°C. con control de temperatura.
Se lleva a cabo una maceracion a lo largo de 2 semanas, procurando asi
una extraccién selectiva de taninos.
Una vez obtenidos los objetivos deseados, se procede al sangrado y a un
suave prensado de los hollejos con una prensa vertical.

CRIANZA

Criado sobre sus lias en una seleccién de barricas de Roble francés durante
12 meses. Se utiliza la técnica del “battonage” para buscar el equilibrio que
otorgue la maxima expresién frutal de la variedad Garnacha y de sus terroirs.

NQUEZ | B

Color.- Rojo cereza intenso con tonos rubl, limpio y brillante.

Aroma.- Buena intensidad y calidad. Atractivos aromas a frutas rojas maduras
y cacaos. Notas minerales originarias de los suelos pizarrosos de los

“terroirs” donde es cultivada.

Boca.- Sabroso, carnoso y perfectamente equilibrado. Amplio, con buena
estructura. Destacan los tonos frutales, especiados y minerales que le
confieren una gran complejidad y personalidad. Muy persistente.
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T SERVICIO: 18°C
Botella borgofia Isis”
Caja de 6 Botellas
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10% DE IVA NO INCLUIDO







