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Sixto’s Restaurante

CARTA



ENTRADAS:

-Seleccion de quesos
................................................. 16€ 1/2 racion ....9€

-Mousse de foie grass sobre tosta de brioche
................................................ 14€ 1/2 racion ...8€

-Anchoa ahumada del cantabrico con pico de

-Croquetas cremosas de chorizo
asturiano......ccceeeveveveieiiiienenenn, 12 € 1/2 racion ...7€

-Pulpo del pedreru y aguachile de
tomates.....cooiieiiiii, 18€ 1/2 racidén...10€

-Callos de bacalo con emulsion de espinacas
ligeramente picante................ 18€

-Taco (mexicano) de rabo de vacuno en
7= [0 [0] 10 J 7€/unidad

-Carabinero asado.................. 18€/unidad



@|secunoos

-Arroces (minimos 2 raciones)

-Arroz de guiso de
calamares y crema de sidra
picante..........cocc. 19€/racion

-Fideua o arroz con pitu de
caleya vy ali oli de piquillos

confitados...... 17€/Racién
-Arroz con

CarablNeroS ..ooovvviiiiiiianeens
............................ 23€/racion

-Pescados a consultar S/M

-Ragout de jabali y crema de boniato.......... 18€

-Cochinillo confitado con mole blanco de
O 1T =T 22€

-Entrecot de carne roja.......cccoveveveieieieiennnene. 23€



POSTRES

-Crema de arroz con leche
=To [51=T 0 aF= T Lo 5€

-Pan de elote(maiz) con helado de
dulce de leche.......cccoouiiiiiiiiininnnnnn. 5,50€

-Cremoso de queso y limdn y crujiente
de avellana..........ccoovveiiiiiinin. 5,50€

-Bizcocho fluido de chocolate y helado
de frambuesa.........cocovvviiiiiiiiiiinnenen, 5,50€



MENU SIXTO’'S

Pan y mantequillas artesanas
Croguetas cremosas de chorizo

Pulpo del pedreru con aguachile de
tomates

Taco (mexicano) de rabo de vacuno en
adobo

Arroz de guiso de calamares con crema
de sidra picante

Cremoso de queso y limdn con
crujiente de avellana

Precio 35€ con bebida aparte
El menu se servira a mesa completa a
un maximo de 4 personas



SIDRAS

-Viuda de angelon

1947 e, 11€

-Emilio Martinez

Brut.....oooiiieieeen, 14€

VINOS ASTURIANOS

-La fanfarria blanco (albarin blanco).............. 15€
-La fanfarria tinto (albarin tinto)..................... 14€
ESPUMOSOS

-Rimarts 24 Brut nature (cava).............cc........ 15€
-At Roca gran reserva barrica (classic

PENEAES)...c. i 25€
-At Roca rosado (clasic Penedes)................ 18€

-Pierre Gimonnet Cuis 1er cru Brut
(Champagne)....c.coeeeeeiieeieee e, 42€



BLANCOS

-Abadia de san capio (albarino)..................... 14€
-Zarate (albarifio).......ccoeeeiieiiiiiiiieeeeeeeea, 18€
-Terras gauda (albariNo).........ccceveveveennennenn. 22€
-Erebo (godello, valdeorras)..........ccceueuneen.n... 15€
-Ostatu blanco (Rioja).......c.ccoeevvenveninnennennn. 13.50€
-Ossian quintaluna (verdejo)......cccccvvvenrennenn.. 17€
-Kerpen riesling handpicked (Alemania)....... 16.50€
-Jean ledn 3055 (chardonnay, Penedes).sueesssssnssnssnnsnnss 17€
-Domaine fevre (chablis)........ccccoveieininnannen. 23€

ROSADOS

-El Aprendiz
(Prieto

-Rosa Azul y
Garanza
(Navarra)............ 13€




# Q ’
-Sardon de qu-iqta ardonia (tempranillo, |
Castilla y '

Lebn).. LBl L ... T R Y .. 16€ 5
-Val de la Loba de pittac&n (mencia, y 2 j
BIerz0). o ccuremee e e emen o O N s e n A AORUC D
-Edra Xtrasyrah (syra, ribera‘del B
gallego).... .. B 0. . W N ... et i - 20€
-Dehesa de Gago (toro).......ccccerveriiinnecnnnee 16€,,/5
Antidoto ( tinto fino, ribera del ”
ol BT T=T 1o ) I - e e 19€
-Arzuga Crianza (tinto fino, RibWel v D14 /
Duero)....... s .. ... TG o tes 206 S,
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