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Premio Plato de Oro de la Gastronomía Nacional 2016. 

                  Premio Medalla de Oro a la Restauración 2017

        Touch Blanche 2017 Por su trayectoria profesional a Pedro Baldó          
             






    Marzo 2018








      (Menú sólo con reserva previa)
Aperitivo en la mesa.
Croquetitas de Jamón
Lomo de Bacalao confitado, sobre arroz meloso.

Lechazo de Castilla Asado al Gratén. Guarnición de ensalada.
Tosta de Manzana Infusionada a la Canela.

Café  express
Vinos: Blanco Verdejo


 Rioja Crianza


Agua



Precio del menú por persona 35,00€
www.restauranteelduque.com  
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