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Modelo Modo Acabado
Rendimiento 
aprox. kg/h.

Dimensiones 
Tolva mm.

Dimensiones 
Totales mm.

Peso      
kg.

€                    
(Iva Incluido)

Micro Manual Pintada 150 550x450 860x450x350 18 133,23 €
Jolly Manual Pintada 220 850x560 1200x560x350 22 159,88 €
Jolly II Pintada 220 850x560 1200x560x500 33 323,39 €
Kadet Manual Pintada 280 1000x630 1200x630x400 29 182,89 €
Kadet Manual Inox. 280 1000x630 1200x630x400 29 279,79 €
Kadet II Pintada 280 1000x630 1200x630x560 40 354,88 €
Kadet II Inox. 280 1000x630 1200x630x560 40 411,81 €

Modelo Modo Acabado
Rendimiento 
aprox. kg/h.

Dimensiones 
Tolva mm.

Dimensiones 
Totales mm.

Peso      
kg.

€                    
(Iva Incluido)

Master Manual Pintada  - 1000x500 1200x530x690 40 324,60 €
Master II Pintada 1500 850x500 1200x610x640 54 536,57 €
Master II Semi Inox. 1500 850x500 1200x610x640 54 707,35 €
Master II Inox. 1500 850x500 1200x610x640 54 810,30 €
Caballete pintado con bandeja. 113,85 €
Caballete inox. con bandeja. 199,85 €

 ESTRUJADORAS DE UVA

 ESTRUJADORAS / DESPALILLADORAS

Estrujadoras  con rodillos regulables y agitador .  Los soportes utilizados  para fijar los rodillos , permiten  la 
regulación del grado de estrujado , además dispone de un tensor que garantiza la integridad de los mismos 
y de los engranajes en el eventual paso de partes sólidas.
Los modelos monofásicos disponen de un motor eléctrico de 1 hp. y los modelos manuales de volante. 
El modelo Micro no dispone de agitador.

Despalilladoras equipadas  con  2  rodillos  de  aluminio  de  220  mm .  En  todos  los  modelos  la  parrilla   de 
despalillado es de acero inox. Los soportes utilizados para fijar los rodillos permiten la regulación del grado de 
estrujado y además dispone de un tensor que garantiza la integridad de los mismos.
- El modelo "Master manual" dispone de volante para accionamiento manual y solo en version pintada.
- El modelo "Baby II" está provista de un motor de 1 Hp. y cuenta con un agitador.
- El modelo "Master II"  esta  disponible en  tres versiones :  pintada, semi-inox (con tolva y sinfin inoxl) y toda 
inox.. En todos los modelos el motor es de 1 Hp.



Modelo HP. Acabado
Rendimiento 
aprox. kg/h.

Dimensiones 
Tolva mm.

Dimensiones 
Totales mm.

Peso      
kg. Tipo

€                    
(Iva Incluido)

EPM-15 2 Pintada 1500 840x580 1100x700x900 78 Cerrada 825,90 €
EPM-15 2 Inox. 1500 840x580 1100x700x900 78 Cerrada 1.338,16 €
EPM-20 2 Pintada 2000 840x580 1100x700x900 95 Abatible 912,15 €
EPM-20 2 Inox. 2000 840x580 1100x700x900 95 Abatible 1.649,18 €
EPM-30 2,5 Pintada 2500 940x580 1200x750x950 115 Abatible 995,78 €
EPM-30 2,5 Inox. 2500 940x580 1200x750x950 115 Abatible 1.758,95 €
EPM-30E 2,5 Inox. 2500 940x580 1270x750x1370 105 Abatible 2.501,79 €

Modelo HP. Acabado
Peso         
kg.

€                    
(Iva Incluido)

EPM-40 2,5 Inox. 140 4.100,74 €
EPM-40 T 2,5 Inox. 140 4.363,41 €
EPM-60 V 3 Inox. 180 8.395,54 €
EPM-60 TV 3 Inox. 180 9.035,87 €

 726,58 € VARIADOR DE VELOCIDAD PARA MODELO EPM-40

3000 / 4000
3000 / 4000
4000 / 6000
4000/6000

1350 x 750 x 1150
1350 x 750 x 1150
1600 x 840 x 1300
1600 x 840 x 1300

DESPALILLADORAS DE UVA CON BOMBA

ESTRUJADORA DESPALILLADORAS DE UVA "EPM"

Rendimiento              
Kg/h.

Dimensiones          
totales (mm.)

Despalilladoras a  motor  equipadas  con  una  tolva  de  recepción  con  sinfin  de  entrada ,  eje  y  parrilla de 
despalillado para la expulsión del raspón y una bomba centrífuga alimentada por sinfin. El estrujado de la uva
se obtiene a traves de la acción combinada del eje despalillador y las paletas de la bomba.
En todos los modelos la parrilla de despalillado  y la bomba centrifuga estan realizadas en acero inox.
Los modelos EPM-20 y EPM-30, se pueden abrir totalmente por la parte central y permiten la extracción  de la 
parrilla de despalillado, para una perfecta limpieza al final de cada campaña.
El  modelo  EPM-30E ,  lleva  como  equipamiento  adicional  unas  alzas  de  50  cm.,  una tapa guardapolvo y 
6 metros de manguera alimentaria de 50 diam.

Despalilladoras estrujadoras completamente en acero inox, con 
parrilla de  despalillado  de  tipo  profesional  ,  con  agujeros  
avellanados . Las paletas del eje despalillador  estan recubiertas en  
goma  para  un  trato  mas  respetuoso  de  la uva. Permite la 
posibilidad de realizar solamente el despalillado , desconectando el  
grupo  estrujador .  Los  rodillos  del  grupo  estrujador  son de goma 
atóxica con perfil  redondeado  y  regulables ,  para  poder obtener 
un perfecto estrujado.

Se puede abrir totalmente por la parte central , así como extraer la parrilla de despalillado para una optima
limpieza. 



Modelo HP. Acabado
Peso         
kg.

€                    
(Iva Incluido)

GT-50 1,8 Inox. 240 consultar
GT-70 2,2 Inox. 300 consultar
GT-100 2,2 Inox. 360 consultar
GT-150 2,2 Inox. 450 consultar

Modelo HP. Acabado  
€                    

(Iva Incluido)
EUR-5 1,5 Inox. consultar
EUR-10 2,2 Inox. consultar
EUR-15 2,2 Inox. consultar
EUR-25 4 Inox. consultar
EUR-40 5,5 Inox. consultar
EUR-60 7,5 Inox. consultar
EUR-80 7,5 Inox. consultar

ESTRUJADORA DESPALILLADORAS DE UVA "GT"

Rendimiento              
Kg/h.

Dimensiones          
totales (mm.)

5000 2140 x 760 x 1470
7000 2140 x 760 x 1520

10000
15000

2340 x 760 x 1520
2340 x 900 x 1740

ESTRUJADORA DESPALILLADORAS DE UVA EUROPRESS

Rendimiento              
Kg/h.

Dimensiones          
totales (mm.)

2000 / 7000 2160 x 900 x 1726
7000 / 12000 2430 x 900 x 1905
11000/20000 2730 x 900 x 1905

15000 / 30000 2800 x 950 x 2000
25000 / 45000
50000 / 60000
70000 / 80000

3510 x 1000 x 2270

4280 x 1560 x 2700
3800 x 1200 x 2270

Despalilladora  totalmente  fabricada  en  acero  inoxidable.
Estrujadora  incorporada  con  rodillos  de  caucho  alimentário.
Paletas  de  despalillado  con  espátulas  en  goma  alimentária.
Regulación de la velocidad de despalillado.
Tambor de despalillado giratório.
Espacio inferior para colocar la bomba de vendimia.
Fácil acceso a la criba de despalillado para la limpieza.
Motor trifásico.

Rotación excéntrica del tambor.
Tolva de carga con salida de mosto separado por una regilla.
Sinfín de alimentación con variador de frecuencia.
Eje equipado de dedos regulables, cauchutados en su extremidad.
Mismo sentido de rotación para eje y tambor.
Tambor en acero inoxidable, superficie electro pulida, diámetro de 
agujero de 22/18 mm
Chasis en acero inoxidable.
Opcion: Estrujadora móvil, regulable en abertura.



  

Modelo
Capacidad    

(litros) Nº aros
Altura        

total (mm.)
Peso      
kg.

€                    
(Iva Incluido)

EPM-15 5 2 620 16 179,26 €
EPM-20 10 2 800 18 213,17 €
EPM-25 20 2 850 40 259,20 €
EPM-30 30 2 995 45 319,76 €
EPM-35 50 2 1145 50 359,73 €
EPM-40 70 3 1290 70 419,08 €
EPM-45 85 3 1365 120 530,51 €
EPMH-45 85 3 1365 155 1.253,60 €
EPM-50 130 3 1560 135 637,10 €
EPMH-50 130 3 1560 165 1.360,19 €
EPM-55 170 3 1650 170 746,11 €
EPMH-55 170 3 1650 215 1.470,41 €
EPM-60 220 3 1735 220 903,56 €
EPMH-60 220 3 1735 250 1.761,10 €
EPM-65 270 3 2005 275 1.088,88 €
EPMH-65 270 3 2005 325 1.813,18 €
EPM-70 330 3 2200 330 1.271,77 €
EPMH-70 330 3 2200 350 2.312,20 €
EPM-80 550 3 2380 420 1.715,07 €
EPMH-80 550 3 2380 465 3.064,36 €

Capacha 40 diam. 14,78 €
Capacha 50 diam. 15,87 €
Capacha 60 diam. 16,96 €

CAPACHAS DE POLIPROPILENO

 PRENSAS MANUALES VERTICALES CON JAULA DE MADERA

Medidas           
Jaula (cm.)

15 x 25
20 x 30
25 x 40

80 x 95

30 x 45
35 x 50
40 x 55
45 x 60

50 x 65

70 x 85

55 x 70

60 x 75

65 x 80

70 x 85

80 X95

45 x 60

50 x 65

55 x 70

60 x 75

65 x 80

Prensas verticales  manuales  para  pequeñas  producciones ,  equipadas  con  un  cabezal accionado por una 
palanca, que mediante el sistema tradicional de clavijas metálicas hace girar el disdo del cabezal que ejerce
la presion . Pueden prensar, uva entera, despalillada, estrujada, fermentada, etc. 
El  modelo hidraúlico  está dotado de un  cabezal  hidraúlico manual para realizar el prensado cómodamente.
Lleva incorporado un manómetro de control de presión y una válvula de seguridad.
Funciona con aceite hidraúlico.
Construcción:  Jaula en madera y el resto en hierro pintado.
Modelo EPM = cabezal tradicional Modelo EPMH = cabezal hidraúlico



Modelo
Capacidad    

(litros)    
€                    

(Iva Incluido)
HN-70 346    consultar
HN-80 452    consultar
        

Modelo
Pistón         
(mm). Peso   

€                    
(Iva Incluido)

EPM-60 90 390   6.083,15 €
EPM-70 110 680   8.130,91 €
EPM-80 130 900 9.267,83 €
EPM100C 180 1200 22.287,47 €

 PRENSAS HIDRONEUMATICAS INOX.

Medidas           
Jaula (cm.)
700 X 900
800 X 900

 

 PRENSAS HIDRAULICAS CON MOTOR

Medidas           
Jaula (cm.)
600 x 750
700 x 850
800 x 950

1000 x 1100

Todas las partes en contacto con el vino estan construidas en acero inox.
Sistema de construccion para desplazarla mediante una transpaleta.
Tinaja de acero inox. reforzada. 
Sistema hidraúlico con rapido retroceso median presión de aire (no necesita compresor).
Platos superiores desmontables para facilitar el llenado.
Disponibles con accionamiento manual o motorizado (opcional, con presion regulable con prensado automatico).
La foto corresponde a modelo opcional con accionamiento motorizado.

Prensa hidraulica con motor de 1 H.P. , con pistón cromado de doble efecto. Manómetro para la regulación 
automática de la presión. Construccion de la jaula en madera, con 4 aros. Bandeja de recogida en acero inox.
Carro con ruedas para mover la jaula y sacarla de la prensa.  
Prensa con ruedas para desplazarla cómodamente.



Modelo
€                    

(Iva Incluido)
EPM-5 consultar
EPM-8 consultar
EPM-10 consultar
EPM-12 consultar
EPM-16 consultar
EPM-21 consultar
EPM-29 consultar
EPM-42 consultar

 PRENSAS NEUMATICAS

Volumen del 
Tambor
500 mm.
800 mm.

Capacidad                       
Uva Entera

Capacidad                            
Uva Estrujada

Capacidad                        
Uva Fermentada

1000 mm.

4200 mm.
2900 mm.
2100 mm.
1600 mm.
1200 mm.

250 - 400 700 - 1000 1000 - 1600
1500 - 25001100 - 1500400 - 650

500 - 800 1400 - 1800 1800 - 3100
2250 - 37501650 - 2260600 - 950

800 - 1200 2400 - 4000 3500 - 5000
4800 - 73003300 - 53001100 - 1700

1500 - 2300 4500 - 7300 6700 - 10000
9700 - 150006500 - 110002100 - 3200

Prensas  totalmente  construídas  en  acero  inoxidable  ,  con  sistema   de  prensado  mediante  aire  que  se 
inyecta en una cámara flexible que produce un prensado a baja presión y un rápido escurrimiento de la masa 
prensada, evitando  así  el  deterioro mecánico  de las uvas y la oxidación, obteniendo unos óptimos tiempos de 
prensado y una muy alta calidad del mosto.
Totalmente construídas en acero inoxidable.
Puerta corredera de 650 x 350
Compresor incorporado.
Bomba de vacío incorporada.
Entrada axial de 100 mm. de diámetro.
Trifásica.
Sistema de media membrana con tambor abierto.
Cable de seguridad.
Autómata con 8 programas totalmente configurables por el usuario.
2 ruedas giratorias y 2 fijas.



Modelo
Caudal    

l/h.
Motor        

H.P. R.P.M.
Salida       
mm.

Peso                  
(kg.)

Impulsion  
(metros)

BRONCE - €     
(Iva Incluido)

INOX. - €             
(Iva Incluido)

EPM-20 1700 0,5 2850 20 5 25 82,36 € 133,23 €
EPM-25 2500 0,8 2850 25 6 25 107,80 € 190,16 €
EPM-30 4500 1 2850 30 7 20 158,67 € 265,25 €
EPM-35 4500 1 2850 35 7 20 165,94 €  
EPM-40 5100 1 1450 40 11 15 208,33 €  
EPM-M40 6500 1,2 1450 40 12 15 239,82 € 316,13 €
EPM-M50 15000 3 1450 50 22 25 562,00 € 654,05 €

31,49 € 31,49 €

Modelo
Motor        

H.P. R.P.M.
Salida       
mm.

€                    
(Iva Incluido)

EPM-20 0,5 M. 900 20 418,18 €
EPM-30 1,5 M. 900 30 693,91 €
EPM-40 2 M. 900 40 765,78 €
EPM-50 2 T. 700 50 1.048,05 €
EPM-50L 2 T. 700 50 1.288,50 €
EPM-502 2 / 3 T. 400 / 800 50 1.668,78 €
EPM-602 3 / 4 T. 400 / 800 60 1.927,53 €15000 / 24000

ELECTROBOMBAS AUTOASPIRANTES

Carro de transporte (adaptable a todos los modelos)

BOMBAS DE RODETE FLEXIBLE

Caudal    l/h.
1000
4500
9300

10200
10200

12000 / 15000

Electrobombas autoaspirantes  de  doble  sentido con rotor rígido de 
geometría radial . Este tipo de turbina  le otorga una capacidad 
extrao  autocebante  ,  incluso en presencia  de discontinuidad del  
líquido que se tiene  que trasvasar. 
Especialmente apropiada para el trasvase de líquidos previamente  
decantados  y  limpios  como :  vino ,  vinagre ,  leche , agua dulce, 
etc, etc .  En  los  casos  en  los que el líquido a trasvasar contenga 
partículas sólidas en suspensión, es necesario la colocación de un 
filtro de malla tupido en el tubo de aspiración.
No se puede utilizar este tipo de bombas para ácidos, gasolina o 
disolventes.

Construidas con cuerpo en acero inox. y turbina de goma alimentaria 
conectada directamente al motor.
Recomendadas para el trasiego de líquidos, incluso en presencia de 
partículas sólidas en suspensión.
Todos los modelos son reversibles y como opción se pueden 
suministrar con By-pass y carro inox.
El modelo 50TL se suministra con carro inox. incluido y cuadro de 
mandos incorporado en el manillar.



Modelo
Caudal    
Ton/h.

Motor        
H.P. R.P.M. Peso

€                    
(Iva Incluido)

EPM-80  6 / 8 1,8 47 - 58 100 5.458,50 €
EPM-180  12 / 15 4 47 - 58 230 7.562,45 €
EPM-185  12 / 15 5,5 47 - 58 240 7.921,82 €

Modelo
Bocas   
NW

Motor        
KW. R.P.M. Velocidades

€                    
(Iva Incluido)

SM-100 40 / 50 1,1 1410 1 consultar
SM-120 50 1,5 700 1 consultar
SM-150 50 2,2 950 1 consultar
SM-250/2 50 1,7/3,2 705/1430 2 consultar
RS-140/2 50 1,5/1,9 475/940 2 consultar
RS-280/2 50 1,7/3,2 250/500 2 consultar
RS-400/2 65 / 80 3,3/4,4 350/700 2 consultar
I-500/2 65 / 80 3,1/4,7 380/760 2 consultar
I-700/2 65 / 80 7/9,6 380/760 2 consultar
I-1000/2 100 9/12,5 380/760 2 consultar

BOMBAS DELOULE DE RODETE FLEXIBLE

Caudal                       
l/hora
11000
12000
16000

12000 / 25000
7500 / 14000

14000 / 28000
2000 / 40000

25000 / 50000
37000/ 72000

50000 / 100000

BOMBAS VOLUMETRICAS

Altura maxima de 
descarga (metros)

3
5
8

Distancia maxima de 
descarga (metros)

10
30
40

Bombas construidas totalmente  en  acero  inox .  Acoplada  a  un 
carro con ruedas para su transporte, con tolva de carga con sinfin
de alimentación y empuñadura con cuadro CE.
Ideal para el bombeo de uva entera, estrujada, despalillada, etc.
Calidad optima de bombeo gracias al reducido nuermo de giros del  
motor  y  al  sistema  volumetrico  con  paleta rascadora. La
utilizacion  de  esta bomba garantiza el transporte del producto 
de modo delicado y de calidad, evitando oxidaciones.

Cuerpos fabricados en acero inox. "de fundicion", lo que les otorgan la máxima robustez y durabilidad.
Cierres mecanicos de alta calidad.
"SM" - montaje semi-monobloc con motor normalizado (soporte rodamiento entre bomba y motor y eje 
recambiable en inox.)
"RS" - transmisión por correa exenta de mantenimiento. Trabajo a "bajas revoluciones".
"I" - transmisión por correas trapeciales. Trabajo a "bajas revoluciones".



Modelo Bocas
Motor        
K.W. R.P.M. Peso  

€                    
(Iva Incluido)

TBL-90 NW-50 3  10 - 50 275 consultar
TBL-220 NW-65 5,5  10 - 50 520 consultar

Modelo
Bocas   
NW

Motor        
KW. Pistones

Presion max. 
(bar) Peso

€                    
(Iva Incluido)

XM-125 40 / 50 1,9 / 1,5 1 2,5 147 consultar
XM-180 50 3,4 / 2,7 1 2,5 190 consultar
XM-250 50 / 65 5,5 / 4 1 4,0 302 consultar
XM-360 65 5,5 / 4 2 2,5 316 consultar
XM-560 80 / 100 7,2 / 4,8 2 2,5 477 consultar
XM-800 80 / 100 12,5 / 9 2 2,0 585 consultar

13000 / 25000
19000 / 35000
30000 / 56000
42000 / 80000

BOMBAS DELOULE PERISTALTICAS

Caudal                   
litros/hora
2000 - 9000

4000 - 22000

BOMBAS DELOULE DE PISTON

Caudal                       
l/hora

6000 / 12000
10000 / 18000

Potente y rápida aspiración. Permiten trabajar "en seco". Manguera de larga  
duración .  Trabajo  a  muy bajas revoluciones. Construccion muy
robusta  y  equipadas  con  motor ,  reductor   y variador electrónico de 
primeras marcas . Acumuladores  de  amortiguación con membrana de 
separacion vino-aire.
Carretilla inox. muy segura y manejable, equipada con freno automático y 
prevista para carretilla elevadora.
Motor  eléctrico  y  velocidad  regulable ,  mediante variador electronico IP-
66, con inversor de caudal y todas las protecciones de motor. Presostato de 
seguridad frante a sobrepresiones.

Cuerpo de las bombas y cajas de valvulas con piezas muy robustas, en inox. Camisas intercambiables inox. en 
todos los modelos. Inversor de caudal de esfera , de paso total, con guarniciones flotantes autoajustables.
Acumuladores  con  vejiga  de  caucho  alimentario  que  permiten  la  amortiguación  de las pulsaciones de la 
bomba, sin contacto vino-aire (sistema patentado). Se reduce el riesgo de oxidación de los vinos y mostos.
Transmision y reducion de velocidad por correas trapeciales y engranajes tratados y en baño de aceite.
Equipo  electrico  segun  normativa  CE .  Presostato  de  seguridad ,  regulable, que para automaticamente el 
motor  al  producirse  cualquier  sobrepresión  por  el  cierre  fortuito  de  alguna  válvula, aplastamiento de la 
manguera, etc.
Motor  electrico  trifásico  con  dos  velocidades  de  trasiego .  Todos los modelos  tienen una version"VF" y van 
equipados con variador electronico  IP-55  . Un  potenciometro  en  la  caja  electrica  permite  regular a voluntad 
el caudal de la bomba, pudiendo  ajustarlo  a  sus  necesidades en trabajos  de  filtración , trasiego de barricas, 
etc. Asimismo estos modelos "VF", se autolimitan para no superar una determinada presion de trabajo, 
reduciendo revoluciones si fuera necesario.



Capacidad Diam.
Altura   

cm. Grifo  
€                    

(Iva Incluido)
50 40 50 1/2"  191,37 €

100 40 100 1/2"  248,30 €
100 50 60 1/2"  253,14 €
150 50 90 1/2" 294,32 €
200 50 120 1/2" 337,93 €
200 65 65 3/4" 351,25 €
250 65 85 3/4" 390,01 €
300 65 100 3/4" 420,29 €
400 65 130 3/4" 514,76 €
400 80 90 1" 520,82 €
500 80 110 1" 564,42 €
600 80 130 1" 638,31 €
700 80 150 1" 692,81 €

1000 100 130 1" 893,87 €

Capacidad Diam.
Altura   

cm. Grifo
Boca   

inferior
CON BOCA €                    
(Iva Incluido)

300 65 140 2 x 3/4" 30 542,62 € 847,85 €
400 65 170 2 x 3/4" 30 640,73 € 945,96 €
500 80 150 2 x 1" 30 721,88 € 1.027,11 €
600 80 170 2 x 1" 30 801,82 € 1.107,05 €
700 80 190 2 x 1" 30 856,33 € 1.161,55 €

1000 100 170 2 x 1" 30 1.111,89 € 1.417,12 €
1600 120 190 2 x 1 1/2 30 2.000,92 € 2.306,14 €
2150 120 240 2 x 1 1/2 30 2.269,81 € 2.575,03 €

DEPOSITOS INOX. SIEMPRELLENO FONDO BOMBADO

SIN BOCA €                                  
(Iva Incluido)

DEPOSITOS INOX. SIEMPRELLENO FONDO PLANO

Depositos siemprelleno con el fondo plano, construidos totalmente en acero  
inox.  AISI-304 ,  ideales  para   la  conservación  del  vino ,  garantizando  un 
perfecto  almacenamiento  gracias  a   la  tapa  neumática  y  el  sellado  que
proporciona la camara de aire, evitando oxidaciones. 
Se suministran con tapa flotante inox., camara de aire, valvula de seguridad, 
bombin inox con manometro y grifo (cromado).

Depositos siemprelleno con el fondo plano, construidos totalmente en acero  inox.  AISI-
304  ,  ideales  para   la  conservación   del  vino ,  garantizando  un  perfecto 
almacenamiento gracias a la tapa neumática y el sellado que proporciona la camara de 
aire, evitando oxidaciones.  La estampación del fondo en el formato bombado,  
nosproporciona la posibilidad de una salida para descarga total.
Se suministran con soporrte de acero rinox., tapa flotante inox., camara de aire, valvula 
de seguridad, bombin inox con manometro y 2 grifos (cromados).
Los modelos de 1.600 y 2.150 litros se suministran con brazo para elevar la tapa.



Capacidad Diam.
Altura   

cilindro
Altura    
total

Grifo 
superior

Grifo    
inferior

Boca   
inferior

CON BOCA €                    
(Iva Incluido)

100 400 830 1080 1/2" 3/4" 350,04 €
150 515 750 1080 1/2" 3/4" 413,02 €
200 515 1000 1330 1/2" 3/4" 495,38 €
300 636 1000 1330 3/4" 1" 30 569,27 € 1.091,30 €
400 636 1250 1580 3/4" 1" 30 612,87 € 1.139,75 €
500 745 1250 1580 3/4" 1" 30 798,19 € 1.339,60 €
600 800 1250 1580 3/4" 1" 30 850,27 € 1.396,53 €
750 800 1500 1900 3/4" 1" 30 915,67 € 1.550,35 €

1000 955 1500 1900 3/4" 1" 30 1.254,81 € 1.837,41 €
1500 1115 1500 1900 30 1.792,93 € 2.497,29 €
2000 1115 2000 2400 30 1.965,43 € 2.526,04 €
2000 1270 1500 1900 30 2.100,03 € 2.660,64 €
3000 1400 2000 2400 40 3.077,51 € 3.847,22 €
5000 1600 2500 2900 40 4.220,96 € 4.990,67 €

Capacidad Diam.
Altura   

cilindro
Altura    
total

Grifo 
superior

Grifo    
inferior

Boca   
inferior

CON BOCA €                    
(Iva Incluido)

500 745 1250 1580 30 1.183,96 € 1.744,58 €
600 800 1250 1580 30 1.281,97 € 1.843,89 €
750 800 1500 1900 30 1.417,88 € 1.978,50 €

1000 955 1500 1900 30 1.752,42 € 2.314,34 €
1500 1115 1500 1900 30 2.582,24 € 3.144,16 €
2000 1115 2000 2400 30 2.612,29 € 3.172,91 €
2000 1270 1500 1900 30 2.833,14 € 3.395,07 €
3000 1400 2000 2400 40 4.262,78 € 5.033,79 €
5000 1600 2500 2900 40 5.570,89 € 6.340,59 €

DEPOSITOS INOX. SIEMPRELLENO FONDO CONICO, PATAS Y CAMISA DE FRIO

SIN BOCA €                                  
(Iva Incluido)

DEPOSITOS INOX. SIEMPRELLENO CON FONDO CONICO Y PATAS

SIN BOCA €                                  
(Iva Incluido)

Depositos siemprelleno con el fondo plano, construidos totalmente en acero  
inox.  AISI-304 ,  ideales  para   la  conservación  del   vino  ,  garantizando  un 
perfecto   almacenamiento   gracias  a  la  tapa  neumática   y  el  sellado  que
proporciona la camara de aire, evitando oxidaciones. 
Se  suministran  sobre  3  patas  robustas  soldadas ,  con  tapa  flotante inox., 
camara de aire, valvula de seguridad, bombin inox con manometro y 2 grifos 
(cromados).
A  partir  de los  1.500 litros llevan filtro inox. para hollejos y brazo con polea
para subir la tapa.

Depositos siemprelleno con el fondo plano, construidos totalmente en acero  
inox.  AISI-304 ,  ideales  para   la  conservación  del   vino  ,  garantizando  un 
perfecto   almacenamiento   gracias  a  la  tapa  neumática   y  el  sellado  que
proporciona la camara de aire, evitando oxidaciones. 
Se  suministran  sobre  3  patas  robustas  soldadas ,  con  tapa  flotante inox., 
camara de aire, valvula de seguridad, bombin inox con manometro y 2 grifos 
(cromados) y camisa de frio, para el control de la temperatura.
Los depósitos con boca llevan un filtro inox. para hollejos.
A  partir  de los  1.500 litros llevan un brazo con polea para subir la tapa.



Capacidad
Diam.        
(mm)

Altura    
total

Espesor de 
la chapa

Nº          
patas

Camisa frio 
(cm)  

€                      
IVA INCLUIDO

1000 1050 2500 1,5 3 500  3.246,67 €
1500 1155 2300 1,5 3 500  3.542,40 €
2000 1330 2300 1,5 3 500  4.017,44 €
2500 1390 2650 1,5 3 500   4.376,09 €
3000 1390 2850 1,5 3 750   4.722,15 €
5000 1700 3070 2 4 750   6.625,48 €

10000 3500 2 4   10.120,68 €

  

Capacidad
Diam.        
(mm)

Altura    
total

Espesor de 
la chapa

Nº          
patas

Camisa frio 
(cm)  

€                        
IVA INCLUIDO

1000 1100 1700 1,5 3 500  3.741,22 €
1500 1155 1950 1,5 3 500  4.018,07 €
2000 1400 1950 1,5 3 500  4.559,81 €
2500 1270 2450 1,5 3 500   5.039,26 €
3000 1400 2450 1,5 4 700   5.514,94 €
5000 1850 2480 2 4 700   7.795,79 €

DEPOSITOS INOX. PROFESIONAL PARA FERMENTACION

 

DEPOSITOS INOX. PROFESIONAL SIEMPRELLENOS

 

Depositos  de  vinificacion  /  fermentacion con patas y fondo inclinado 5 %.
Construido en acero inox.  AISI-304 , con  boca  superior  de 40 diam., boca 
inferior rectangular, patas regulables en altura, valvula de seguridad, nivel,
2 valvulas inox. en la base del deposito, grifo sacamuestras,  camisa de frio, 
termometro con vaina, rejilla interior de descube y tubo de remontado.

Depositos  de vinificacion / fermentacion  siemprellenos con patas y fondo 
inclinado 5 % . Construido  en  acero  inox.  AISI-304, con tapa siemprelleno
completa ,  grua  con  polea  para  elevar  la  tapa, boca inferior rectangular, 
patas regulables en altura, valvula de seguridad, nivel, 2 valvulas inox. en la base 
del deposito, grifo sacamuestras, camisa de frio, termometro con vaina, rejilla 
interior de descube y cilindro superior reforzado.



Capacidad Diam. Altura Boca Peso   
 €                    

(Iva Incluido)
5 230 210 120 1,5  62,98 €

10 230 330 120 1,8  66,62 €
12 230 370 120 2,1  70,86 €
15 300 315 200 2,8  81,15 €
20 300 380 200 3  84,78 €
25 300 460 200 3,3  89,63 €
30 300 530 200 4 92,66 €
50 370 600 200 5 100,53 €
75 450 600 200 7 148,98 €

100 450 760 200 8,3 168,96 €

 €                    
(Iva Incluido)

 98,11 €
 98,11 €
 118,70 €
 162,30 €

203,48 €
218,02 €
305,22 €
150,19 €
162,30 €
204,69 €
248,30 €
330,66 €
459,05 €
844,21 €

32,10 €
6,95 €
7,15 €

Tapa siemprelleno completa para deposito de 80 diam.
Tapa siemprelleno completa para deposito de 100 diam.
Tapa siemprelleno completa para deposito de 120 diam.
Tapa siemprelleno completa para deposito de 140 diam.

Accesorio

CANTARAS DE ACERO INOX.

 

Soporte para deposito siemprelleno de fondo plano de 140 diam.

Soporte para deposito siemprelleno de fondo plano de 80 diam.

Tapa siemprelleno completa para deposito de 40 diam.
Tapa siemprelleno completa para deposito de 50 diam.
Tapa siemprelleno completa para deposito de 65 diam.

Soporte para deposito siemprelleno de fondo plano de 40 diam.
Soporte para deposito siemprelleno de fondo plano de 50 diam.
Soporte para deposito siemprelleno de fondo plano de 65 diam.

Soporte para deposito siemprelleno de fondo plano de 100 diam.
Soporte para deposito siemprelleno de fondo plano de 120 diam.

Valvula nylon 1" 1/2

Bombin inox. 
Valvula nylon 1" 1/4

 

ACCESORIOS Y RECAMBIOS PARA DEPOSITOS INOX.

Cantaras de acero inox. recomendadas para la conservacion de vino, aceite, 
vinagre, leche, licores , destilados, etc. etc.
Todos los modelos se suministran con tapa superior con junta de cierre, 
tapón inox y grifo cromado.



Capacidad Diam. Altura   
 €                    

(Iva Incluido)
100 750 330  30,28 €
210 800 550  39,97 €
350 950 710  54,50 €
500 960 890  81,15 €

1000 1340 950  175,63 €
 16,96 €

10,90 €
7,21 €

16,35 €
5,93 €
3,48 €
3,74 €
6,20 €

11,39 €
18,00 €
21,80 €

Probeta plastico 100 ml. 5,23 €
Probeta plastico 250 ml. 7,65 €
Probeta plastico 500 ml. 9,57 €
Probeta plastico 1.000 ml. 16,41 €
Probeta plastico 2.000 ml. 31,52 €

16,35 €
16,35 €

Cubo de plastico alimentario 12 litros con asa inox. 15,27 €

Jarra de plastico con asa de 1.000 ml.
Jarra de plastico con asa de 2.000 ml.

DEPOSITOS POLIETILENO ALIMENTARIO Y ACCESORIOS DE PLASTICO

 

Cubo vendimia 50 lit.

Jarra de plastico con asa de 5.000 ml.
Trasvasador automatico "Rido"

Escurrebotellas 80 puestos
Pipeta sacamuestras para barricas
Jarra de plastico con asa de 500 ml.

Pistola llenadora plastico alimentario 20 diam.
Pistola llenadora plastico alimentario 25 diam.

Grifo de 1" para depósitos de polietileno
Cesta portabotellas 6 unid

Jarra de plastico con asa de 3.000 ml.

Depositos fabricados en polietileno alimentario. Muy útiles en bodega como 
depositos auxiliares, para trasiegos, etc, etc.
Refuerzo inferior para incorporar un grifo.



Modelo Nº placas l/h. Hp. Bomba
Superficie   

m2
Peso            
kg.

 €                    
(Iva Incluido)

EPM-6 B 6 200-300 0,5 Bronce 0,24 15 260,41 €
EPM-12 B 12 350-500 0,5 Bronce 0,48 16 308,86 €
EPM-18 B 18 550-800 0,5 Bronce 0,72 17 347,62 €
EPM-36 B 36 1000-1500 0,5 Bronce 1,44 35 769,12 €
EPM-6 I 6 200-300 0,5 Inox. 0,24 15 411,81 €

EPM-12 I 12 350-500 0,5 Inox. 0,48 16 455,41 €
EPM-18 I 18 550-800 0,5 Inox. 0,72 17 494,17 €

Modelo Nº placas l/h. Hp. Bomba
Superficie   

m2
Peso            
kg.

 €                    
(Iva Incluido)

EPM-10 10 300 0,5 Inox. 0,4 34 913,45 €
EPM-20 20 600 0,5 Inox. 0,8 38 1.025,84 €
EPM-30 30 900 0,5 Inox. 1,2 45 1.097,71 €

Modelo
Micraje   
aprox.

 €                    
(Iva Incluido)

V-4  9 / 10 0,79 €
V-8  5 / 6 0,79 €

V-12  3 / 3,5 0,79 €
V-16  1 / 1,5 0,79 €
V-20 0,5 / 0,65 0,91 €

Utilización
Debastadora
Clarificante

Clarif/Abrillan.
Abrillantadora
Esterilizante

FILTROS DE PLACAS DE 20X20

Medidas                                          
mm.

680 x 420 x 590
680 x 420 x 590
980 x 420 x 590

PLACAS FILTRANTES DE 20X20

1000 x 270 x 800
400 x 270 x 280
430 x 270 x 280
450 x 270 x 280

Medidas                                          
mm.

400 x 270 x 280
430 x 270 x 280
450 x 270 x 280

FILTROS DE PLACAS DE 20X20

Filtro de placas equipado con electrobomba  , que permite obtener
niveles óptimos de filtración sin alterar las caracteristicas originales
del producto.
Las placas fijas son de metal pintado , el cuerpo de la bomba de bronce y 
los esparragos de acero inox, en los modelos "B".
Las placas fijas son  inox. , el cuerpo de la bomba de inox. y los 
esparragos de acero inox, en los modelos "I".
Ambos modelos utilizan placas de filtracion de 20x20 cm.

Filtro de placas completamente acabado en acero inox. Equipado con  válvula de 
regulación  de  entrada ,  manómetro ,  bandeja  de  recolección ,  bomba inox . y 
ruedas para su fácil desplazamiento.
Todos los módelos utilizan placas de 20x20 cm.



Modelo Nº placas l/h. Bomba
Superficie   

m2   
 €                    

(Iva Incluido)
ENO-10 10 250-1500 Inox. 0,75 3.178,09 €
ENO-20 20 500-3000 Inox. 1,5 3.516,60 €
ENO-30 30 800-4500 Inox. 2,25 3.780,86 €

Modelo  
 €                    

(Iva Incluido)
L-7   consultar

XE-150  consultar
XE-280  consultar

Modelo Nº placas Bomba
Hp.            
cv.

Superficie   
m2

Peso               
kg.  

 €                    
(Iva Incluido)

ENO-20 20 Inox. 0,8 3,2 250 4.390,64 €
ENO-30 30 Inox. 0,8 4,8 280 4.588,52 €
ENO-40 40 Inox. 0,8 6,4 375 5.264,83 €
ENO-50 50 Inox. 0,8 8 395 6.167,34 €

Modelo  
 €                    

(Iva Incluido)
L-7   consultar

XE-150  consultar
XE-280  consultar

PLACAS FILTRANTES DE 40x40

Utilización
 3 - 6

 0,6 - 1,50
 0,40 - 0,65

1250 x 600 x 900
1500 x 600 x 900

1750 x 600 x 1120

FILTROS DE PLACAS DE 40x40 cm.

Medidas
1000 x 600 x 900

PLACAS FILTRANTES DE 31 diam.

Micraje
 3 - 6

 0,6 - 1,50
 0,40 - 0,65

FILTROS DE PLACAS DE 31 diam.

 

Filtro de placas de 31 diam. construido totalmente en acero inox.
Montado sobre un chasis con ruedas para facilitar su desplazamiento.
Cabezas prensoras en acero al carbono forradas de acero inox.
Soportes filtrantes de polietileno.
Bomba de acero inox. 
Manómetro y grifo inox.

Filtro de placas de 40x40 cm. construido totalmente en acero inox.
Montado sobre un chasis con ruedas para facilitar su desplazamiento.
Cabezas prensoras en acero al carbono forradas de acero inox.
Soportes filtrantes en moplen.
Bomba de acero inox. 
Manómetro y grifo inox.
Mirilla en la salida del vino filtrado.



 €                    
(Iva Incluido)

400,91 €
456,63 €
196,22 €
159,88 €

83,57 €
78,73 €

 €                    
(Iva Incluido)

2.612,44 €
2.876,70 €

508,39 €
Cartucho filtrante de 0,5 micras 83,57 €
Cartucho filtrante de 1 micra 78,73 €

LLENADORA ENOLMASTER

Modelo
Llenadora Enolmaster
Llenadora Enolmaster Mignon
Filtro porta cartucho (3 cartuchos)

LLENADORA ENOLMATIC

Modelo
Llenadora semiautomática Enolmatic
Llenadora semiautomática Enolmatic para aceite
Mignon Kit (caño para envases miniatura)
Filtro porta-cartucho Tandem
Cartucho de filtracion de 0,5 micras
Cartucho de filtracion de 1 micra

La llenadora Enolmatic es rápida y fácil de usar. Permite intercambiar 
varios caños (bajo opcion), para el llenado de casi cualquier tipo de 
liquido ( vino, aceite, vinagre, leche, etc, etc). Se puede ajustar tanto la 
altura de llenado del envase como la velocidad de llenado.
Esta dotada de un motor depresor eléctrico, que realiza la operación de 
llenado sin pasos intermedios (el líquido puede ir directamente desde el 
deposito de almacenaje a la botella, dependiendo de la distancia.).
Como opción puede acoplarase a un portafiltro, que junto con un 
cartucho de filtracion permite el filtrado y llenado conjuntamente.

Llenadora por  depresión  semi-profesional,  con  una  capacidad  de 
llenado de aprox. 600 botellas/hora.
Completamente construida en acero inox.
Permite regular tanto la altura de llenado como la velocidad.
El modelo Mignon se suministra con caños diseñados para el llenado de 
envases con bocas de 7,5 a 24 mm. de diam.
Como opción puede acoplarase a un portafiltro, que junto con los 



Modelo Nº brazos Filtro      Bomba Peso
 €                    

(Iva Incluido)
4 NO NO 29 1.418,37 €
6 NO NO 40 1.519,99 €
4 NO NO 39 1.560,10 €

ENO 6 - A 6 NO NO 50 1.762,00 €
4 SI SI 57 2.414,48 €
6 SI SI 64 2.625,73 €

 €                    
(Iva Incluido)

1.271,52 €

LLENADORAS SEMIAUTOMATICAS 

ENO 4 - B
ENO 6 - B
ENO 4 - A

Dimensiones
500 x 600 x 700
500 x 900 x 700

500 x 600 x 1700
500 x 900 x 1700

ENO 4 - A -F
ENO 6 - A - F

500 X 600 X 1700
500 X 900 X 1700

LLENADORA BAG IN BOX. MANUAL

Modelo
Llenadora manual Bag in box. 

Llenadoras semi-automáticas de llenado por gravedad, totalmente construidas en acero inox.
Dotada de bandeja inox. recogegotas, regulable en altura, con lo que puede adaptarse a cualquier tipo de botella.
Nivel del líquido en la botella totalmente regulable, mediante los caños de llenado.
Grifo de vaciado total del depósito de la llenadora.
Boya con cuadro eléctrico para conexión a una bomba de alimentacion externa.
Segun modelo incorpora un filtro y bomba inox. para poder filtrar y llenar, conjuntamente o por separado.
Modelo ENO "B", corresponde a la maquina "baja" para ponerla encima de una mesa.
Modelo ENO "A", correponde a  la llenadora "alta" para colocarla en el suelo.

Llenadora  para  envases  de  bag  in  box .  ( y  envases  de  plastico ), 
completamente en acero inox. AISI-304, con soporte para la  boquilla de  
bag  in  box.  y  dotada  de  palanca  de sellado del grifo, pistola de acero 
inox. y cuentalitros.



 €                    
(Iva Incluido)

3.388,24 €

 €                    
(Iva Incluido)

consultar

 
 

 €                    
(Iva Incluido)

9,21 €
Taponadora manual de caballete 37,55 €
Taponadora manual de caballete cabezal de bronce 84,78 €
Taponadora manual de caballete botellas Magnum 148,98 €
Taponadora inox . 1.301,66 €
Taponadora inox. botellas Magnum 1.462,10 €

Taponadora manual de 2 brazos

Modelo
Llenadora semiautomatica Bag in box. 

TAPONADORAS MANUALES

Modelo

LLENADORA BAG IN BOX. ECOFILL PRO BOX

Modelo
Llenadora semiautomatica Bag in box. Ecofill Pro Box

LLENADORA BAG IN BOX. SEMIAUTOMATICA

Llenadora equipada con un sensor de flujo electromagnético, un panel 
electrónico para programar la cantidad para el llenado (minimo 1 litro)
y para realizar la calibración y una bomba de rodete .
Al seleccionar en la máquina la cantidad de llenado, esta realize el ciclo
completo de llenado.
Posibilidad de inyeccion manual de nitrógeno dentro de la bolsa.
Superficie  ajustable  en  altura  y  desmontable para llenar , en su caso, 
por ejemplo, envases de plastico, latas, etc. 

Llenadora  con  un  cabezal ,  semi  automatica  y  equipada  con  un  contador 
electronico .   De  fácil  y  rápido  manejo ,  incluye  destaponador y taponador 
automatico. Estructura con ruedas y barras traseras para facil transporte . Sus 
componentes electrónicos y neumáticos de última generación le proporcionan 
la maxima fiabilidad y rendimiento. Equipada con una  bomba  y  bandeja  para 
soportar las cjas de cartón, durante el envasado.
El operario coloca la bolsa en la uña de sujeccion y pulsara los botones de puesta
en marcha, la maquina automaticamente destaponará, hara un vacio de la bolsa, la 
llena e inyecta nitrogeno.



 €                    
(Iva Incluido)

consultar
Taponadora semiautomatica Supra consultar

 €                    
(Iva Incluido)

145,35 €
Capsuladora inox. de banco regulable en altura 190,16 €
Capsuladora inox. de banco regulable en altura con termostato 258,76 €
Capsuladora de rulinas  (sobremesa) 1.098,43 €
Capsuladora de rulinas (con pedestal) 1.903,33 €

 €                    
(Iva Incluido)

784,08 €
Etiquetadora manual modelo "E" 981,41 €
Etiquetadora semiautomatica modelo "T" 1.986,34 €
Etiquetadora semiautomatica modelo E-10 3.135,01 €

Modelo
Capsuladora esmaltada de banco regulable en altura

ETIQUETADORAS

Modelo
Etiquetadora manual modelo "M"

CAPSULADORAS

TAPONADORAS SEMIAUTOMATICAS

Modelo
Taponadora semiautomatica EPM-45

EPM-45 SUPRA

Taponadoras  construidas  completamente  en  acero  inox.   dotadas  de  un  motor  monofásico  y  tolva  de 
alimentación de tapones.
EPM-45 , permite trabajar con corchos de 22 a 26 mm. de diametro y un largo de hasta 50 mm. Mordazas de acero 
inox. Tamaño máximo de las botellas de 390 mm. de altura. Dimensiones: 520 x 560 x 1810 mm.
SUPRA , permite trabajar con corchos de 24 a 30 mm. y hasta 50 mm. de lago. Tamaño de las botellas desde 1/3 , 
hasta 2 litros. Produccion aprox. 1,200 botellas/hora.



 

Tapon aglomerado conico 0,065 €
Tapon cabezudo 0,069 €
Tapon aglomerado cilindrico 38 x 23 mm. ECO 0,069 €
Tapon microgranulado cilindrico 44 x 24 mm EXCELL 0,125 €

 
Botella bordalesa 3/8 canela 0,425 €
Botella bordalesa 3/4 Standard transparente 0,437 €
Botella bordalesa 3/4 Standard canela 0,445 €
Botella bordalesa 3/4 Vintage canela 0,517 €

 
Capsula retractil varios colores 0,044 €
Capsula complejo varios colores 0,070 €

 
Bolsa bag in box. 5 litros 0,76 €
Bolsa bag in box. 15 litros 1,06 €

 
Estuche carton 3 botellas 0,78 €
Caja carton 6 botellas 0,48 €
Caja carton bag in box. 5 litros 0,71 €
Caja carton bag in box. 15 litros 1,30 €

 
 

Envase plastico PET 5 litros 0,71 €
 
 

Bidon plastico alimentario 220 litros 38,75 €
  
  

 
Contenedor plastico alimentario reciclado (2ª mano) 70,00 €

 
 

Precintadora manual para cajas de carton 18,15 €
Precinto transparente 2,54 €
Film transparente 8,71 €

 
Lacre clasico rojo 7,62 €
Lacre sintetico rojo 19,06 €

 
 
 
 

CONSUMIBLES



Areometro baumé 0-10 24,14 €
Areometro baumé 10-20 24,14 €
Areometro densidad / baumé 990 - 1130 / 0-16 32,16 €
Alcohometro 10-20 67,52 €
Alcohometro para destilados 0-100 30,19 €

 
Refractometro optico plastico 88,33 €
Refractometro optico metalico 127,05 €
  
Termometro digital - 10 + 200 con varilla de 110 mm. 25,11 €
Termometro digital Hanna modelo HI-98501  -50 + 150 con varilla de 10 cm. 58,80 €
Termometro digital Hanna modelo HI-98509 -50 + 150 con sonda de 1 metro de cable 65,05 €

  
pH-metro portatil Hanna modelo HI-98103 - 0,1 56,63 €
pH-metro portatil Hanna modelo HI-98100 - 0,01 85,18 €

 
 

ph-metro portatil Hach Sension pH-1 completo sin electrodo 532,93 €
ph-metro portatil Hach Sension pH-1 completo + electrodo bajo costo 5050-T 594,19 €
ph-metro portatil Hach Sension pH-1 completo + electrodo para vinos 5051-T 705,67 €
Multiples opciones de configuracion. Consultar precios.  

 
ph-metro sobremesa Hach Sension pH-3 completo sin electrodo 648,09 €
ph-metro sobremesa Hach Sension pH-3 completo + electrodo bajo costo 5010-T 769,38 €
ph-metro sobremesa Hach Sension pH-3 completo + electrodo para vinos 5011-T 869,84 €
Multiples opciones de configuracion. Consultar precios.  

 
Multiparametrico EDGE con sonda de ph 686,07 €
Multiparametrido EDGE con sonda de conductividad 901,69 €
Multiparametrico EDGE con sonda de Oxigeno disuelto 901,69 €
Multiples opciones de configuracion. Consultar precios.  

 
Aparato completo para analisis de acidez volatil 168,19 €
Aparato completo para analisis de alcohol por destilacion 351,20 €

 

Volatimetro electrico inox. para determinacion de la acidez volatil 676,92 €
Multiples opciones de configuracion. Consultar precios.  

 
 
 

Ebulliometro electrico para determinacion del grado alcoholico 994,47 €
Multiples opciones de configuracion. Consultar precios.  

 
 
 
 

Valorador automatico de Sulfuroso Libre y Total 1.234,93 €
 

VARIOS LABORATORIO



Manguera alimentaria Transliquid 20 diam. 2,66 €
Manguera alimentaria Transliquid 25 diam. 2,90 €
Manguera alimentaria Transliquid 30 diam. 3,15 €
Manguera alimentaria Transliquid 35 diam. 3,39 €
Manguera alimentaria Transliquid 40 diam. 3,63 €
Manguera alimentaria Transliquid 45 diam. 4,11 €
Manguera alimentaria Transliquid 50 diam. 4,60 €

Manguera alimentaria Transvin 20 diam. 3,87 €
Manguera alimentaria Transvin 25 diam. 4,60 €
Manguera alimentaria Transvin 30 diam. 5,08 €
Manguera alimentaria Transvin 40 diam. 5,93 €
Manguera alimentaria Transvin 45 diam. 6,29 €
Manguera alimentaria Transvin 50 diam. 7,50 €
Manguera alimentaria Transvin 60 diam. 9,08 €
Manguera alimentaria Transvin 80 diam. 13,92 €
Manguera alimentaria Transvin 100 diam. 16,88 €

Manguera alimentaria Transmetal 20 diam. 4,36 €
Manguera alimentaria Transmetal 25 diam. 5,08 €
Manguera alimentaria Transmetal 30 diam. 5,57 €
Manguera alimentaria Transmetal 35 diam. 6,29 €
Manguera alimentaria Transmetal 40 diam. 6,78 €
Manguera alimentaria Transmetal 45 diam. 7,74 €
Manguera alimentaria Transmetal 50 diam. 8,47 €
Manguera alimentaria Transmetal 60 diam. 10,83 €

Manguera alimentaria 370-SD 45 diam. 16,76 €
Manguera alimentaria 370-SD 50 diam. 20,63 €
Manguera alimentaria 370-SD 60 diam. 28,68 €
Manguera alimentaria 370-SD 80 diam. 37,21 €

Manguera alimentaria para limpieza Skyhose 15 diam. 2,12 €
Manguera alimentaria para limpieza Skyhose 20 diam. 2,36 €
Manguera alimentaria para limpieza Skyhose 25 diam. 3,27 €

MANGUERAS



Abrazadera Super W-2  23-25 mm. 1,25 €
Abrazadera Super W-2  25-27 mm. 1,27 €
Abrazadera Super W-2  27-29 mm. 1,44 €
Abrazadera Super W-2  29-31 mm. 1,61 €
Abrazadera Super W-2  31-34 mm. 1,64 €
Abrazadera Super W-2  34-37 mm. 1,70 €
Abrazadera Super W-2  37-40 mm. 1,74 €
Abrazadera Super W-2  40-43 mm. 1,78 €
Abrazadera Super W-2  43-47 mm. 2,48 €
Abrazadera Super W-2  47-51 mm. 2,58 €
Abrazadera Super W-2  51-55 mm. 2,65 €
Abrazadera Super W-2  55-59 mm. 2,69 €
Abrazadera Super W-2  59-63 mm. 2,80 €
Abrazadera Super W-2  63-68 mm. 2,91 €
Abrazadera Super W-2  68-73 mm. 3,67 €
Abrazadera Super W-2  73-79 mm. 3,71 €
Abrazadera Super W-2  79-85 mm. 3,79 €
Abrazadera Super W-2  85-91 mm. 3,83 €
Abrazadera Super W-2  91-97 mm. 4,02 €
Abrazadera Super W-2  97-104 mm. 4,23 €
Abrazadera Super W-2  104-112 mm. 4,39 €
Abrazadera Super W-2  112-121 mm. 4,73 €
Abrazadera Super W-2  121-130 mm. 5,05 €
Abrazadera Super W-2  130-140 mm. 6,29 €

Grifo nº 5 - 8 litros 30,25 €
Grifo nº 1 - 16/32 litros 36,77 €
Grifo nº 1 - 16/32 litros INOX. 32,77 €
Grifo nº 2 - barrica 220 lit. 51,59 €
Grifo nº 3 70,30 €

Junta goma nº 0 0,20 €
Junta goma nº 5 0,25 €
Junta goma nº 1 0,30 €
Junta goma nº 2 0,40 €
Junta goma nº 3 0,45 €
  
Maneta con bola nº 1 4,95 €
Maneta con bola nº 2 5,95 €
Maneta con bola nº 3 6,95 €

 
Piston nº 1 7,95 €
Piston nº 2 8,95 €
Piston nº 3 9,95 €

ABRAZADERAS INOX. W-2

GRIFOS Y RESPUESTOS PARA BARRICAS



Nombre
Tolerancia 

alcohol
Necesidad 
Nitrogeno

Temperatura 
Fermentacion

Cinética 
Fermentacion

 €                    
(Iva Incluido)

B0213 18 Débil  10 - 32 Rápida consultar
Cerevisiae 13,5 Débil  20 - 30 Rápida consultar
F5 16 Media  20 - 30 Media consultar
F33 16 Débil  13 - 30 Media consultar
RMS2 17 Débil  10 - 30 Rápida consultar
Rosé 15 Media  13 - 18 Media consultar
Alpha 10 Media  10 - 26 Rápida consultar
F15 16 Media  20 - 32 Rápida consultar
FX10 16 Débil  20 - 35 Media consultar
RB2 15 Débil  20 - 32 Media consultar
RX60 16,5 Elevada  20 - 30 Media consultar
XPURE 16 Media 15 - 30 Media consultar
CH9 16 Media  14 - 22 Media consultar
DELTA 14,5 Elevada  14 -22 Media consultar
SPARK 17 Débil  10 - 32 Rápida consultar
ST 15 Elevada  14 - 20 Media consultar
VL1 14,5 Elevada  16 - 20 Media consultar
VL2 15,5 Media  14 - 20 Media consultar
VL3 14,5 Elevada  15 - 21 Media consultar
X5 16 Elevada  13 - 20 Rápida consultar
X16 16,5 Media  12 - 18 Rápida consultar
011 BIO 16 Débil  14 - 26 Rápida consultar

Envase (kg)
Dosis              
g/hl.

 €                    
(Iva Incluido)

1  30 - 60 consultar
1  20 - 40 consultar
1  5 - 20 consultar
1  10 - 30 consultar
1  10 - 50 consultar
1  30 - 60 consultar
1  20 - 40 consultar
1  20-50 consultar

 
 €                    

(Iva Incluido)
 consultar
 consultar
 consultar
 consultar
   

Nombre Comercial  
Lactoenos 450 Preac  
Lactoenos SB3 Direct  
Lactoenos B16 Standard  
Lactoenos B7 Direct  

PRODUCTOS ENOLOGICOS

LEVADURAS

Perfíl
Neutro

Afrutado
Afrutado / Especiado

Afrutado / Varietal
Neutro
Ésteres

Tipo de    vino
Todos
Todos

Tintos y Rosados
Todos

Blancos
Rosados

Neutro Todos
Fruta / Volúmen   Tintos   

Neutro / Volúmen Tintos
Varietal Tintos

Varietal Tiol Tintos 
Fruta / Volúmen Tintos  

Varietal / Volumen Blanco / Rosado
Varietal / Tiol Blanco / Rosado

Neutro Blanco / Rosado
Varietal Blanco / Rosado

Varietal / Terpenico Blanco / Rosado

NUTRIENTES DE LA LEVADURA

Varietal / Volumen Blanco / Rosado
Varietal / Tiol / Volumen Blanco / Rosado
Varietal / Tiol / Esteres Blanco / Rosado

Esteres Blanco / Rosado
Neutro BIO

BACTERIAS LACTOENOS

Composición
Levaduras, vitaminas, minerales y oligoelementos.
Levaduras, fosfato y tiamina.

Nombre Comercial
Nutristart ORG
Nutristart  
Nutristart B
Nutristart Arom
Thiazote
Bi-activ
Oenocell
Fosfato Diamonico

Sulfato y fosfato diamonicos, celulosa, levadura y tiamina.

Sulfato amonico, levadura, fosfato y tiamina.
Sulfato amonico y tiamina.
Cortezas de levaduras y levaduras.
Cortezas de levaduras.
Fosfato diamonico.



Envase (gr)
Dosis              
g/hl.

 €                    
(Iva Incluido)

100  3 - 5 consultar
100  3 - 5 consultar
100  2 - 3 consultar
100  2 - 5 consultar
100  0,5 - 2 consultar
100  6 - 10 consultar
100  2 - 4 consultar
100  2 - 5 consultar

Lafazym 600 XL 100  0,5 - 2 Clarificaciones rapidas. consultar
Lafase XL Clarificación 100  1 - 3 Clarificacion de mostos. consultar
Lafase XL Extraccion 100  2 - 4 Aumento del rendimiento. consultar
Lysozym 1000  10 - 50 Evita el arranque precoz de la FML. consultar

Envase (kg)
Dosis              
g/hl.

 €                    
(Iva Incluido)

1  10 - 80 consultar
1  10 - 80 consultar
1  5 - 20 consultar
1  0,5 - 6 consultar
1  10 - 40 consultar
1  5 - 30 consultar

Quertanin 1 Estructura. Crianza de vinos. consultar

Envase (kg)
Dosis              
g/hl.

 €                    
(Iva Incluido)

1  10 - 30 consultar
1  30 - 80 consultar
1  30 - 50 consultar
1  40 - 100 consultar
1  20 - 60 consultar

Polymust DC ORG 1  20 - 120 Proteina vegetal, bentonita y carbon. consultar
Microsol AF 1  35 - 100 PVPP, bentonita y celulosa. consultar
Siligel 25  20 - 100 Solucion de dioxido de silicio. consultar
Gelarom 20  30 - 60 Clarificación de mostos tintos. consultar

 20  40 - 100 consultar
Gelaffort 20  20 - 30 Clarificaciones rápidas y energicas. consultar
Bentonita Microcol 25  10 - 80 Clarificación de mostos  y vinos. consultar
Ovoclaryl 1  6 - 10 Albumina de huevo para vinos tintos. consultar
Albucoll 1  30 - 80 Clara de huevo para vinos tintos. consultar
Ichtyocolle 1  0,5 - 1,5 Cola de pescado para vinos blancos y rosados. consultar

Polymust Press PVPP, bentonita y proteina vegetal de patata.
Polymust ORG Proteina vegetal y bentonita.

Gecoll Supra Vinos tintos de guarda y tintos jovenes.

CLARIFICANTES

Nombre Comercial Objetivo
Vegecoll Proteina vegetal de patata.
Polymust V Proteina vegetal y PVPP.
Polymust Rose Proteina vegetal de patata y PVPP.

Tanin VR Color Estabilizacion de la materia colorante.
Tanin Galalcool Precipitacion de proteinas.
Tanfresh Eliminacion de reducciones.
Tanin VR Grape Estabilizacion de la materia colorante. Estructura.
Tancor Grand Cru Crianza de vinos tintos.

Lafazym Arom Aumento intensidad aromatica.
Optizym Mejora la extracción y la clarificación.

TANINOS

Nombre Comercial Objetivo
Tanin VR Supra Uvas botritizadas, accion antioxidasica. Estructura.

Lafase Fruit Extracion de compuestos fenolicos y afrutado.
Lafazym Extract Extraccion de aromas y aumento rendimiento.
Lafazym Press Aumenta el rendimiento prensa de los mostos.
Lafazym CL Clarificación de mostos.
Extralise Crianza sobre lías.

Nombre Comercial Actividad
Lafase HE Grand Cru Extraccion de compuestos fenolicos y dulzor.

PRODUCTOS ENOLOGICOS

ENZIMAS



Envase (kg)
Dosis              
g/hl.

 €                    
(Iva Incluido)

 10 - 25 consultar
22  100 - 300 consultar
22  70 - 100 consultar
0,5  10 - 30 consultar

Celstab 5 Estabilizacion frente a sales de bitartrato. consultar
Superpolytartryl 1 10 Inhibidor de precipitaciones de bitartrato. consultar

Envase (kg)
Dosis              
g/hl.

 €                    
(Iva Incluido)

1  10 - 25 consultar
25 consultar
25 consultar
1  10 - 15 consultar
1  10 - 15 consultar
1 consultar

consultar
Azufre en comprimidos 10 2 consultar
Anoxyde C 1   10 - 15 Acido ascorbico puro. consultar
Sorbisol K 1  10 - 25 Sorbato potasico puro. consultar

Envase (kg)
Dosis              
g/hl.

 €                    
(Iva Incluido)

15  120 - 420 consultar
15  20 - 100 consultar
15  15 - 100 consultar
1  20 - 40 consultar
1  10 - 30 consultar

Mannofeel 1  25 - 150 Aporta volumen, redondez y longitud en boca. consultar

Superdecoloryl Carbon puro decolorante.
Geosorb GR Carbon para eliminacion de Geosmina y Octenona.
Oenoless Contribuye a la mejora organoleptica de los vinos.

Sulfoferment Solucion de bisulfito amonico de 600 g/l.
Bisulfite 15% Solucion sulfurosa al 15%.
Suprarom MT Metabisulfito y tanino.
Suprarom MA Metabisulfito y ascorbico.

PRODUCTOS ENOLOGICOS

Oenoless MP Aumenta la sensacion de dulzor de los vinos.

ESTABILIZACION

Nombre Comercial Composicion / Actividad
Oenobrett Eliminación de Brettanomyces.
Stabivin SP Participa en la estructura coloidal de los vinos.

Stabifix Solucion de goma arabiga para estabilizacion coloidal.

Mannostab Manoproteina para estabilizacion tartarica.

Metabisulfito potasico
Oenosteryl efervescente Pastillas efervescentes de metabisulfito.

TRATAMIENTOS ESPECIFICOS

Nombre Comercial Composicion / Actividad
Decoloryl liquido Solucion liquida de carbon al 20%,

Suprarom Tanino, metabisulfito y ascorbico.

SULFUROSO Y DERIVADOS

Nombre Comercial Composicion
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