
 

 

 

 

 

PRIMER PLAT 
AMANIDA VARIADA (enciam, tomata, ceba, tonyina, espàrrec, ou dur i blat de moro) 
AL·LÈRGENS: OU, PEIX 

AMANIDA TÉBIA DE FABETES AMB PERNIL I FRUITS SECS 
AL·LÈRGENS: SULFITS, SÈSAM 

COCA DE VIDRE AMB ESCALIVADA i FORMATGE DE CABRA 
AL·LÈRGENS: 

ESCUDELLA AMB GALETS i PILOTA 
AL·LÈRGENS: CEREALS AMB GLUTEN,OU, SULFITS 

REMENAT DE BOLETS AMB TORRADETES 
AL·LÈRGENS: OUS,  CEREALS AMB GLUTEN 

MACARRONS AMB TOMATA, MATÓ i RUCA 
AL·LÈRGENS: CEREALS AMB GLUTEN, LÀCTICS 

MUSCLOS A LA MARINERA 
AL·LÈRGENS: MOL·LUSCOS, SULFITS 

12 CALÇOTS AMB LA SEVA SALSA – SUPL. 5,00€ 
AL·LÈRGENS: LÀCTICS, CEREALS AMB GLUTEN A LA SALSA 

CARGOLS ESTIL A LA LLAUNA (40 unitats) – SUPL. 5,00€ 

PLAT  DE CLOVA (navalles, cloïsses, escopinyes i musclos) – SUPL. 5,00€ 
AL·LÈRGENS: MARISC 

DIMARTS  DIMECRES  DIJOUS  DIVENDRES 

ESPÀRRECS BRASA 
Porta CEREALS AMB GLUTEN 

 CANELONS 
Porta CREREALS GLUTEN - SULFITS 

 GAMBES LLAGOS. 
Porta CRUSTACIS 

 FIDEUÀ 
Porta CFEREALS AMB GLUTEN - 

MOL·LUSCOS - CRUSTACIS 

SEGON PLAT 
BISTEC AMB GUARNICIÓ 
AL·LÈRGENS: POT PORTAR CEREALS AMB GLUTEN A LES PATATES 

POLLASTRE o “CHURRASCO” o BUTIFARRA A LA BRASA 
AL·LÈRGENS: POT PORTAR CEREALS AMB GLUTEN A LES PATATES 

ENTRAMA DE VEDELLA AL "CHIMICHURRI" 
AL·LÈRGENS:CEREALS AMB GLUTEN 

POLLASTRE AL WOK AMB VERDURETES i SALSA DE SOJA 
AL·LÈRGENS: SOJA 

BACALLÀ AMB SAMFAINA 
AL·LÈRGENS: PEIX 

LLOBARRO A LA BRASA 
AL·LÈRGENS: PEIX 

ENTRECOT DE VEDELLA DE 280gr A LA BRASA – SUPL. 4’00€ 
AL·LÈRGENS: POT PORTAR CEREALS AMB GLUTEN A LES PATATES 

MAGRET D'ÀNEC AS LA BRASA – SUPL. 4’00€ i AMB POMA i REDUCCIÓ DE PORTO – SUPL. 6,00€ 
AL·LÈRGENS: POT PORTAR CEREALS AMB GLUTEN A LES PATATES, SUL.FITS 
 

DIMARTS  DIMECRES  DIJOUS  DIVENDRES 

PARRILLADA CARN 
Porta CERELSL AMB GLUTEN 

 PIZZA 
Porta CEREALS GLUTEN  ARRÒS CASSOLA 

Porta MOL·LUSCOS - CRUSTACIS 
 SARDINES A LA 

BRASA 
Porta PEIX 

POSTRES 
POSTRES DE LA CASA 
 

MENÚ DEL DIA    12,50€ 
MIG MENÚ 9,75 / MENÚ 2 SEGONS 14,50€ 

Dies laborables migdies de dimarts a divendres 

VINS OFERTA MENÚ 6€ 
(canvia el vi del menú aprofitant aquesta oferta) 

ESPIADIMONIS Blanc  DO Empordà 
BRISAS DO MAR DO Ribeiro 
ESPIADIMONIS Rosat  DO Empordà 
ESPIADIMONIS Negre DO Empordà 
PRINCIPE DE VIANA Criança DO Navarra 
BORSAO BARRICA DO Campo de Borja 

Tots els vins contenen sulfits 



   

 

MENÚ 
MAR 

i 
CLOVA 
Mínim 2 persones 

PLATS A COMPARTIR 
Porta moluscs, crustacis i cereals amb gluten 

 

LLAGOSTINS AMB SALSA ROSA 
~*~*~*~ 

PLAT DE CLOVA (Musclos, Cloïsses, Navalles, Escopinyes) 
~*~*~*~ 

CALAMARS i XIPIRONS A L’ANDALUSA – POP A LA GALLEGA 
~*~*~*~ 

GAMBETES A LA PLANXA  – SÉPIES AMB PICADA D’ALL i JULIVERT 
~*~*~*~ 

VI RIBEIRO i AIGUA 
~*~*~*~ 

POSTRES DE LA CASA 

32,50€ /Preu per persona 

 
MENÚ 

"CHULETÓN" 
Mínim 2 persones 

ASSORTIMENT DE PRIMERS A COMPARTIR 
Porta cereals amb gluten i ou 

 

VERDURES A LA BRASA – ASSORTIT D’EMBOTITS IBÈRICS – CROQUETES 
~*~*~*~ 

SEGON PLAT 
Pot portar gluten a les patates fregides 

 

1 “CHULETÓN” DE BOU A LA BRASA de 500gr – PER PERSONA 
~*~*~*~ 

VI D.O. TERRA ALTA RESERVA i AIGUA 
~*~*~*~ 

POSTRES DE LA CASA 

32,50€ /Preu per persona 

 
MENÚ 

CALÇOTS 
MILLOR FER RESERVA PRÈVIA 

PER ASSEGURAR TENIR 
DISPONIBILITAT 

CALÇOTS 
MENJA TOTS ELS CALÇOTS QUE VULGUIS 

acompanyats de la seva salsa (SALVITXADA) 
Pot portar cereals amb gluten, fruits secs i lactosa a la salsa 

~*~*~*~ 
ENTRECOT DE 500gr (S’HI T’HI ATREVEIXES!!!!) 

o bé 
ALGUN ALTRE SEGON DE LA NOSTRE CARTA 

~*~*~*~ 
POSTRES DE LA CASA 

~*~*~*~ 
AIGUA o GASOSA i VI 

30,00€ 

  
MENÚ 
NENS 

PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR: 
MACARRONS A LA BOLOGNESA 

Porta cereals amb gluten 

CANELONS DE CARN 
Porta cereals amb gluten i làctics 

CROQUETES DE POLLASTRE AMB PATATES 
Porta cereals amb gluten i ou 

TIRES DE POLLASTRE ARREBOSSAT AMB PATATES 
Porta cereals amb gluten i ou 

HAMBURGUESA AMB PATATES 
Pot portar cereals amb gluten a les patates 

PIZZA MARGARITA o PERNIL DOLÇ 
Porta cereals amb gluten 

~*~*~*~ 

POSTRE i BEGUDA 

9,75€ 

 



 

MENÚ BODEGA 
DE DIMARTS A DISSABTES MIGDIES i NITS (EXCEPTE FESTIUS) 

 
 
 

PRIMER PLAT 
Amanida tébia de formatge de cabra, amb poma caramelitzada i vinegreta de fruits secs 

Amanida tébia de ceps amb encenalls de pernil i vinagreta d’all i julivert 

Coca de vidre amb escalivada i formatge de cabra 

Canelons d’espinacs amb panses i pinions 

Canelons de carn rostida 

Verdures a la brasa amb salsa romesco 

Patates a lo pobre amb ous trencats i pernil 

Croquetes de Can Veí 

Musclos a la marinera - SUPL. 2,00€ 

Plat de Clova (musclos, cloïsses, escopinyes, navalles) - SUPL. 5,00€ 

Cargols "estil a la llauna" acompanyats amb sofregit de tomata i all i oli -  SUPL. 5,00€ 

 
 

~*~*~*~ 
 

SEGON PLAT 
 

Pollastre ó Butifarra ó Xurrasco de vedella a la brasa 

Peus de porc desossats a la muselina d’all 

Secret de porc al roquefort 

Hamburguesa de Bou a la brasa amb ceba caramel·litzada 

Fideuà de sèpia del mediterrani amb all i oli 

Llenguadina amb “chimichurri” d’espinacs 

~*~*~*~ 

POSTRES DE LA CASA A ESCOLLIR 

~*~*~*~ 

 

17,50€ 
(pa, aigua, vi i IVA inclòs) 



 

MENÚ CAN VEÍ 
DE DIMARTS A DIUMENGE i FESTIUS i NITS 

 

PRIMER PLAT 
Amanida tébia de formatge de cabra, amb poma caramelitzada i vinegreta de fruits secs 

Amanida tébia de ceps amb encenalls de pernil i vinagreta d’all i julivert 

Coca de vidre amb escalibada i anxoves del mediterrani 

Canelons d’espinacs amb panses i pinions 

Canelons de carn rostida 

Verdures a la brasa amb salsa romesco 

Remenat de bacallà i alls tendres amb torradetes 

Patates a lo pobre amb ous trencats i pernil 

Calamars i “xipirons” a l’andalusa 

Croquetes de Can Veí 

Musclos a la marinera - SUPL. 2,00€ 

Plat de Clova (musclos, cloïsses, escopinyes, navalles) - SUPL. 5,00€ 

Cargols "estil a la llauna" acompanyats amb sofregit de tomata i all i oli -  SUPL. 5,00€ 

~*~*~*~ 
 

SEGON PLAT 
Entrecot de vedella a la brasa o amb salsa al roquefort 

Peus de porc desossats a la muselina d’all 

Secret de porc ibèric a la brasa o amb salsa al roquefort 

Hamburguesa d’Angus i foie a la brasa amb ceba caramel·litzada 

Arròs a la casssola mar i muntanya 

Sèpia a la planxa amb picada d’all i julivert 

Orada a la brasa 

Magret d'ànec a la brasa - SUPL. 3,00€ ó amb poma i reducció de porto - SUPL. 5,00€ 

~*~*~*~ 
POSTRES  DE LA CASA A ESCOLLIR 

~*~*~*~ 

23,00€ 
(pa, aigua, vi i IVA inclòs) 



 

 

 


