
Restaurante Lamadrid Avenida de Juan Pablo II, nº5.
local 4.
Colmenar Viejo (Madrid)
Tlf: 918484911

          PROTOCOLO COVID-19

-
 

En este restaurante seguimos protocolos de prevención frente a
la pandemia por COVID-19.

10% IVA incluido en todos los platos. Platos adaptables para
celiacos

. €

          NUESTRA CARTA

-
 

01. Burratina de queso pasiego hecha en casa, albahaca
(burratina de quesuco nata cántabro, hojas de albahaca,piñones
y tomate aliñado)

10.40 €

-
 

02. Canelones crujientes de espinacas (canelones de pasta filo,
espinacas a la crema, parmesano y tomate temprano)

11,50 €

-
 

02. Higos, crema de Suerte Ampanera, parmesano y jamón 
(higos , crema de queso de cabra de Colmenar, y jamón
ibérico)

12.00 €

-
 

03. Cocotte de pulpo, huevo de kika y espuma de patata
(individual)

8.00 €

-
 

04. Croquetas de jamón ibérico
(nuestras croquetas clásicas de jamón)

9.50 €

-
 

05. Rabas de Santander (fritura clásica de chipirón de potera) 10.00 €

-
 

06. Sardinas marinadas, carpaccio de tomate y vinagreta de
encurtidos y piparra

10.20 €

-
 

07. Foie micuit. Terrina casera de foie, tortitas de pan crujiente
y manzana roja asada en jalea

12.00 €

-
 

08. Langostinos jumbo, pan japonés y mayo de lima
(Brochetas de langostinos rebozados en escamas de pan super
crujiente japonés) 
(8 u)

10.40 €

-
 

09. Arroz con carabineros (min 2 pax. PVP por pax) 20.00 €
-
 

09. Chipirones salteados, texturas de la cebolla y tomate
(chipirón de playa asado, sofrito de tomate y cebolla)

14.00 €

-
 

09. Lubina frita a la pimienta, adobo ligero de curry rojo y
salvia

16.50 €

-
 

10. Hamburguesa de ternera, brioche, cebolla confitada y
queso pasiego
(Carne D.O ternera de Guadarrama, pan brioche con
mantequilla, y patatas fritas)

12.00 €

-
 

11. Quesadillas de cordero lechal confitado en aceite de brasa ,
idiazabal ahumado y barbacoa de su jugo

14.50 €

-
 

11.Taco de cochinillo a baja temperatura, reducción de su jugo
y patatas bravas noisette

18.00 €

          POSTRES

-
 

12.Sablé de higos asados y avellana ( con crema inglesa de
higos y pistacho)

5.50 €

-
 

13. Tarrito de tiramisú (mousse de mascarpone, bizcocho y
almibar de café)

3.90 €

-
 

14. Tarta fina de manzana  (de hojaldre y manzana asada ) 6.00 €

-
 

15. Torrija de brioche  (caramelizada con crema de orujo
casera)

6.50 €

          VINOS BLANCOS

-
 

16.Casona Micaela-Albariño-Riesling (D.O Costa de
Cantabria)

17.00 €

Restaurante Lamadrid

Información ampliada. Lea el
código QR o haga click sobre la

imagen.

Avenida de Juan Pablo II, nº5.
local 4.
Colmenar Viejo (Madrid)
Tlf: 918484911

LEYENDA:

KEY:

Altramuz
Lupine

Apio
Celery

Cacahuetes
Peanuts

Cereales
Cereals

Crustáceos
Crustaceans

Frutos cáscara
Nuts

Huevos
Eggs

Lácteos
Milk

Molusco
Molluscs

Mostaza
Mustard

Pescado
Fish

Sésamo
Sesame

Soja
Soya

Sulfito
Sulphites

https://www.accesousuario.com/alergias/materiasPrimas/fichaMateriasPrimas_13100.pdf


Restaurante Lamadrid Avenida de Juan Pablo II, nº5.
local 4.
Colmenar Viejo (Madrid)
Tlf: 918484911

          VINOS BLANCOS

-
 

17.Desconcierto- albariño 100% (D.O Rías Baixas) 22.00 €
-
 

18.Camiño do rey-albariño 100% (D.O Rías Baixas) 17.00 €
-
 

19.Gorka Izaguirre-Hondarribi Zuri-Hondarribi Zeraita (D.O
Bizkaiko txacolina)

19.00 €

-
 

20.Monroy-Malvar 100% (D.O Madrid) 16.00 €
-
 

21.Viñas Del Vero-Gewürztraminer (D.O Somontano) 19.00 €

          VINOS TINTOS

-
 

22.Las retamas del Regajal (D.O Madrid) 17.00 €
-
 

23.Artuke pies negros (D.O Rioja) 20.00 €
-
 

24.The invisible man (D.O Rioja) 23.00 €
-
 

25.Ramón Bilbao altura (D.O Rioja) 19.00 €
-
 

26.Gran reserva 904 (D.O Rioja) 42.00 €
-
 

27.Almirez (D.O Toro) 22.00 €
-
 

28.Dominio Do Bibei "Lalama" (D.O Ribera Sacra) 23.00 €
-
 

29.Emilio Moro 2017 (D.O Ribera Del Duero) 24.00 €
-
 

30.Familia Comenge crianza (D.O Ribera Del Duero) 24.00 €
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