SOPAS

AKAMISOJIRU








  4,00
MISO ROJO CON WAKAME, CEBOLLETAS Y NAMEKOS

NEGIMAJIRU








12,00
DE VENTRESCA Y CEBOLLETA
KINOKOJIRU


 8,50 AGRIPICANTE DE SETAS SILVESTRES
ALGAS

GOMA WAKAME








  4,00
WAKAME, AGAR-AGAR, KIKURAGE Y CHILI
KAISO









  4,80

MIX DE ALGAS CON   SALSA DE SESAMO Y CACAHUETE
HIJIKI









  4,00
SALTEADO CON SHITAKE Y AJITSUKE TOFU

SUNOMONO









  4,00
WAKAME CON PEPINO, PASTA DE SESAMO Y SAMBAISU
TAKO SUNOMONO
KARASHISUMISO





  8,50
PULPO CON PEPINO Y WAKAME,  SALSA DE MISO Y MOSTAZA
SASHIMI

10 CORTES

ATUN ROJO MEDITERRANEO 



                                       15,00

SALMON NORUEGO


          

           



12,00

VENTRESCA DE ATUN ROJO                                           



20,00

PEZ MANTEQUILLA

   
                     




12,00

VIEIRA
                                                                         



12,00

HAMACHI   PEZ LIMON                                                       



15,00
SHIME SABA CABALLA MARINADA




 

10,00
ATUN ROJO DEL MEDITERRANEO
ATUN PICANTE








11,00
DADOS DE ATUN CON SALSA PICANTE, WAKAME Y CEBOLLETA

MAGURO YAMAKAKE







11,00
DADOS DE ATUN AL WASABI CON NAGAIMO RALLADO Y KIZAMI NORI

MAGURO NATTO








12,50
DADOS DE ATUN ALIÑADO Y HABAS DE SOJA FERMENTADA
TORO NATTO








16,00
DADOS DE VENTRESCA ALIÑADA Y HABAS DE SOJA FERMENTADA
ATUN TERIYAKI








12,50
ATUN MARINADO Y GUISADO EN SALSA TERIYAKI Y SHITAKES
TATAKI DE ATUN



15,00

ATUN MARCADO A LA PLANCHA SERVIDO ATEMPERADO
CON SALSA PONZU Y CONDIMENTOS: CEBOLLETA, JENGIBRE, TOBANJAN Y RAIFORT 
TARTAR DE ATUN








15,00
ATUN PICADO A CUCHILLO CON CEBOLLETA, ALIÑADO 
Y YEMA DE HUEVO

HOSOMAKI   6 PIEZAS
ATUN ROJO MEDITERRANEO






  6,60

SALMON NORUEGO








  5,00

PEPINO HOLANDES








  4,50

SALMON Y AGUACATE







  5,00

NEGITORO VENTRESCA PICADA, CEBOLLETA, WASABI




  8,50

PEZ MANTEQUILLA TRUFADO






  8,50

KAMPYO CALABAZA DULCE   CORTE 4 PIEZAS





  4,50

UMEKYU PEPINO Y PASTA DE CIRUELA





  4,50

UMESISHO SISHO Y PASTA DE CIRUELA





  4,50

ANAKYU CONGRIO Y PEPINO







  6,50

MAKI
FUTOMAKI 4 PIEZAS XL







  8,50
ANGUILA, ESPINACAS, TORTILLA JAPONESA, TOBIKO,

LANGOSTINO, KAMPIO, SURIMI

TAMAGOMAKI 8 PIEZAS







14,00
CREP DE TORTILLA, LANGOSTINO, CONGRIO, ESPINACAS Y SOBORO
CANGREJO FRITO 8 PIEZAS





             14,50
CANGREJO DE CONCHA BLANDA FRITO, TOBIKO, SHISO VERDE

Y MISO PICANTE
URAMAKI
NAZARET  8 PIEZAS








15,00
DE TARTAR DE ATUN ROJO CON FURIKAKE NORITAMA
ROCIO  6 PIEZAS








  7,50

DE SURIMI, AGUACATE, TOBIKO
BOGAVANTE 8 PIEZAS







16,00
EN TENPURA, SESAMO Y SALSA NIKIRI BALSAMICA
HOT CALIFORNIA 8 PIEZAS






18,00
CANGREJO DE LAS NIEVES, AGUACATE, MAHONESA, 

SISHIMI TOUGARASHI Y TOBIKO

SALMON 8 PIEZAS








14,00
SALMON CON LECHUGA FURIKAKE DE SHISHO ROJO Y CEBOLLINO

OYAKODON CHIRASHI SUSHI 

BOWL DE ARROZ CON SALMON, IKURA, CEBOLLETA Y YUZU NO KAWA
  8,50

NIGIRI   2 PIEZAS
ATUN ROJO MEDITERRANEO                                    
       


  5,50

VENTRESCA DE ATUN ROJO                                                         


  6,60

SALMON NORUEGO

                                                               


  4,40

ANGUILA KABAYAKI

                                                  


  6,00

CONGRIO KABAYAKI

                                                  


  5,50

VIEIRA



                                                  


  5,50

HUEVAS DE SALMON


                                     


  8,50

PEZ MANTEQUILLA


                                                  


  4,40

GAMBA DULCE
                                                                         


  4,50

LANGOSTINO                                        
                                     


  5,50
PULPO










  5,00

HAMACHI PEZ LIMON


                                     


  6,50

TORTILLA JAPONESA                                                                          


  3,50

HAMACHI YUSUMISO ABURI                                                            


  6,80
PEZ MANTEQUILLA UNIMISO ABURI                                              


  5,00
CARABINERO CARAMELO Y CABEZAS PLANCHA



              14,00

SHIME SABA CABALLA MARINADA






  4,00
BATTERA OSHISUSHI DE CABALLA MARINADA, SAIRAITA KOMBU  6P   


  9,00     
NIGIRI ROCIO 6 PIEZAS
                                                             

             13,50

NIGIRI MORIAWASE 8 PIEZAS                                                       

             18,50

TEMAKI

SALMON









  6,50
SALMON, SHISO Y HUEVAS DE SALMON

ATUN PICANTE








  8,50
ATUN CON SALSA PICANTE

VEGETAL









  6,00
PEPINO, AGUACATE, KAMPIO, SESAMO

NEGITORO









10,00
VENTRESCA PICADA, CEBOLLETA Y WASABI
Para nuestro sushi utilizamos unos de los arroces mas valorados en Japón de la región de

Hokuriku de la prefectura de Niigata, Niigata kochihikari, al igual que el alga nori japonesa

Yakinori Ariki Tokusen de máxima calidad y vinagre de arroz shiragiku
TAPAS
AJO BLANCO








4,80
CON HELADO DE CHUMBOS, FIDEOS DE PEDRO XIMENEZ,

MEMBRILLO, SHIMENJI, PIÑONES

BACALAO









4,50
REBOZADO CON ALI-OLI LIGERO

CROQUETAKOS








7,50
CROQUETAS DE PULPO A MODO DE TAKOYAKIS

HAMBURGUESITA








4,00
DE MAGRET PATO CON CEBOLLA AL OPORTO Y MOSTAZA DE HIERBAS

QUESO









4,50
CREMA QUESO DE CABRA AL AOVE CON NUECES

GWA BAO









5,00
DE COCHINILLO CONFITADO CON MISO DULCE PICANTE

TENKATSU Y ATSINA

CROQUETAS DE JAMON IBERICO





6,50
IZAKAYA
EDAMAMES 









4,00
VAINAS DE SOJA AL VAPOR CON SAL, LIMA Y SISHIMI TOUGARASHI
ANKIMO MOMIJI OROSHI PONZU                           



6,50
HIGADO DE RAPE AL VAPOR CON SALSA MOMIJI

DAIKON RALLADO Y PONZU

TENPURA 









6,00
DE LANGOSTINOS CON SALSA TENTSUYU

SHUMAI DE MARISCOS







6,50
SAQUITOS DE CANGREJO, VIEIRAY LANGOSTINO, AL VAPOR 

CON SALSA YAKITORI Y MOSTAZA JAPONESA

CANGREJO DE CASCARA BLANDA FRITO CON SAL Y LIMON


4,50

GYOZAS









7,50
DE SECRETO IBERICO, AJO Y CEBOLLETA, NIRA  

Y COL CHINA CON SALSA AGRIPICANTE

MISOYAKI DE VENTRESCA DE SALMON




5,00
VENTRESCA DE SALMON MARINADA EN MISO ROJO CON HAJIKAMI
TORIKATSU









7,00
PECHUGA DE POLLO EMPANADA A LA JAPONESA
SALSA DE AKADASHIMISO, COL Y SAKURASUKE
POSTRES

BROWNIE









5,00
DE CHOCOLATE CON FRUTOS ROJOS, ALMIBAR DE LICOR 
DE CEREZAS Y HELADO DE NARANJA SANGUINA
TORRIJA









4,50
CARAMELIZADA CON CREMA A LA VAINILLA Y
HELADO DE COCO
GLORIA









4,00
CREMA CASERA AL LICOR DE CAFÉ CON CARAMELO
AZUKI









4,50
JUDIAS ROJAS DULCES CON HELADO DE TE MATCHA 
Y ROCAS DE CHOCOLATE
SAKURA MOCHI








3,50
RELLENO DE ANKO ENVUELTO EN HOJA CEREZO

MOCHI









4,00
DIVERSOS SABORES DOS PIEZAS A ELEGIR

MOCHI RTS









5,00
RELLENO DE HELADO FRUTOS DEL BOSQUE CON 

MERMELADA DE ARANDANOS
BLANCOS
D.O. RIAS BAIXAS

ALBARIÑO

PAZO DE SAN MAURO







25,00
MAR DE FRADES







            24,50
ORGANISTRUM







            28,50
MARIETA








            20,00
D.O. RUEDA

VERDEJO
SANTAMARIA








18,00
CYATHO









18,50
JAVIER SANZ








20,00
D.O. SIERRAS DE MALAGA

BOTANI









22,00
MOSCATEL ALEJANDRIA

LA OLA DEL MELILLERO






22,00
PEDRO XIMENEZ, MOSCATEL DE ALEJANDRIA

FLOR DE FLORIS








20,00
MOSCATEL DE ALENJANDRIA
OTRAS DENOMINACIONES

VIÑA DEL VERO








23,50
CHARDONNAY

SOMONTANO

CALLEJUELA          





               BT 24,00 CP 2,00
MANZANILLA

SAN LUCAR

CHAMPANG

GRETHEN LÀUTHENTIQUE BRUT 3 AÑOS




50,00
PINOT NOIR, PINOT MEUNIER

GRETHEN CUVEE DE PRESTIGE 8 AÑOS





55,00
CHARDONNAY, PINOT NOIR

D.O. CAVA

JUVE & CAMPS CINTA PURPURA BRUT 24 MESES



25,00
MACABEO, PERELLADA, XAREL-LO

JUVE & CAMP GRAN RESERVA FAMILIA BRUT NATURE 36 MESES
30,00
MACABEO, PERELLADA, XAREL-LO ECOLOGICO

PRIVAT ROSE BRUT 30 MESES






25,00
MONASTRELL ECOLOGICO

BENJAMIN FREIXENET







4,50
SAKE
TAKARA KYOTO








12,00
FUSHIMIZU 14 % VOL

FUKUMITSUYA KAGATOBI






16,00
DAI GINJO 16,1 % VOL

FUKUMITSUYA KAZEYO






 18,00
MIZUYO HITOYO GINJO 12% VOL

FUKUJU









 35,00
JUNMAI GINJO 15 % VOL

TAKARA MIO








 15,00
SAKE ESPUMOSO 5% VOL

FUKUMITSUYA KYOKA DRY






 40,00
MASU SAKE 13 % VOL
NIGORI









 12,00
SAKE SIN FILTRAR 12%
SHO CHIKU BAI








  6,00
JARRITA DE SAKE  15% VOL
GOKAI









  8,50
JARRITA DE SAKE CALIENTE 15% VOL
TINTOS

D.O. SIERRAS DE MALAGA

EL LERO









22,00
TEMPRANILLO, CABERNET SAUVIGNON, SYRAH 6 MESES
ACINIPO









26,00
LEMBERGER ECOLOGICO 9 MESES
CAPUCHINA VIEJA







30,00
CABERNET FRANC Y SYRAH 12 MESES
NIÑO LEON









22,00
CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, TEMPRANILLO
D.O. RIBERA DEL DUERO

TEMPRANILLO

VALDRINAL
 6 MESES






18,00
PROTOS ROBLE 6 MESES







20,00
CARMELO RODERO 9 MESES






20,00
BADE NUMEN 15 MESES







25,00
D.O. RIOJA

TEMPRANILLO
SENDERO ROYAL
JOVEN







20,00
SEÑORIO DE VILLARICA 20 MESES





24,00
ROSADO
VINTAGE LAS FINCAS CHIVITE ARZAK





20,00
GARNACHA TEMPRANILLO

IGP VINO DE LA TIERRA 3 RIBERAS

DOMINE DES TOURELLES







24,00
CINSAULT, SYRAH Y TEMPRANILLO

OTRAS DENOMINACIONES

JUAN GIL









22,00
MONASTRELL SELECCIÓN DEL SUMILLER 9 MESES
D.O. JUMILLA

GR-174









24,00
GARNACHA, CABERNET SAUVIGNON, SAMSO Y SYRAH 5 MESES
D.O. PRIORATO
DULCES

COPA

MALAGA VIRGEN PX







2,50
SIERRAS DE MALAGA

CARDENAL CISNEROS







8,00
PX JEREZ

1927










8,00
PX JEREZ

JAREL









4,00

MOSCATEL SIERRAS DE MALAGA

CERVEZAS JAPONESAS
KINRIN ICHIBAN








3,00
CEBADA 5%
COEDO SHIRO








4,00
ARTESANA TRIGO 5%
COEDO RURI








4,50
ARTESANA CEBADA 5%
COEDO MARIHANA







4,50
ARTESANA CITRICA 4,5%
GINGA KOGEN








4,50
ARTESANA MALTA Y TRIGO 5% 

ECHIGO KOSHIHIKARI







5,50
ARTESANA ARROZ 50CL 5%
PRECIOS EN EUROS

% IVA INCLUDO
DISFRUTA DE TU SUSHI

COGELO CON LAS MANOS

COMELO DE UN BOCADO Y NO LO CORTES

NO ABUSES DE LA SALSA DE SOJA MOJA SOLO EL PESCADO DE TU NIGIRI

Y NO EMPAPES EL ARROZ DE TUS MAKIS

ACOMPAÑALO CON WASABI

PIDE TU SUSHI CON WASABI FRESCO JAPONES

PORCION RALLADA PARA SUSHI O SASHIMI

6,00

DENTRO DE TUS NIGIRIS

4 PIEZAS

3,00

COME UN POCO DE GARI, JENGIBRE ENCURTIDO ENTRE BOCADOS DIFERENTES 

PARA LIMPIAR Y REFRESCAR EL PALADAR, EL NUESTRO ES JAPONES.

TENEMOS VARIEDAD DE SALSA SOJA A VUESTRA DISPOSICION
TODAS ELABORADAS EN JAPON
 KOIKUCHI-SHOYU YAMASA
 LA MAS UTILIZADA EN JAPON

COLOR MARRON OSCURO, AROMA COMPLEJO Y POTENTE SABOR
 GEN-EN USUKUCHI SHOYU SHODA

BAJA EN SAL, COLOR MAS CLARO, SABOR Y AROMAS MAS LIGEROS

 KOIKUCHI-SHOYU SIN GLUTEN SHODA

TAMARI-SHOYU ICHIBIKI 
SALSA DE SOJA PURA ELABORADA SOLO CON HABAS DE SOJA

COLOR MARRON OSCURO, SABOR Y AROMA FUERTE Y PURO, MUCHO MAS DENSA

UTILIZALA CON MESURA

 PLATILLO

0,50

TAMARI-SHOYU SIN GLUTEN YAMASA

PLATILLO

0,50

TOMALO CON TE VERDE JAPONES SENCHA 

TETERA

 4,50

TAMBIEN PUEDES ACOMPAÑARLO CON SAKE O CHAMPANGE 

Y CERVEZAS JAPONESAS ARTESANAS

ECHALE UN VISTAZO A NUESTRA CARTA









