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Menú 1 A

ENTRANTES


JAMÓN IBERICO DE BELLOTA

PATE DE CABRACHO CON MERMELADA DE TOMATE CANARIO

CAZÓN EN ADOBO

PUNTILLITAS DE SANLUCAR FRITAS EN ACEITE DE OLIVA


PLATO PRINCIPAL
 


GALLO DEL LUNAR A LA PLANCHA CON ENSALADA GOURMET Y SALSEADO CON AJIVERDE

POSTRES

SURTIDO DE POSTRES (De elaboración propia)

CAFÉ O INFUSIÓN

BEBIDAS

AGUAS, CERVEZAS Y REFRESCOS.
BLANCO -  TINTO -  ROSADO  DE LA CASA
                   

PRECIO POR PERSONA

                      29,50 €                     (IVA INCLUIDO)
















Menú 2 A

ENTRANTES

LANGOSTINOS DE SANLUCAR

JAMÓN IBERICO DE BELLOTA

 PATE DE CABRACHO CON MERMELADA DE TOMATE CANARIO

CROQUETAS DE PESCADO Y MARISCO CASERAS

 ESPETO DE BOQUERONES FRITOS

PLATO PRINCIPAL

LOMO DE DORADA DE ESTERO CON PATATAS HORNEADAS EN EL MOMENTO

Y

SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA DE MOSTAZA A LA ANTIGÜA Y SUS VERDURITAS SALTEADAS

POSTRES

SURTIDO DE POSTRES (De elaboración propia)

CAFÉ O INFUSIÓN

BEBIDAS

AGUAS, CERVEZAS Y REFRESCOS. 
BLANCO – TINTO – ROSADO  DE LA CASA
                               CAVA

PRECIO POR PERSONA

                      35,50 €        (IVA INCLUIDO)





                                       



                 
Menú 3 A

ENTRANTES

JAMON IBERICO DE BELLOTA

QUESO DE OVEJA

PATE DE CABRACHO CON MERMELADA DE TOMATE CANARIO

CHOCOS FRITOS A LA GADITANA

LANGOSTINOS DE SANLUCAR Y GAMBAS BLANCAS


PLATO PRINCIPAL

LOMO DE CORVINA CON GULAS AL AJILLO

Y

CARRILLADA AL VINO TINTO CON PATATAS PANADERAS

POSTRES

SURTIDO DE POSTRES (De elaboración propia)

CAFÉ O INFUSIÓN

BEBIDAS

AGUAS, CERVEZAS Y REFRESCOS. 
BLANCO – TINTO – ROSADO  DE LA CASA
                               CAVA
         
PRECIO POR PERSONA

                      38,50 €        (IVA INCLUIDO)









Menú 4 A

ENTRANTES

JAMÓN IBERICO DE BELLOTA

GAMBAS BLANCAS

SALMÓN AHUMADO EN CASA SOBRE CAMA DE TOMATE ADEREZADO CON ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

CHOCOS DE TRASMALLO A LA GADITANA

TERRINA DE FOIE DE PATO HECHA EN CASA ACOMPAÑADA DE MERMELADA DE HIGO Y MANZANA

PLATO PRINCIPAL


PESCADO DE LA BAHÍA A LA SAL

Y

ENTRECOTTE DE RETINTO EN CORDÓN CON SU GUARNICIÓN

POSTRES

SURTIDO DE POSTRES (De elaboración propia)

CAFÉ O INFUSIÓN

BEBIDAS

AGUAS, CERVEZAS Y REFRESCOS. 
   BLANCO DE RUEDA VERDEJO
     TINTO RIBERA DEL DUERO                                                    
                           CAVA
         
PRECIO POR PERSONA

                      52,50 €        (IVA INCLUIDO)












MENÚS


RESERVAS:



956.494.207
680.608.947









	PARA MEJORAR SU SERVICIO Y EN BENEFICIO DE TODOS NUESTROS
	CLIENTES, ESTE FOLLETO INFORMATIVO SOLO TENDRA VALIDEZ 
	CON LA RESERVA EN FIRME, CON ANOTACIÓN DE NOMBRE Y TELEFONO
	DE LA PERSONA QUE REALICE DICHA RESERVA.
	EL NUMERO DE PERSONAS SE DEBERÁ DE CONFIRMAR CON 72 HORAS
	DE ANTELACIÓN, Y ESTE SERÁ EL MINIMO QUE LE FACTURAREMOS.
	LAS CONSUMICIONES EN BARRA SE FACTURARÁN APARTE.
	SI DESEA ALGÚN OTRO MENÚ NO DUDE EN CONSULTARNOS.
	SOLAMENTE SERÁN VALIDOS PARA GRUPOS DE MINIMO 10 PERSONAS
	EN EL CASO DE QUE POR RAZONES DE TEMPORADA NO DISPONGAMOS
	DE ALGÚN PLATO, LO CAMBIARIAMOS POR OTRO DE SIMILAR 
	CARACTERISTICAS.
MUCHAS GRACIAS POR SU CONFIANZA


restaurantelasarten@Hotmail.com


