
   MENU DE NAVIDAD I
Para Compartir:

Croquetas Caseras
Crujiente de Verduras con Bacon
Ensalada de Tomate con Ventresca
Morcilla de Burgos
Pimiento Relleno de Marisco
*** 
A Elegir:
Lubina al Horno con Panadera o
Arroz Marinero Meloso o
Entrecote a la Parrilla con Patatas Fritas o
Carrillera de Ternera al Vino 

             ***
Milhojas de Crema y Caramelo de Naranja
***

Tinto Ribera del Duero 

Blanco de Rueda y Agua Mineral

Café y Dulces Navideños

 Precio por Persona: 39€ +iva 10%
CON GIN-TONIC O SIMILAR +6€
Restaurante
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        Cocina  Castellana  Actualizada

       Fernández de la Hoz, 57           Teléfono. 91 442 07 55


          madrid@mesondelcid.es   www.mesondelcidmadrid.com
       Salones  Privados  de  8  a  90  personas

MENU DE NAVIDAD II

Para Compartir:
Lomo Ibérico y Queso Curado
Croquetas Caseras
Ensalada de Tomate con Ventresca
Hojaldre con puerros
Morcilla de Burgos
***

A Elegir:
Delicias de Merluza sobre Piquillos o
Chipirones Plancha con Pasta Casera o
Chuletón a la Parrilla con Patatas Fritas o
Muslo de Pintada relleno de Boletus y Foie
***
Pirámide 2 Chocolates
***

Tinto Ribera del Duero 
Blanco de Rueda y Agua Mineral
Café y Dulces Navideños
Precio por Persona: 44€ +iva 10%
CON GIN-TONIC O SIMILAR +6€
 Restaurante
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              Fernández de la Hoz, 57             Teléfono. 91 442 07 55

           
madrid@mesondelcid.es    www.mesondelcidmadrid.com
                       Salones  Privados  de  8  a  90  personas
MENU DE NAVIDAD III

Para Compartir:

Jamón y Lomo Ibéricos
Terrina de Foie al Pedro Ximénez
Crujiente de Verduras con Bacon
Ensalada de Tomate con Ventresca 

 Revuelto de Morcilla y Pimientos Asados
***

A Elegir:
Merluza al Horno con Cebolla Confitada y Jamón o
 Delicias de Rape sobre Salsa de Chipirones o
Cordero Lechal Asado con Ensalada o
Solomillo de Ternera con Patatas Fritas
             ***

Helado de Vainilla en Hojaldre con Caramelo de Naranja
***

Tinto Ribera del Duero 

Blanco de Rueda y Agua Mineral

Café y Dulces Navideños

Precio por Persona: 49€ +iva 10%
CON GIN-TONIC O SIMILAR +6€
Restaurante
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           madrid@mesondelcid.es     www.mesondelcidmadrid.com
              
      Salones  Privados  de  8  a  90  personas

MENU DE NAVIDAD IV

Para Compartir:

Jamón y Lomo Ibéricos
Terrina de Foie al Pedro Ximénez
Ensalada de Pimientos Asados con Ventresca 

 Revuelto de Boletus de Temporada 

Saquito de Brick con Puerros y Langostinos
***

A Elegir:
 
Arroz con Bogavante o
Rape con Gambas y Almejas o
Lomo Alto de Vaca Trinchado o

Solomillo a la Parrilla con Patatas Fritas
SALSA DE QUESO O PIMIENTA
            ***

Milhojas recién horneado con Helado de Turrón
             ***

Tinto Ribera del Duero 

Blanco de Rueda y Agua Mineral

Café y Dulces Navideños

 Precio por Persona: 55€ +iva 10%
CON GIN-TONIC O SIMILAR +6€
Restaurante
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