  Para abrir boca


       Jamón  Ibérico..................................................................
 

     Caña de Lomo Ibérico…................................................... 
            Carpaccio de Buey con Queso Parmesano…......................  
Anchoas del Cantábrico en Salazón.................................. 

Ventresca de Bonito.......................................................... 

Laminas de Bonito Ahumado sobre una cama de Tomate 
y Vinagreta de Trufa......................................................... 
Foie Frío Casero con Pan de Pasas y Nueces.................... 
Ensalada Mendipe…………….….…...……….......... 
Ensalada Templada de Pulpo con Helado …...………... 

Habitas salteadas con Foie…...……….…………….. 

Gambas a la Plancha…………………...…….…....... 
Almejas Marinera, en Salsa Verde o a la Plancha............. 
Revuelto de Bacalao …………....…..…………….…. 

Hongos en salsa con crujiente de Jamón…...………….. 
Mollejas de Cordero.………..………...…………........ 

Croquetas Caseras (8 unidades)………..…..…………..  
 Le sigue la Mar.………


Bacalao Mendipe (Crema de Hongos y Trigueros)…………. 

Kokotxas de Bacalao al Pil Pil …………………………. 

Rape, Cigalitas y Almejas en salsa de Marisco …………… 
Merluza Ondarresa……….…………………….………
Lubina con Verduritas Salteadas…..………..….……….. 
Pimientos Rellenos de Merluza, Txipirón y Gambas 

sobre tinta negra..................................................................... 
Para Seguir en la Tierra


Entrecotte a la Brasa……………….…………………..  

Entrecotte al Gusto (Mostaza, Pimienta o Queso) ……..…  
Taco de Buey laminado con salsa de Hongos……..….….… 

Solomillo Brasa ……………………………………….. 
Solomillo al Foie con confitura de Higos ………………… 
Foie a la Plancha sobre Tosta de Queso Idiazabal….…........ 

Txuletillas de Cordero con Patatas y Ensalada.. …….…..... 
Rabo de Buey sobre Puré de Patatas Ahumado….…..……. 
Chuletón a Brasa con Guarnición.....................................
.
