FUSSION

ENS DAS
@- Ensalada de mango, aguacate y foie con dressing asiatico 10,10€
@- £nsalada de queso de cabra, bacon y frutos secos con vinagreta de miel y mostaza ------ 9,80 €
©- Ensalada Cesar --- 10,00€
ENT TES F S
O- Tartar de atan 12,90€
©- Tartar de salmon y aguacate 12,90€
- rantasia de hummus (garbanzo, berenjena y aceituna) 8,90 €
- Roostbeef con alcaparras y salsa vitello tonnato 12,90€
- Crema o sopa de temporada 6,20 €
- Carpaccio de ternera con rucula y parmesano 11,80€
ENT TES CAL TES|
@ O0. variado de croquetas caseras (4 uds) . 7,00 €
O®- verdura en tempura con salsa sweet chilly 9,90 €
- Gwan Bao relleno de solomillo (2 uds) 6,50 €
G@- Pad Maid de verdura y cacahuetes 9,20 €
- Alcachofas salteadas con huevo y foie 12,10€
@- Tosta de carrillera, mermelada de cebolla y queso de cabra 8,10 €
PESC ADOS
G- Sepionet encebollado en su tinta 14,20€
- Dorada pad thai 15,20€
- Salmon a la plancha o al vapor 15,20
- Pescado de temporada S.P.M
- Entrecotte de ternera 17,20€
- Solomillo de cerdo con setas y bambu 14,50€
- Hamburguesa de Wagyu 15,50€
- Brocheta de pollo terillaky 13,75€
PO ES
®- Tiramisu casero 7,30 €
- Brownie con helado de vainilla 6,90 €
- Calabaza en textura 6,10 €
- Fruta de temporada 3,90 €
- Postre del CHEF S.M.P

Gluten — @
Frutos secos — o

0 Lactosa — _
. No incluye bebida



