Entrées

Assortiment de tapas ou Salade ou Moules vapeur ou Mariniéres or Charcuterie
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PAIN GRILLE AVEC TOMATE ET AIL 2'25¢
Assortiment de 6 tapas £T @@ ¥ W 10,00 €
Spécials tapas £ G @ Q@ ‘¥ W s 16,00 €
Escargots a la poéle passés au four & 12,00 €
Fromage manchego 9,00 €
Jambon serrano @ 8,00 €
Charcuterie de Girona @ 8,00 €
Jambon ibérique de bellota “Pata Negra” 18,85 €
De lo men

Moules a la vapeur ‘¥ 6,50 €

Moules mariniéres # T @@ ¥ ¥ T 7.00€
Palourdes marini¢res #E @@ ¥ W 9@ T 12,95 €

Poulpe a la galicienne ¥ 17,25 €
Crevettes a lail ‘¥ 14,00 €
Calamars a la andalouse # 10,00 €
Coctail de crevettes ‘¥ 12,00 €

SALADE MIXTE DU
POTAGER

Salade, tomate, oignon, olives,

roquette et mais ¥
6,90 €

SALADE FROMAGE DE CHEVRE
Salade mais, carotte, coeurs de palmier
et cherry avec sauce et :
balsamique de la maisonE t TE @
9,75 € :

SALADE DU CHEFF
Coeeurs de palmier avec saumon
mariné et sauce maisongte & @ 5
11,90 €

SALADE D'AVOCATS AUX CREVETTES
Avocat avec queues :
de crevettes avec sauce rose g to @
11,90 € g
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*Taxes déja compris

*Taxes déja compris

Spaghettis bolognaises & 7,50 €
Spaghettis fruits de mer 12,50 €
£a@PYrseT

Canneloni du viande #@ @ 8,00 €
Lasagne maison #g 8,00 €
Pizza marguerita &g 7,00 €

Soupe a l'oignon avec ceuf £g TP @ 7,00 €
Créme de champignons £ g @ T&e Q¢ 7,00 €

Soupe de poisson du maison 9,00 €
-1 1R 22 )
Gazpacho # 7 7,00 €

Calmars grillés ¥ 16,30 €
Beignets de calmars d’encornet # @ ¢@'¥ 10,00 €
Seiche grillée s 15,00 €
Saumon au grille §° 15,00 €
Colin grillé merlu & 18,00 €
Baudroie grillée §° 20,50 €
Dorade au four style maison #° 16,95 €
Loup de mer style maison #° 16,95 €
Sole grillée & 24,95 €
Crevettes grillées ‘¥ 16,95 €

Escalope #& to 8,75 €
Saucisse grille £ € 7,50 €
Demi-poulet @ 8,50 €
Cotelettes sans os de porc 7,50 €
Filet de porc 13,00 €
Lapin grille 10,00 €
Cotelettes d'agneau 14,00 €

Paélla viande pp #5768 Q 12,00 €
Paélla mixte £ @@ ¥ VST

(Viande, poissons et fruits de mer) pp 12,30 €
Paélla marine £t @ ¥ Vot

(Poissons et fruits de mer) pp 13,90 €
Riz a l'encre de calmar ® @ s 13,90 €
Paélla de legumes ¢ 12,00 €
Fideua de pécheurs pp 12,00 €
Paélla au homard pp

ig-L1-R2"F 9 ¢ 21,75 €
Paélla au langouste pp

- L 1R 22 2 21,75 €
Paélla de homards dans a la catalana pp
rq-L1-R2'% 93 21,75 €
Langouste a 'andalouse

avec pommes de terre casse & "‘g" 18,00 €
Suquet de Homard spécial maison &% 25,00 €
Homard grillé % 25,00 €

Grillade de poissons et fruits de mer ‘¥ @ #* 30,00 €
(Baudroie, Merlu, Calmar, Langoustine,

Moule, Palourde, Couteaux,

Crevette et Langoustine)

Plateau de fruits de mer grillées ¥#@ 45,50 €
(Homard, Langouste, Gambas,
Crevette, Langoustine, Moule et Couteaux)

Entrecéte de beeuf de Girona 17,00 €
Grillade de viande mixte 18,00 €
Cote a l'os de beeuf (Bone steak) 25,00 €
Filet de boeuf de Girona 22,00 €
Epaule d'agneau rétie 28,80 €
Gigot de chevreau de lait réti 23,50 €
: Epaule de chevreu de lait réti 29,95 €
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