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GEMENGDE SALADE UIT DE
GROENTENTUIN

Sla, tomaat, uit, olijven, rucola en

Assortiment van 6 tapas £Z@@*® ¥ 10,00 €
Special tapas #T @@ ‘¥ v s 16,00 €

mais ¥
6,90 €
SALADE MET GEITENKAAS
Slakken gebraden in de oven # 12,00 € Sla, mais, wortelen, palmharten
Manchegokaas @ 9,00 € en kerstomaatjes met witte balsamico-
Serranoham @ 8,00 € dressing van hethuis @ 0 T @
Catalaanse worst uit Girona @ 8,00 € 9,75 €
Iberische bellotaham “Pata Negra” 18,85 €
SALADE VAN DE CHEF

@eL (MM Palmharten met gemarineerde zalm
Gestoomde mosselen ¥ 6,50 € en witte dressing @t & @ #°

Mossels op zeemanswijze £ @ @ @ ? W@ T 7,00 €

Kokkels a la mariniére, tapijtschelpen

11,90 €

£E0OFYrSOT e SALADE MET AVOCADO EN GARNELEN
Octopus inktvis op galicische wijze # 17,25 € Avocado met garnaalstaarten met
Gamba's met look # 14,00 € cocktailsaus g te @
Pijlinktvis-andalusische g 10,00 € 11,90 €
Garnalencockail %’ 12,00 €

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

*BTW inbegrepen

*BTW inbegrepen

Spaghetti bolognaise & 7,50 €

Speighetti met zeevruchten 12,50 € Paella met vlees pp £E 0TS @ 12,00 €

v L 1-NE2 04 Gemengde paclla #G 0@ ¥V oY

Canelloni met viees £ (50} 8,00 € (Vlees, vis en zeevruchten) pp 12,30 €

Lasagne van het huis #@ 8,00 € Paella marinera #gto@* VoY

Pizza Margarita # § 700 € (Vis en zeevruchten) pp 13,90 €
Zwarte rijst paella ¥ #° 13,90 €
Paella van groenten ¢ 12,00 €
Fideua op vissermans wijze pp 12,00 €
Rijst met zeekreeft pp

Castiliaanse uiensoep metei #@e@ TP @ 7,00 € @YY reoT 21,75 €

Champignonroomsoep £ @7 Q®¢  7,00€ Rijst met kreeftpp #Ge@@ ¥ W oy 2175€
Vissoep, op wijze van het huis 9,00 € Bouillon paella met zeekreeft in pot pp
2@V rot L2V rot 21,75 €
Gazpacho £ T 7,00 €
Gegrilde inktvis p° 16,30 € Andalusiche kreeft, langoest # % 18,00 €
Inktvis-beignets # & tg% 10,00 € Suquet stoofpot met zeekreeft huisstijlg” % 25,00 €
Gegrilde Kleine inktvis, sepia #° 15,00 € : Gegrilde zeekreeft ¥ 25,00 €
Gegrilde zalm #° 15.00 € Gegrilde vis en schelpieren ‘¥ @ #° 30,00 €
) o (Zeeduivel, Heek, Pijlinktvis, Garnalen

Gegrilde heek # 18,00 € Langoustines, Mosselen, Kreeftjes,
Gegrilde zeeduivel #° 20,50 € Tapijtschelpen en Zwaardschede)
Goudbrasem in de oven wijze Zeevruchtenassortiment %"w 45,50 €
van het huis ¥ 16,95 € (Zeekreeft, Kreeft, Gamba's,

b Langoustines, Garnalen, Mosselen
Zeebaars huisstijl p* 16,95 € J Z G z

_ rs huisstijl & Tapijtschelpen en Zwaardschede)

Gegrilde zeetong 24,95 €
Gegrilde gamba's ‘¥ 16,95 €
Schnitzel #g Co 8,75 € Kalfsentrecote uit Girona 17,00 €
Catalaanse worst op de grill £g € 7,50 € Gemengde vlees grill 18,00 €
Half kip @ 8,50 € Runderribstuk 25,00 €
Varkenslende 7,50 € Kalfsfilet de Girona 22,00 €
Varkenshaas 13,00 € Lamsschouder uit de oven 28,80 €
Konijn op de grill 10,00 € Jonge geitjesbout uit de oven 23,50 €
Lamsribbetjes 14,00 € ; Jonge geitjesschouder uit de oven 29,95 €
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