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Por . picar nesraurinT

Pa 3e xapata amb tomaquet () 3,20
Plat 3o pewnil iBeric amb D.0. Extremadura 22,90
@nsoses 2ol Cantebric “O” (4 peces) (D @ 10,50
Micuit 2o folge 2 anee amb pa Lowal 2o panses i nous (D) 16,20
@soorlit 3o foumatges amb Lovadeles i codony (B ) 15,50
Cansafada cuita o baixa temperatina amb la seva salsa @ 10,80
Cuoquetes casofanes de carn i pewnil (8 peces) () (DO 12,40
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wmenw,
M‘OW@ 14,50
@manida de formalge de cabia, poma, fuuits sces i mofimelada de tomaquet ) 18,90
Cuema Bhia 3o ceps amb vicises a Lo plansa i ofi 2o romani Q) 16,90
Ous remenats amb bolels. i torradetes () () 12,80

Canelons 3'anec amb cioma e foie i foumalge parmess &) (D Q) 16,50
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RESTAURANT

Carno
Gkt 3o 2edefla amb mingoles i crema de foic ) 22,50
Ontrecot de 2edella o fa brasa amb patates fregides i ofi e tsfona 19,90
Maguet 3'anec a la planxa amb of seu felge i 1educcis de fuits seumells ) 22,20
Presa bivica a fa planxa amb puré de mango 20,50
Peinc

olies negres ) 17,90
Rap o ba plansa amb cpirecs seids i croma 3alll negre € () 20,50
Sonyina a fa plansa amb pebrots saltejals amb sdsam i 1educcis de soje (G)E €D 18,90
Subot o fa plansa amb eopinacs, anacards i pewnil ibiric @) ()Y 19,80
@uiso caldds 2o flamantol @ () D) 23,10

@unds neqre e calamarsels i gamba sevmella @) () ) 20,50
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Pa picar restauranT

Pan 3e chapala con tomate () 3,20
Plato 3 jamsn iberico con D.0. Gxtremadura 22,90
@nchoas 3ol Cantibiico “O” (4 piesas) (D € 10,50
Micuit 20 higado de palo con Lostadas de pasas y nucces (B () 16,20
Surtido 3 quescs con tostaditas y membrille (B Q) 15,50
Pancela cocinada a baja temperatiuna con ou saloa () 10,80
Croquetas de fa casa de carne 4 jamén (8 piesas) () (D O 12,40

Brochetas e gamba. arebozada con pan chino y salsa chili (8 unidades) @@1610

Primeras

Em&aa"l)a.ﬂawaﬁ 14,50
Grsalada 2e queso 3o cabra, mangana, fukos sccas y mermefade 3 tomate () 13,90
Crema ibia 3e setas con diciras a fa plancha i aceite de romero (. 0 16,90
FCusias rokos con selas 4 Lostadas () (D 12,80

&M&me&%@ﬂww 7' @o 16’50
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Conres mesTAUFANT
Gillte 3e tomnera con colmeniflas y ciema de foic () 22,50
Onltrecot de tewnera a fa brasa con patatas fritas y aceite de bufa 19,90
Magret e pato o fa plancha con ou higado 4 reduccién de fukos wojos ) 22,20
Presa ibsrica o la plancha con puré de mango 20,50
Pescado

negras Q) 17,90
%a&fwmwmgmaﬂ@w@ﬁ 20,50
@in o fa plancha con pimientos salleados con sésamo y wduccién de soje )Y ED 18,90
Wa&fwmw,mwm&wm@ﬁ 19,80
@uiog; caldoso 2 bogavante @) ()X 23,10



MENTU
PRIMERS

AMANIDA DE PERNIL, OLIVES, TOMAQUET, BLAT DE MORO I PASTANAGA
Ensalada de jamén, olivas, tomate, maiz y zanahoria
SALMOREJO AMB PERNIL I OU DUR,
Salmorejo con jamon y huevo duro

CASSOLETA DE MACARRONS AL FORN AMB TOMAQUETS XERRY I TONYINA
GRATINATS

Cazuelita de macarrones al horno con tomates cherry y atiin gratinados
SEGONS

PIT DE POLLASTRE FARCIT DE FETGE D ANEC AMBARROS NEGRE I
CREMA DE FOI'E

Pechuga de pollo rellena de higado de pato con arroz negro y crema de foie
LLUG A LA PLANXA AMB MONGETES SALTEJADES AMB BACO
Merluza a la plancha con judias salteadas con bacon
SALMO A LA PLANXAAMB ESPARRECS VERDS 1 SALSA XILLI
Salmén a la plancha con espdrragos verdes y salsa chili
Postres, aigua i cervesa
Vi amb suplement de 3 Euros

19.50 Euros + IV4
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