
 

     Menú of the week( servido solo hasta 21;30  ) 

              26 €pp  Incluided:  1 starters, 1 main course  and 1 dessert   
  
  

Starters to choose 
 

Risotto de setas y hongos con queso parmesano 
  Wild mushroom risotto with slices of Parmesan cheese 

Risotto aux champignons sauvages avec des tranches de parmesan 

 Wilde paddenstoelenrisotto met plakjes Parmezaanse kaas 

Wilder Pilz-Risotto mit Parmesankäse-Scheiben 

OR 

Escabeche de mejillones con verduritas y granizado de pepino y jengibre 
 Pickled mussels, with vegetables and iced cucumber and ginger  

Moules marinées, avec des légumes et du sorbet au concombre et au gingembre 

Ingemaakte mosselen, met groenten en komkommer en gember sorbet 

Eingelegte Muscheln, mit Gemüse und Gurken und Ingwer-Sorbet 

Main courses to choose 

Confit de pato al horno con salsa de frutos rojos y verduras salteadas 
Baked duck confit, with wild berries sauce and sauteed vegetables 

Confit de canard au four, sauce à baies sauvages et légumes sautés 

Eendbenen confit, met wilde bessensaus en gebakken groenten. 

Entenkeulen-Confit mit wilde Beerensauce und gebackenem Gemüse. 
  

OR 

Salmón asado en costra de pesto de almendras, sobre lecho de puerros confitados 
Grilled salmon in almond pesto crust, accompanied by candied leeks 

Saumon grillé en croûte d'amande pesto accompagné de poireaux confits 

Gegrilde zalm in amandelpestokorst, vergezeld van gekonfijte prei 

Gegrillter Lachs in Mandel-Pesto-Kruste, begleitet von kandiertem Lauch 

 

       Desserts  
Peras al vino tinto con helado de vainilla 

Candied pears in red wine, with vanilla ice cream / Poires confites au vin rouge, avec glace à la vanille 

Geglaceerde peren in rode wijn, met vanille-ijs / Kandierte Birnen in Rotwein mit Vanilleeis 

OR 

Brownie de chocolate con helado de café y mousse de chocolate blanco 
Chocolate brownie with coffee ice cream, and white chocolate / Brownie au chocolat avec glace au café et chocolat blanc 

Chocolade brownie met koffie-ijs en witte chocolade / Schokoladenschokoladenkuchen mit Kaffeeeiscreme  


